BIRRA MORETTI

erooutToRe | Heineken |talia
naznonaLma | Italia

sTILE| Lager

colore| @ Chiara

TiPO FERMENTAZIONE | Bassa
GRADD ALcotico | 4,6% vol.
Buy| 15

TEMPERATURA D seRvzio | 3°C
romarnl 201, 30L
ATTACCO FusTo| Baionetia
oas | CO?

- o

ICHNUSA NON FILTRATA

BREWLOCK

erooutTone | Heinsken |talia
mazionauTa | ltalia

sTite | Keller/Non filtrata
cotore| @ Chiara

TIPO FERMENTAZIONE | Bassa
GRADD ALcoLico| 5,0% vol.
Bul 20

formaro| 20 L
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BIRRA MESSINA
CRISTALLI DI SALE

proouTToRe| Heineken halia
uaziomaLiTA | [talia

smie| LAGER

coore | @ Chiara

TIPO FERMENTAZIONE | Bassa
GRADD ALEouco | 5% vol.
BU| 20

TEMPERATURA 01 SERVEZIO | 3-5°C
rormaro | 20 L

atTacco FusTo| Baionetta
sas | CO?

BULLDOG STRONG
LAGER

proouTToRel Heineken Halia
nazionarta | UK/Gran Bretagna
sTie| trong Lager

coLone | @ Chiara

TIPO FERMENTAZIONE | Bassa
GRADO ALcotico | B,7% vol.
TEMPERATURA 01 SERVIEID | B -7 °C
FoRMATO | 20 L

aTTRcCOo FusTal Acciaio

BEAVERTOWN
LUPULOID

proputToRe | BEAVERTOWN
nazionautal Uk/Gran Bretagna
sTILE | Ipa

cowore| @ Chiara

TIPO FERMENTAZIONE | Alta
aRADD ALcouco | B,7% vol.
1Bu| 55

TEMPERATURA DI 5ERVIZI0 | 6°C
Fonmaro | 301

SILLY SCOTCH
ALE

eroputToRe | BRASSERIE DE SILLY
nazionautAl Belgio

stie| Ale

cowore| @ Scura

TIPO FERMENTAZIONE | Alta

Grapo aLcovico | B,0% vol.
TEMPERATURADI sERVIO | 9-12°C
Formaro | 20 L
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040 ¢

PAUWEL KWAK

eroouTroRe | INTERBRAL
nazonauTa| Belg

sTie| Ale

coLore | @ Ambrata

TIPD FERMENTAZIONE | Al
GRADD ALcotico| 8,4% vol.
1By | 20
TEMPERATURA [ sERvzio | 7-10°C
FommaTal 20 L
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5.8%

TEMPERATURA 0I SERVRZI0 | 5-

rommaTal 20 L
Azione | Alta

zen
Chiara
Scura

GRADD ALEoLico | 4,7% vol.
OL

TIPO FERMENTAZIONE | Alt
9

1onaLA | Belgio

stie | Ale

COLORE|

SCHNEIDER WEISS
MEIN ORIGINAL
HIBU ENTROPIA
_Senza Glutine
TEMPERATURA 01 SERVIZIO | 7 °C
aooutrore | Heineken halia

GRADD ALcouicol 4,8% vol
FoRmaTa | 24 |

cowore | Chiara
TIPO FERMENTAZIONE | Ala

sTite | Wi
proouTToRe | Hibu
NAZIONALITA | ltalia
sTIEl Ale

COLORE| @
RAUD ALEOLICO |

G

NEW CASTLE
BROWN ALE

11RO FERMENT

TEMPERATURA [i seRvEi0| 7-8 °C
FORMATD |

P
HAZI




