
PINOT NOIR
IL  PINOT NOIR È UNA DELLE VARIETÀ SU CUI
ABBIAMO INVESTITO DI  PIÙ,  NEL TEMPO,  S IA A
LIVELLO DI  PASSIONE PERSONALE,  S IA COME
AZIENDA.

SI  TRATTA INFATTI  DI  UN’ETICHETTA PRESENTE DA
SEMPRE ALL ’ INTERNO DI  CAVE GARGANTUA E CHE HA
SUBÌTO UN PROFONDO MUTAMENTO DOPO LA
NASCITA DEL NOSTRO RE DEI  PINOT NOIR,  PIERRE.  DA
QUEL MOMENTO,  PER DIFFERENZIARE LE DUE
TIPOLOGIE DI  PRODOTTO,  ABBIAMO DECISO DI
TRASFORMARE IL  CLASSICO PINOT NERO IN UNA
VERSIONE UN PO’  PIÙ SEMPLICE,  MAGGIORMENTE
IMPOSTATA SUL FRUTTO,  SULLA FRESCHEZZA E SULLE
NOTE MONTANINE TIPICHE DELLA VARIETÀ.

PER FARLO,  ABBIAMO OPTATO PER UN AFFINAMENTO
CHE AVVENISSE PREVALENTEMENTE IN ACCIAIO (DAL
60% AL 70%,  IN BASE ALLE ANNATE) ,  MANTENENDO
PUR SEMPRE UN PASSAGGIO IN LEGNO (30-40%) PER
CONFERIRE AL PINOT NOIR UN MINIMO DI  ROTONDITÀ
E PRESERVARE QUELLE PECULIARITÀ CHE ABBIAMO
SEMPRE VOLUTO FAR EMERGERE DA QUESTO VINO.

S E  S O R S E G G I O  U N  B I C C H I E R E  D I  P I N O T  N O I R ,  C O S A
M I  D E V O  A S P E T T A R E ?
TUTTO CIÒ CHE RICERCA UN VERO AMANTE DEL
PINOT NOIR:  GODRAI  DELLA PARTE FRUTTATA,  DEL
NASO,  DELLA FINEZZA DEI  PROFUMI…

VARIETÀ:  P INOT NOIR 100%

CONTENUTO ALCOLICO:  13 °

ETÀ VIGNETI :  10/20 ANNI

VIGNETI  (FORMA DI  ALLEVAMENTO,  LOCALITÀ,  ESPOSIZIONE) :

GUYOT GRESSAN NORD

VENDEMMIA:  SETTEMBRE

VINIFICAZIONE:  T INO DI  LEGNO 1500 LT  12  MESI

RESA (HL/HA) :  55  HL/HA

POTENZIALE DI  INVECCHIAMENTO:  8/ 10 ANNI

ANNATA IN COMMERCIO DA GIUGNO:  2021

VINI  ROSSI


