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26 SEP

-» Apertura e inauguracién de la feria 10h
-» Cierre de la feria 20h

AULA q@mém

(&) 11h Experiencia Sensorial: Viaje por los Sabores y Aromas de
la Miel de Tenerife (Cata guiada de variedades con DOP).

&) 12a13h Aula Infantil: Pequefios Chefs. Recetas divertidas con
Mieles de Tenerife.

1 @ 13:30 a14:30h Showcooking de Autor: Alta Gastronomia
con Sellos de la Isla y DOP Miel de Tenerife (Demostracion
culinaria en vivo).

@ 17h Taller de Maridaje: Cerveza Artesanal y Mieles de Tenerife
(Cata y maridaje exclusivo).

& 18:30h Entrega de Premios del Concurso de Fotografia Miel
de Tenerife 2026.

(&) 19h Musica en Vivo con el grupo Bentahod.
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DOMINGO
27 SEP

-» Apertura e inauguracion de |la feria 10h
-» Cierre de la feria 15h

AULA Q’MMW

@ 11 a12h Aula Infantil: Junior MasterClass. Cocinando con Miel
de Tenerife.

@ 12:30 a 14:00h Showcooking Principal: La Miel de Tenerife
en la cocina actual. Salada y dulce (Recetas creativas por chefs
locales).

@ 14h Musica en Vivo.

26 & 27 SEP

El Espacio de la Colmena: Museo de |a Miel de Tenerife.
Muestra con las obras finalistas del Concurso de Fotografia.

Artesania y productos locales: Muestra de oficios tradicionales.

Bocados locales: Zona de degustacidén de vinos de Tenerife, quesos de ? . ¥
la isla y tapas elaboradas con Miel de Tenerife. X 8
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