
FICHA TÉCNICA AVOCADO IN 
NATURA EMBALADO

Cod. RG 21-42a
Ref. PPR 21

Rev. 11
24/02/2022

PRODUTO: Embalagem Baby
Informação Nutricional Porção 

de 50g (1/2 unidade)

Quantidade por porção: %VD*

NCM 08044000

Valor energético (kcal) 104 5

VALIDADE:
Condicionado a temperatura e ponto de 

maturação de até 35 dias.
Vide etiqueta

Valor energético (kJ) 437 5

Carboidratos (g) 1,3 0

ARMAZENAMENTO:

Sob temperatura ambiente ou de 
refrigeração, de 5 a 25°C  graus de 

acordo com o grau de maturação que se 
deseja consumir.

Proteínas (g) 1 1

Gorduras Totais (g) 8 15

Gorduras Saturadas (g) 2 8

Gorduras 
Monoinsaturadas (g)

5,8 (**)

INSTRUÇÃO DE CONSUMO:
Higienizar o exterior da fruta, remover a 

casca, caroço e consumir a polpa da 
fruta.

Gorduras 
poli-insaturadas (g)

1,7 (**)

Gorduras do tipo ômega 6 
(g)

1,6 (**)

(*) Valores Diários de Referência com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. 
Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas 
necessidades energéticas.
(**) Valores Diários não estabelecidos.

Fibra Alimentar Total (g) 1,6 6

Sódio (mg) 7,5 0

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM E PALETIZAÇÃO

Rotulagem: Etiqueta externa

Embalágem primária Rede plástica

Número de peças por embalagens 5 a 8 (variação de calibre)

Dimensão da embalagem primária 47x22 cm (A x D) 

Peso líquido por embalagem (g) 800

Embalagem segundária Caixa Plastica

Dimensão embalagem secundária 50x30x15 cm (L x C x A)

Quantidade por caixa (unidade) 8

Peso líquido por caixa (kg) 6,4

Peso Bruto por caixa (kg) 6,87

Quantidade de caixa por lastro de palete 
(camada) (unidade)

8

Dimensão externa do pallet 1,02 x 1,21 x 1,65 m (L x C x A)

Fechamento do pallet Cantoneira e cinta de arquear

Opção 1

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

10

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

80

Peso líquido por pallet (kg) 512

Opção 2

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

12

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

96

Peso líquido por pallet (kg) 614,4

Calibre Intervalo (g)

20 184 - 217

22 165 - 196

24 151 - 175

26 144 - 157

28 134 - 147

30 123 - 137

32 080 - 123

34 050 - 080

Elaborado por:           Thiago Vinicius Aprovado por:             Julia Carvalho                                                                                  



FICHA TÉCNICA AVOCADO IN 
NATURA EMBALADO

Cod. RG 21-42b
Ref. PPR 21

Rev.: 06
25/06/2019

Rev. 11
24/02/2022

PRODUTO: Embalagem Bowl Informação Nutricional Porção 
de 50g (1/2 unidade)

NCM 08044000

Quantidade por porção: %VD*

Valor energético (kcal) 104 5

VALIDADE:
Condicionado a temperatura e ponto de 

maturação de até 35 dias.
Vide etiqueta

Valor energético (kJ) 437 5

Carboidratos (g) 1,3 0

ARMAZENAMENTO:

Sob temperatura ambiente ou de 
refrigeração, de 5 a 25°C  graus de 

acordo com o grau de maturação que se 
deseja consumir.

Proteínas (g) 0,8 1

Gorduras Totais (g) 11 19

Gorduras Saturadas (g) 2,6 12

Gorduras 
Monoinsaturadas (g)

5,8 (**)

INSTRUÇÃO DE CONSUMO:
Higienizar o exterior da fruta, remover a 

casca, caroço e consumir a polpa da 
fruta.

Gorduras 
poli-insaturadas (g)

1,7 (**)

Gorduras do tipo ômega 6 
(g)

1,6 (**)

(*) Valores Diários de Referência com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. 
Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas 
necessidades energéticas.
(**) Valores Diários não estabelecidos.

Fibra Alimentar Total (g) 2,5 10

Sódio (mg) 2,4 0

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM E PALETIZAÇÃO

Rotulagem: Tag de papel e etiqueta externa

Embalágem primária Rede plástica e cumbuca plástica

Número de peças por embalagens 2 a 5 (variação de calibre)

Dimensão da embalagem primária
6x15 cm (A x D) cumbuca

47x22 cm (A x D) rede

Peso líquido por embalagem (g) 500

Embalagem segundária Caixa Plastica

Dimensão embalagem secundária 50x30x15 cm(L x C x A)

Quantidade por caixa (unidade) 8

Peso líquido por caixa (kg) 4

Peso Bruto por caixa (kg) 5,63

Quantidade de caixa por lastro de palete 
(camada) (unidade)

8

Dimensão externa do pallet 1,02 x 1,21 x 1,65 m (L x C x A)

Fechamento do pallet Cantoneira e cinta de arquear

Opção 1

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

10

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

80

Peso líquido por pallet (kg) 320

Opção 2

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

12

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

96

Peso líquido por pallet (kg) 384

Elaborado por:           Thiago Vinicius Aprovado por:             Julia Carvalho               



FICHA TÉCNICA AVOCADO IN 
NATURA EMBALADO

Cod. RG 21-42c
Ref. PPR 21

Rev.: 06
25/06/2019

Rev. 11
24/02/2022

PRODUTO: Embalagem Clam Shell Informação Nutricional Porção de 
50g (1/2 unidade)

NCM 08044000
Quantidade por porção: %VD*

Valor energético (kcal) 104 5

VALIDADE:
Condicionado a temperatura e ponto de 

maturação de até 35 dias.
Vide etiqueta

Valor energético (kJ) 437 5

Carboidratos (g) 1,3 0

ARMAZENAMENTO:

Sob temperatura ambiente ou de 
refrigeração, de 5 a 25°C  graus de 

acordo com o grau de maturação que se 
deseja consumir.

Proteínas (g) 0,8 1

Gorduras Totais (g) 11 19

Gorduras Saturadas (g) 2,6 12

Gorduras 
Monoinsaturadas (g)

5,8 (**)

INSTRUÇÃO DE CONSUMO:
Higienizar o exterior da fruta, remover a 

casca, caroço e consumir a polpa da 
fruta.

Gorduras 
poli-insaturadas (g)

1,7 (**)

Gorduras do tipo ômega 6 
(g)

1,6 (**)

(*) Valores Diários de Referência com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. 
Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas 
necessidades energéticas.
(**) Valores Diários não estabelecidos.

Fibra Alimentar Total (g) 2,5 10

Sódio (mg) 2,4 0

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM E PALETIZAÇÃO

Rotulagem: Etiqueta externa

Embalágem primária Caixa Plástica - Clam Shell

Número de peças por embalagens 3 a 5 (variação de calibre)

Dimensão da embalagem primária 10,5x18x8 cm(L x C x A)

Peso líquido por embalagem (g) 500

Embalagem segundária Caixa Plastica

Dimensão embalagem secundária 50x30x15 cm (L x C x A)

Quantidade por caixa (unidade) 8

Peso líquido por caixa (kg) 4

Quantidade de caixa por lastro de palete 
(camada) (unidade)

8

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

10

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

80

Peso líquido por pallet (kg) 320

Dimensão externa do pallet 1,02 x 1,21 x 1,65 m (L x C x A)

Fechamento do pallet Cantoneira e cinta de arquear

Elaborado por:           Thiago Vinicius Aprovado por:             Julia Carvalho                                                                                  



FICHA TÉCNICA AVOCADO IN 
NATURA EMBALADO

Cod. RG 21-42d
Ref. PPR 21

Rev.: 06
25/06/2019

Rev. 11
24/02/2022

PRODUTO:
Embalagem 3,7 a 4,0kg 

Papelão
Informação Nutricional Porção de 

50g (1/2 unidade)

NCM 08044000
Quantidade por porção: %VD*

Valor energético (kcal) 104 5

VALIDADE:
Condicionado a temperatura e ponto de 

maturação de até 35 dias.
Vide etiqueta

Valor energético (kJ) 437 5

Carboidratos (g) 1,3 0

ARMAZENAMENTO:

Sob temperatura ambiente ou de 
refrigeração, de 5 a 25° C de acordo com 

o grau de maturação que se deseja 
consumir.

Proteínas (g) 0,8 1

Gorduras Totais (g) 11 19

Gorduras Saturadas (g) 2,6 12

Gorduras 
Monoinsaturadas (g)

5,8 (**)

INSTRUÇÃO DE CONSUMO:
Higienizar o exterior da fruta, remover a 

casca, caroço e consumir a polpa da 
fruta.

Gorduras 
poli-insaturadas (g)

1,7 (**)

Gorduras do tipo ômega 6 
(g)

1,6 (**)

(*) Valores Diários de Referência com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. 
Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas 
necessidades energéticas.
(**) Valores Diários não estabelecidos.

Fibra Alimentar Total (g) 2,5 10

Sódio (mg) 2,4 0

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM E PALETIZAÇÃO

Rotulagem: Etiqueta externa

Embalagem primária Caixa Papelão

Dimensão da embalagem primária 40x26x10 cm (L x C x A)

Número de peças por embalagens
De acordo com calibre da fruta

vide tabela ao lado

Peso líquido por caixa (kg) 3,7

Peso bruto por caixa (kg) 4,06

Quantidade de caixa por lastro de palete 
(camada) (unidade)

12

Dimensão externa do pallet 1,02 x 1,21 x 1,95 m (L x C x A)

Fechamento do pallet Cantoneira e cinta de arquear

Opção 1

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

15

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

180

Peso líquido por pallet (kg) 666

Opção 2

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

18

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

216

Peso líquido por pallet (kg) 799

Elaborado por:         Thiago Vinicius Aprovado por:             Julia Carvalho                                                                                  



FICHA TÉCNICA AVOCADO IN 
NATURA EMBALADO

Cod. RG 21-42e
Ref. PPR 21

Rev.: 06
25/06/2019

Rev. 11
24/02/2022

PRODUTO:
Embalagem 10kg Plástica Informação Nutricional Porção de 

50g (1/2 unidade)

NCM 08044000
Quantidade por porção: %VD*

Valor energético (kcal) 104 5

VALIDADE:
Condicionado a temperatura e ponto de 

maturação de até 35 dias

Valor energético (kJ) 437 5

Carboidratos (g) 1,3 0

ARMAZENAMENTO:

Sob temperatura ambiente ou de 
refrigeração, de 5 a 25° C de acordo com 

o grau de maturação que se deseja 
consumir.

Proteínas (g) 0,8 1

Gorduras Totais (g) 11 19

Gorduras Saturadas (g) 2,6 12

Gorduras 
Monoinsaturadas (g)

5,8 (**)

INSTRUÇÃO DE CONSUMO:
Higienizar o exterior da fruta, remover a 

casca, caroço e consumir a polpa da 
fruta.

Gorduras 
poli-insaturadas (g)

1,7 (**)

Gorduras do tipo ômega 6 
(g)

1,6 (**)

(*) Valores Diários de Referência com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. 
Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas 
necessidades energéticas.
(**) Valores Diários não estabelecidos.

Fibra Alimentar Total (g) 2,5 10

Sódio (mg) 2,4 0

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM E PALETIZAÇÃO

Rotulagem: Etiqueta externa

Embalagem primária Caixa Plástica

Dimensão da embalagem primária 50x30x15 cm (L x C x A)

Peso líquido por caixa (kg) 10

Peso bruto por caixa (kg) 10,5

Quantidade de caixa por lastro de palete 
(camada) (unidade)

8

Dimensão externa do pallet
1,02 x 1,21 x 1,65 m (L x C x A) - Opção 1 
1,02 x 1,21 x 2,35 m (L x C x A) - Opção 2

Fechamento do pallet Cantoneira e cinta de arquear

Opção 1

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

11

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

88

Peso líquido por pallet (kg) 880

Opção 2

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

15

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

120

Peso líquido por pallet (kg) 1.200

Calibre: Intervalo (g) Calibre: Intervalo (g)

10: 364 - 462 24: 151 - 175

12: 300 - 371 26: 144 - 157

14: 258 - 313 28: 134 - 147

16: 227 - 247 30: 123 - 137

18: 203 - 243 32: 080 - 123

20: 184 - 217 34: 050 - 080

22: 165 - 196

Elaborado por:       Thiago Vinicius Aprovado por:             Julia Carvalho                                                                                  



FICHA TÉCNICA AVOCADO IN 
NATURA EMBALADO

Cod. RG 21-42f
Ref. PPR 21

Rev.: 06
25/06/2019

Rev. 11
24/02/2022

PRODUTO:
Embalagem Pré-Maduro Informação Nutricional Porção de 

50g (1/2 unidade)

NCM 08044000
Quantidade por porção: %VD*

Valor energético (kcal) 104 5

ARMAZENAMENTO 
E

VALIDADE

Armazenado sob a temperatura de 
12ºC, validade de 8 dias

Armazenado sob a temp. ambiente
Validade de 3 a 5 dias

Valor energético (kJ) 437 5

Carboidratos (g) 1,3 0

Proteínas (g) 0,8 1

PENETROMIA
Fruta varia nos indices de pressão

Maior que 2 Lb
Menor que 5 Lb

Gorduras Totais (g) 11 19

Gorduras Saturadas (g) 2,6 12

Gorduras 
Monoinsaturadas (g)

5,8 (**)

INSTRUÇÃO DE CONSUMO:
Higienizar o exterior da fruta, remover a 

casca, caroço e consumir a polpa da 
fruta.

Gorduras 
poli-insaturadas (g)

1,7 (**)

Gorduras do tipo ômega 6 
(g)

1,6 (**)

(*) Valores Diários de Referência com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. 
Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas 
necessidades energéticas.
(**) Valores Diários não estabelecidos.

Fibra Alimentar Total (g) 2,5 10

Sódio (mg) 2,4 0

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM E PALETIZAÇÃO

Rotulagem: Caixa de papelão e cinta da caixa.

Embalágem primária Caixa Papelão e Rede Plásica

Número de peças por embalagens 3 a 4 (variação de calibre)

Dimensão da embalagem primária
9,0 x 19,5 x 6 cm (Ax L xC) caixa papelão

47x22 cm (A x D) rede

Peso líquido por embalagem (g) 500

Embalagem segundária Caixa Plástica

Dimensão embalagem secundária 50x30x15 cm (L x C x A)

Quantidade por caixa (unidade) 10

Peso líquido por caixa (kg) 5

Peso Bruto por caixa (kg) 5,65

Quantidade de caixa por lastro de palete 
(camada) (unidade)

8

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

10

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

80

Peso líquido por pallet (kg) 400

Dimensão externa do pallet 1,02 x 1,21 x 1,65 m (L x C x A)

Fechamento do pallet Cantoneira e cinta de arquear

Elaborado por:  Thiago Vinicius Aprovado por:             Julia Carvalho                                                                                  



FICHA TÉCNICA AVOCADO IN 
NATURA EMBALADO

Cod. RG 21-42f
Ref. PPR 21

Rev.: 01
18/03/2021

Rev. 11
24/02/2022

PRODUTO:
Embalagem Pré-Maduro Informação Nutricional Porção de 

50g (1/2 unidade)

NCM 08044000
Quantidade por porção: %VD*

Valor energético (kcal) 104 5

ARMAZENAMENTO 
E

VALIDADE

Armazenado sob a temperatura de 
15ºC, validade aproximada de 15 dias

Armazenado sob a temp. ambiente
Validade de 5 a 7 dias

Valor energético (kJ) 437 5

Carboidratos (g) 1,3 0

Proteínas (g) 0,8 1

PENETROMIA
Fruta varia nos indices de pressão

Maior que 9 Lb
Menor que 10 Lb

Gorduras Totais (g) 11 19

Gorduras Saturadas (g) 2,6 12

Gorduras 
Monoinsaturadas (g)

5,8 (**)

INSTRUÇÃO DE CONSUMO:
Higienizar o exterior da fruta, remover a 

casca, caroço e consumir a polpa da 
fruta.

Gorduras 
poli-insaturadas (g)

1,7 (**)

Gorduras do tipo ômega 6 
(g)

1,6 (**)

(*) Valores Diários de Referência com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. 
Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas 
necessidades energéticas.
(**) Valores Diários não estabelecidos.

Fibra Alimentar Total (g) 2,5 10

Sódio (mg) 2,4 0

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM E PALETIZAÇÃO

Rotulagem: Etiqueta externa

Embalágem primária Caixa Plásica

Dimensão da embalagem primária 50x30x15 cm (L x C x A)

Peso líquido por caixa (kg) 10

Peso Bruto por caixa (kg) 10,5

Quantidade de caixa por lastro de palete 
(camada) (unidade)

8

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

10

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

80

Peso líquido por pallet (kg) 800

Dimensão externa do pallet 1,02 x 1,21 x 1,65 m (L x C x A)

Fechamento do pallet Cantoneira e cinta de arquear

Calibre: Intervalo (g) Calibre: Intervalo (g)
10: 364 - 462 24: 151 - 175

12: 300 - 371 26: 144 - 157

14: 258 - 313 28: 134 - 147

16: 227 - 247 30: 123 - 137

18: 203 - 243 32: 080 - 123

20: 184 - 217
22: 165 - 196

Elaborado por:  Thiago Vinicius Aprovado por:             Julia Carvalho                                                                                  



FICHA TÉCNICA AVOCADO IN 
NATURA EMBALADO

Cod. RG 21-42f
Ref. PPR 21

Rev.: 01
18/03/2021

Rev. 11
24/02/2022

PRODUTO:
Embalagem Pré-Maduro Informação Nutricional Porção de 

50g (1/2 unidade)

NCM 08044000
Quantidade por porção: %VD*

Valor energético (kcal) 104 5

ARMAZENAMENTO 
E

VALIDADE

Armazenado sob a temperatura de 
15ºC, validade aproximada de 10 dias

Armazenado sob a temp. ambiente
Validade de 4 a 5 dias

Valor energético (kJ) 437 5

Carboidratos (g) 1,3 0

Proteínas (g) 0,8 1

PENETROMIA
Fruta varia nos indices de pressão

Maior que 6 Lb
Menor que 7 Lb

Gorduras Totais (g) 11 19

Gorduras Saturadas (g) 2,6 12

Gorduras 
Monoinsaturadas (g)

5,8 (**)

INSTRUÇÃO DE CONSUMO:
Higienizar o exterior da fruta, remover a 

casca, caroço e consumir a polpa da 
fruta.

Gorduras 
poli-insaturadas (g)

1,7 (**)

Gorduras do tipo ômega 6 
(g)

1,6 (**)

(*) Valores Diários de Referência com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. 
Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas 
necessidades energéticas.
(**) Valores Diários não estabelecidos.

Fibra Alimentar Total (g) 2,5 10

Sódio (mg) 2,4 0

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM E PALETIZAÇÃO

Rotulagem: Etiqueta externa

Embalágem primária Caixa Plásica

Dimensão da embalagem primária 50x30x15 cm (L x C x A)

Peso líquido por caixa (kg) 10

Peso Bruto por caixa (kg) 10,5

Quantidade de caixa por lastro de palete 
(camada) (unidade)

8

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

10

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

80

Peso líquido por pallet (kg) 800

Dimensão externa do pallet 1,02 x 1,21 x 1,65 m (L x C x A)

Fechamento do pallet Cantoneira e cinta de arquear

Calibre: Intervalo (g) Calibre: Intervalo (g)
10: 364 - 462 24: 151 - 175

12: 300 - 371 26: 144 - 157

14: 258 - 313 28: 134 - 147

16: 227 - 247 30: 123 - 137

18: 203 - 243 32: 080 - 123

20: 184 - 217
22: 165 - 196

Elaborado por:  Thiago Vinicius Aprovado por:             Julia Carvalho                                                                                  



FICHA TÉCNICA AVOCADO IN 
NATURA EMBALADO

Cod. RG 21-42f
Ref. PPR 21

Rev.: 01
18/03/2021

Rev. 11
24/02/2022

PRODUTO:
Embalagem Pré-Maduro Informação Nutricional Porção de 

50g (1/2 unidade)

NCM 08044000
Quantidade por porção: %VD*

Valor energético (kcal) 104 5

ARMAZENAMENTO 
E

VALIDADE

Armazenado sob a temperatura de 
15ºC, validade aproximada de 5 dias
Armazenado sob a temp. ambiente

Validade ate 2 dias

Valor energético (kJ) 437 5

Carboidratos (g) 1,3 0

Proteínas (g) 0,8 1

PENETROMIA
Fruta varia nos indices de pressão

Maior que 2 Lb

Gorduras Totais (g) 11 19

Gorduras Saturadas (g) 2,6 12

Gorduras 
Monoinsaturadas (g)

5,8 (**)

INSTRUÇÃO DE CONSUMO:
Higienizar o exterior da fruta, remover a 

casca, caroço e consumir a polpa da 
fruta.

Gorduras 
poli-insaturadas (g)

1,7 (**)

Gorduras do tipo ômega 6 
(g)

1,6 (**)

(*) Valores Diários de Referência com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. 
Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas 
necessidades energéticas.
(**) Valores Diários não estabelecidos.

Fibra Alimentar Total (g) 2,5 10

Sódio (mg) 2,4 0

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM E PALETIZAÇÃO

Rotulagem: Etiqueta externa

Embalágem primária Caixa Plásica

Dimensão da embalagem primária 50x30x15 cm (L x C x A)

Peso líquido por caixa (kg) 10

Peso Bruto por caixa (kg) 10,5

Quantidade de caixa por lastro de palete 
(camada) (unidade)

8

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

10

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

80

Peso líquido por pallet (kg) 800

Dimensão externa do pallet 1,02 x 1,21 x 1,65 m (L x C x A)

Fechamento do pallet Cantoneira e cinta de arquear

Calibre: Intervalo (g) Calibre: Intervalo (g)
10: 364 - 462 24: 151 - 175

12: 300 - 371 26: 144 - 157

14: 258 - 313 28: 134 - 147

16: 227 - 247 30: 123 - 137

18: 203 - 243 32: 080 - 123

20: 184 - 217
22: 165 - 196

Elaborado por:  Thiago Vinicius Aprovado por:             Julia Carvalho                                                                                  



FICHA TÉCNICA AVOCADO IN 
NATURA EMBALADO

Cod. RG 21-42g
Ref. PPR 21

Rev.: 06
25/06/2019

Rev. 11
24/02/2022

PRODUTO: Embalagem Retornavel IFCO

Informação Nutricional Porção de 
50g (1/2 unidade)

Quantidade por porção: %VD*

Valor energético (kcal) 104 5

Valor energético (kJ) 437 5

VALIDADE:
Condicionado a temperatura e ponto de 

maturação de até 45 dias.
Carboidratos (g) 1,3 0

ARMAZENAMENTO:

Sob temperatura ambiente ou de 
refrigeração, de 5 a 25º C de acordo com 

o grau de maturação que se deseja 
consumir.

Proteínas (g) 0,8 1

Gorduras Totais (g) 11 19

Gorduras Saturadas (g) 2,6 12

Gorduras 
Monoinsaturadas (g)

5,8 (**)

INSTRUÇÃO DE CONSUMO:
Higienizar o exterior da fruta, remover a 

casca e consumir a polpa da fruta.

Gorduras 
poli-insaturadas (g)

1,7 (**)

Gorduras do tipo ômega 6 
(g)

1,6 (**)

(*) Valores Diários de Referência com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. 
Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas 
necessidades energéticas.
(**) Valores Diários não estabelecidos.

Fibra Alimentar Total (g) 2,5 10

Sódio (mg) 2,4 0

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM E PALETIZAÇÃO

Rotulagem: Etiqueta externa

Embalagem primária Caixa Retornável

Dimensão da embalagem primária 40X60X17 (L x C x A)

Peso líquido por caixa (Kg) 12

Peso bruto por caixa (kg) 13,9

Quantidade de caixa por lastro de palete 
(camada) (unidade)

5

Dimensão externa do pallet 1,02 x 1,21 x 2,17 m (L x C x A)

Fechamento do pallet Cantoneira e cinta de arquear

Opção 1

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

10

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

50

Peso líquido por pallet (kg) 600

Opção 2

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

12

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

60

Peso líquido por pallet (kg) 720

Elaborado por:           Eduardo Soares Aprovado por:             Julia Carvalho                                                                                  



FICHA TÉCNICA AVOCADO IN 
NATURA EMBALADO

Cod. RG 21-42h
Ref. PPR 21

Rev.: 06
25/06/2019

Rev. 11
24/02/2022

PRODUTO:
Embalagem Pre Maduro  IFCO

Informação Nutricional Porção de 
50g (1/2 unidade)

Quantidade por porção: %VD*

Valor energético (kcal) 104 5

ARMAZENAMENTO 
E

VALIDADE

Armazenado sob a temperatura de 
12ºC, validade de 8 dias

Armazenado sob a temp. ambiente
Validade de 3 a 5 dias

Valor energético (kJ) 437 5

Carboidratos (g) 1,3 0

Proteínas (g) 0,8 1

PENETROMIA
Fruta varia nos indices de pressão

Maior que 3 Lb
Menor que 6 Lb

Gorduras Totais (g) 11 19

Gorduras Saturadas (g) 2,6 12

Gorduras 
Monoinsaturadas (g)

5,8 (**)

INSTRUÇÃO DE CONSUMO:
Higienizar o exterior da fruta, remover a 

casca e consumir a polpa da fruta.

Gorduras 
poli-insaturadas (g)

1,7 (**)

Gorduras do tipo ômega 6 
(g)

1,6 (**)

(*) Valores Diários de Referência com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. 
Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas 
necessidades energéticas.
(**) Valores Diários não estabelecidos.

Fibra Alimentar Total (g) 2,5 10

Sódio (mg) 2,4 0

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM E PALETIZAÇÃO

Rotulagem: Etiqueta externa

Embalagem primária Caixa Retornável

Dimensão da embalagem primária 40X60X17 (L x C x A)

Peso líquido por caixa (Kg) 12

Peso bruto por caixa (kg) 13,9

Quantidade de caixa por lastro de palete 
(camada) (unidade)

5

Dimensão externa do pallet 1,02 x 1,21 x 2,17 m (L x C x A)

Fechamento do pallet Cantoneira e cinta de arquear

Opção 1

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

10

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

50

Peso líquido por pallet (kg) 600

Opção 2

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

12

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

60

Peso líquido por pallet (kg) 720

Elaborado por:            Eduardo Soares Aprovado por:             Julia Carvalho                                                                                  



FICHA TÉCNICA AVOCADO IN 
NATURA EMBALADO

Cod. RG 21-42i
Ref. PPR 21

Rev. 11
24/02/2022

PRODUTO: Embalagem Bombom Informação Nutricional Porção 
de 50g (1/2 unidade)

NCM 08044000
Quantidade por porção: %VD*

Valor energético (kcal) 104 5

VALIDADE:
Condicionado a temperatura e ponto de 

maturação de até 45 dias.
Vide etiqueta

Proteínas (g) 0,8 1

Gorduras Totais (g) 11 19

ARMAZENAMENTO:

Sob temperatura ambiente ou de 
refrigeração, de 5 a 25°C  graus de 

acordo com o grau de maturação que se 
deseja consumir.

Gorduras Saturadas (g) 2,6 12

Gorduras 
Monoinsaturadas (g)

5,8 (**)

Gorduras 
poli-insaturadas (g)

1,7 (**)

Gorduras do tipo ômega 6 
(g)

1,6 (**)

INSTRUÇÃO DE CONSUMO:
Higienizar o exterior da fruta, remover a 

casca e consumir a polpa da fruta.

Fibra Alimentar Total (g) 2,5 10

Sódio (mg) 2,4 0

(*) Valores Diários de Referência com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores diários podem ser maiores ou 
menores dependendo de suas necessidades energéticas.
(**) Valores Diários não estabelecidos.

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM E PALETIZAÇÃO

Rotulagem: Etiqueta externa

Embalagem primária Embalagem Plástica

Número de peças por embalagens 5 a 8 (variação de calibre)

Dimensão da embalagem primária 20x25,5 cm (A x D) 

Peso líquido por embalagem (g) 600

Embalagem segundária Caixa Plastica

Dimensão embalagem secundária 50x30x15 cm (L x C x A)

Quantidade por caixa (unidade) 10

Peso líquido por caixa (kg) 6

Peso Bruto por caixa (kg) 6,87

Quantidade de caixa por lastro de palete 
(camada) (unidade)

8

Dimensão externa do pallet 1,02 x 1,21 x 1,65 m (L x C x A)

Fechamento do pallet Cantoneira e cinta de arquear

Opção 1

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

10

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

80

Peso líquido por pallet (kg) 480

Opção 2

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

12

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

96

Peso líquido por pallet (kg) 576,0

Elaborado por:           Thiago Vinicius Aprovado por:             Julia Carvalho                                                                                  



TECHNICAL SPECIFICATION
 FRESH AVOCADO PACKED

Cod. RG 21-42j
Ref. PPR 21

Rev.: 06
25/06/2019

Rev. 11
24/02/2022

PRODUCT: 10 Kg Plastic box
Nutritional facts 

Serving Size: 1/2 unit (50g)

NCM BRAZIL 08044000
Amount per serving: %VD*

Energetic value (kcal) 104 5

SHELF LIFE: Until 35 days at 5ºC

Energetic value (kJ) 437 5

Carbohydrates (g) 1,3 0

STORAGE:
Under ambient or refrigeration 

temperature, from 5 to 25 ° C according 
to the degree of ripeness to be 

consumed.

Protein (g) 0,8 1

Total Fats (g) 11 19

Saturated Fats (g) 2,6 12

Monounsaturated Fats (g) 5,8 (**)

CONSUMPTION INSTRUCTION:
Sanitize the exterior of the fruit, remove 

the peel and consume the fruit pulp.

Fats
polyunsaturated (g)

1,7 (**)

Omega 6 Fats (g) 1,6 (**)

(*) Daily Reference Values   based on a 2000 kcal or 8400 kJ diet. Your daily 

values   may be higher or lower depending on your energy needs.

(**) Daily Values   not established.

Total Food Fiber (g) 2,5 10

Sodium (mg) 2,4 0

PACKING AND PALLETING CHARACTERISTICS

LABEL: Label External

Primary Packing Plastic Box

Dimension about primary packing 50x30x15 cm (Width x Length x Height).

Net weight per box (kg) 10

Gross weight per box (kg) 10,5

Number of boxes basics per pallet 
(Stacks) (Unit)

8

Pallet External Dimension
1,02 x 1,21 x 2,35 m (Width x Length x 

Height).

Pallet Closure Gusset and arching strap.

Option 1

Number of layers (stacks) per pallet 
(unit)

15

Number of boxes per pallet (unit) 120

Net weight per pallet (kg) 1.200

Size Interval (g)

10 364 - 462

12 300 - 371

14 258 - 313

16 227 - 247

18 203 - 243

20 184 - 217

22 165 - 196

24 151 - 175

26 144 - 157

28 134 - 147

30 123 - 137

32 080 - 123

34 050 - 080

Written by:       Guilherme Dalalio Approved by:             Julia Carvalho                                                                                  



FICHA TÉCNICA AVOCADO IN 
NATURA EMBALADO

Cod. RG 21-42k
Ref. PPR 21

Rev.: 06
25/06/2019

Rev. 11
24/02/2022

PRODUTO: Embalagem 10kg Plástica Informação Nutricional Porção de 50g 
(1/2 unidade)

ORIGEM: Chile Quantidade por porção: %VD*

NCM 08044000
Valor energético (kcal) 104 5

VALIDADE:
Condicionado a temperatura e ponto de 

maturação de até 35 dias

Valor energético (kJ) 437 5

Carboidratos (g) 1,3 0

ARMAZENAMENTO:

Sob temperatura ambiente ou de 
refrigeração, de 5 a 25° C de acordo com 

o grau de maturação que se deseja 
consumir.

Proteínas (g) 0,8 1

Gorduras Totais (g) 11 19

Gorduras Saturadas (g) 2,6 12

Gorduras Monoinsaturadas (g) 5,8 (**)

INSTRUÇÃO DE CONSUMO:
Higienizar o exterior da fruta, remover a 

casca, caroço e consumir a polpa da 
fruta.

Gorduras 
poli-insaturadas (g)

1,7 (**)

Gorduras do tipo ômega 6 (g) 1,6 (**)

(*) Valores Diários de Referência com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. 
Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas 
necessidades energéticas.
(**) Valores Diários não estabelecidos.

Fibra Alimentar Total (g) 2,5 10

Sódio (mg) 2,4 0

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM E PALETIZAÇÃO

Rotulagem: Etiqueta externa

Embalagem primária Caixa Plástica

Dimensão da embalagem primária 50x30x15 cm (L x C x A)

Peso líquido por caixa (kg) 10
 

Peso bruto por caixa (kg) 10,35

Quantidade de caixa por lastro de palete 
(camada) (unidade)

8

Dimensão externa do pallet
1,02 x 1,21 x 1,65 m (L x C x A) - Opção 1 
1,02 x 1,21 x1,80 m (L x C x A) - Opção 2

Fechamento do pallet Cantoneira e cinta de arquear

Opção 1

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

11

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

88

Peso líquido por pallet (kg) 880

Opção 2

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

12

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

96

Peso líquido por pallet (kg) 960

Size (Calibre): Intervalo (g)

70 (22 / 24): 151 - 196

80 (26 / 28): 134 - 157

 84 (30 / 32 ):  080 - 137

 96 (34): 050 - 080

Elaborado por: Thiago Vinicius Aprovado por: Julia Carvalho                                                                 



FICHA TÉCNICA AVOCADO IN 
NATURA EMBALADO

Cod. RG 21-42l
Ref. PPR 21

Rev.: 06
25/06/2019

Rev. 11
24/02/2022

PRODUTO: Embalagem Avocado Mais Informação Nutricional Porção 
de 50g (1/2 unidade)

NCM 08044000

Quantidade por porção: %VD*

Valor energético (kcal) 104 5

VALIDADE:
Condicionado a temperatura e ponto de 

maturação de até 35 dias.
Vide etiqueta

Valor energético (kJ) 437 5

Carboidratos (g) 1,3 0

ARMAZENAMENTO:

Sob temperatura ambiente ou de 
refrigeração, de 5º a 25°C graus de 

acordo com o grau de maturação que se 
deseja consumir.

Proteínas (g) 0,8 1

Gorduras Totais (g) 11 19

Gorduras Saturadas (g) 2,6 12

Gorduras 
Monoinsaturadas (g)

5,8 (**)

INSTRUÇÃO DE CONSUMO:
Higienizar o exterior da fruta, remover a 

casca, caroço e consumir a polpa da 
fruta.

Gorduras 
poli-insaturadas (g)

1,7 (**)

Gorduras do tipo ômega 6 
(g)

1,6 (**)

(*) Valores Diários de Referência com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 
kJ. Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas 
necessidades energéticas.
(**) Valores Diários não estabelecidos.

Fibra Alimentar Total (g) 2,5 10

Sódio (mg) 2,4 0

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM E PALETIZAÇÃO

Rotulagem: Etiqueta externa

Embalágem primária Rede plástica

EAN 7898246940128

Número de peças por embalagens 6 a 10 (variação de calibre)

Dimensão da embalagem primária 47x22 cm (A x D) 

Peso líquido por embalagem (Kg) 1,5

Embalagem segundária Caixa Plastica

Dimensão embalagem secundária 50x30x15 cm(L x C x A)

Quantidade por caixa (unidade) 4

Peso líquido por caixa (kg) 6

Peso Bruto por caixa (kg) 6,45

Quantidade de caixa por lastro de 
palete (camada) (unidade)

8

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

10

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

80

Peso líquido por pallet (kg) 480

Dimensão externa do pallet 1,02 x 1,21 x 1,65 m (L x C x A)

Fechamento do pallet Cantoneira e fita de arquear

Observações: 
A embalagem pode conter frutos de tamanhos diversos com possíveis danos na casca e deformações

Elaborado por:  Thiago Vinicius Aprovado por:             Julia Carvalho                                                                                  



FICHA TÉCNICA AVOCADO IN 
NATURA EMBALADO

Cod. RG 21-42a
Ref. PPR 21

Rev. 11
24/02/2022

PRODUTO: Embalagem Baby
Informação Nutricional Porção 

de 50g (1/2 unidade)

Quantidade por porção: %VD*

NCM 08044000

Valor energético (kcal) 104 5

VALIDADE:
Condicionado a temperatura e ponto de 

maturação de até 35 dias.
Vide etiqueta

Valor energético (kJ) 437 5

Carboidratos (g) 1,3 0

ARMAZENAMENTO:

Sob temperatura ambiente ou de 
refrigeração, de 5 a 25°C  graus de 

acordo com o grau de maturação que se 
deseja consumir.

Proteínas (g) 1 1

Gorduras Totais (g) 8 15

Gorduras Saturadas (g) 2 8

Gorduras 
Monoinsaturadas (g)

5,8 (**)

INSTRUÇÃO DE CONSUMO:
Higienizar o exterior da fruta, remover a 

casca, caroço e consumir a polpa da 
fruta.

Gorduras 
poli-insaturadas (g)

1,7 (**)

Gorduras do tipo ômega 6 
(g)

1,6 (**)

(*) Valores Diários de Referência com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. 
Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas 
necessidades energéticas.
(**) Valores Diários não estabelecidos.

Fibra Alimentar Total (g) 1,6 6

Sódio (mg) 7,5 0

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM E PALETIZAÇÃO

Rotulagem: Etiqueta externa

Embalágem primária Rede plástica

Número de peças por embalagens 5 a 8 (variação de calibre)

Dimensão da embalagem primária 47x22 cm (A x D) 

Peso líquido por embalagem (g) 800

Embalagem segundária Caixa Plastica

Dimensão embalagem secundária 50x30x15 cm (L x C x A)

Quantidade por caixa (unidade) 8

Peso líquido por caixa (kg) 6,4

Peso Bruto por caixa (kg) 6,87

Quantidade de caixa por lastro de palete 
(camada) (unidade)

8

Dimensão externa do pallet 1,02 x 1,21 x 1,65 m (L x C x A)

Fechamento do pallet Cantoneira e cinta de arquear

Opção 1

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

10

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

80

Peso líquido por pallet (kg) 512

Opção 2

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

12

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

96

Peso líquido por pallet (kg) 614,4

Calibre Intervalo (g)

20 184 - 217

22 165 - 196

24 151 - 175

26 144 - 157

28 134 - 147

30 123 - 137

32 080 - 123

34 050 - 080

Elaborado por: Beatriz Arcomim Aprovado por: Thiago Vinicius                                                                            



FICHA TÉCNICA AVOCADO IN 
NATURA EMBALADO

Cod. RG 21-42d
Ref. PPR 21

Rev.: 06
25/06/2019

Rev. 11
24/02/2022

PRODUTO: Embalagema 4,0kg Papelão Informação Nutricional Porção de 
50g (1/2 unidade)

NCM 08044000
Quantidade por porção: %VD*

Valor energético (kcal) 104 5

VALIDADE:
Condicionado a temperatura e ponto de 

maturação de até 35 dias.
Vide etiqueta

Valor energético (kJ) 437 5

Carboidratos (g) 1,3 0

ARMAZENAMENTO:

Sob temperatura ambiente ou de 
refrigeração, de 5 a 25° C de acordo com 

o grau de maturação que se deseja 
consumir.

Proteínas (g) 0,8 1

Gorduras Totais (g) 11 19

Gorduras Saturadas (g) 2,6 12

Gorduras 
Monoinsaturadas (g)

5,8 (**)

INSTRUÇÃO DE CONSUMO:
Higienizar o exterior da fruta, remover a 

casca, caroço e consumir a polpa da 
fruta.

Gorduras 
poli-insaturadas (g)

1,7 (**)

Gorduras do tipo ômega 6 
(g)

1,6 (**)

(*) Valores Diários de Referência com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. 
Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas 
necessidades energéticas.
(**) Valores Diários não estabelecidos.

Fibra Alimentar Total (g) 2,5 10

Sódio (mg) 2,4 0

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM E PALETIZAÇÃO

Rotulagem: Etiqueta externa

Embalagem primária Caixa Papelão

Dimensão da embalagem primária 40x26x10 cm (L x C x A)

Número de peças por embalagens
De acordo com calibre da fruta

vide tabela ao lado

Peso líquido por caixa (kg) 3,7

Peso bruto por caixa (kg) 4,06

Quantidade de caixa por lastro de palete 
(camada) (unidade)

12

Dimensão externa do pallet 1,02 x 1,21 x 1,95 m (L x C x A)

Fechamento do pallet Cantoneira e cinta de arquear

Opção 1

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

15

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

180

Peso líquido por pallet (kg) 666

Opção 2

Quantidade de camadas (pilhas)  por 
palete (unidade)

18

Quantidade de caixas por pallet               
(unidade)

216

Peso líquido por pallet (kg) 799

Elaborado por: Beatriz Arcomim Aprovado por: Thiago Vinicius                      


