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Polpa de avocado congelada

FICHA TECNICA POLPA DE

Kg

Cod. RG 21-38a
Ref. PPR 21

Rev.: 04
6/3/2021

Informagao Nutricional

PRODUTO: processada em HPP* Porcao de 50g (1/2 unidade)
Polpa de avocado da variedade Hass;
INGREDIENTES: antioxidante 4cido ascdrbico e acidulante Quantidade por porgdo: %VD
acido citrico.
. Produto dispensado de registro pela . o
REGISTRO MS: Resolucio N° 278 de 22.09.2005 Teor de Gordura: 8g 15%
CLASSIFICACAO FISCAL: NCM: 20.05.1000 Teor de Carboidrato: 1,3g 0%
VALIDADE: 16 meses, armazenado sob temperatura | . 40 proteina: 1g | 1%
minima de -12°C
Szgotcemperat:r:s ge refrigeracdo (r:r;aximo Teor de Sédio: 7,5mg 0%
ARMAZENAMENTO: oo e’ das, ApSs ahers, consumir
P L 'p ’ Valor Calorico 72kcal - 302/kj
imediatamente.
Descongelar sob refrigeragdo (maxima de
DESCONGELAMENTO pH: a25°C 3,5-5,0

102 C.)

*High Pressure Processing

CAR

ACTERISTICAS DA EMBALAGEM E PALETIZACAO

Rotulagem:

Etiqueta

externa

Embalagem primdria

poliolefinico, a base de PEBDL.
Envase manual: Filme coextrudado de PA e

Envase automatico: Filme coextrudado de média barreira, multicamada,

PEBD.

Ndmero de pegas por embalagens 1
Dimens&o da embalagem primaria (cm) 32x13x2 (Cx Lx A)
Peso liquido por embalagem (g) 1000

Embalagem secundaria

Caixa de papeldo pardo

Quantidade por caixa (unidade)

12

Peso liquido por caixa (kg)

12

Dimens&o da embalagem secundaria
(cm)

36X 36X 16,5 (CxLxA)

Fechamento da embalagem Fita adesiva
Quantidade de caixa por lastro (camada)

) 9
(unidade)
Quantidade de camadas por pallet

. 13
(unidade)
Quantidade de caixas por pallet 117

(unidade)

Peso liquido por pallet (kg)

1.170 ou 1404

Dimens&o externa do pallet (m)

1,8x1x1,2(AxLxP)

Fechamento do pallet

Cantoneira e cinta de arquear

Elaborado por:
Beatriz Arcomim

Aprovado por:

Silvia Antunes
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FICHA TECNICA POLPA DE
AVOCADO 500 g

Cod. RG 21-38c
Ref. PPR 21
Rev.: 04
6/3/2021

PRODUTO:

Polpa de avocado congelada
processada em HPP*

Informagéao Nutricional
Porgao de 50g (1/2 unidade)

Polpa de avocado da variedade Hass;
INGREDIENTES: antioxidante 4cido ascorbico e acidulante Quantidade por porgao: %VD
acido citrico.
. Produto dispensado de registro pela . o
REGISTRO MS: Resolucio N° 278 de 22.09.2005 Teor de Gordura: 8g 15%
CLASSIFICAGAO FISCAL: NCM: 20.05.1000 Teor de Carboidrato: 1,3g 0%
VALIDADE: 16 meses, arm’a%enado sobotemperatura Teor de Proteina: 1g 1%
minima de -12°C
Sob temperaturas de refrigeragdo (maximo Teor de Sédio: 7,5mg | 0%
o .
ARMAZENAMENTO: 109C), o prod}:to de\{e ser consumido r.10
prazo de 5 dias. Apds aberto, consumir . .
. . Valor Calorico 72kcal - 302/Kkj
imediatamente.
Descongelar sob refrigeragdo (maxima de
DESCONGELAMENTO pH: a25°C 3,5-5,0

102 C.)

*High Pressure Processing

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM E PALETIZAGAO

Rotulagem:

Etiqueta externa

Embaldgem primaria

Envase automatico: Filme coextrudado de média barreira, multicamada,

poliolefinico, a base de PEBDL.

Envase manual: Filme coextrudado de PA e PEBD.

NuUmero de pegas por embalagens

Dimensdo da embalagem primdria (cm)

17x17x1,5 (Cx Lx A)

Peso liquido por embalagem (g)

500

Embalagem secunddria

Caixa de papeldo pardo

Quantidade por caixa (unidade)

20

Peso liquido por caixa (kg)

10

Dimensdo da embalagem secundaria
(cm)

36X 36X 16,5 (CxLxA)

Fechamento da embalagem Fita adesiva
Quantidade de caixa por lastro (camada)

. 9
(unidade)
Quantidade de camadas por pallet (

R 13
unidade)
Quantidade de caixas por pallet (

R 117
unidade)

Peso liquido por pallet ( kg)

1.170 ou 1404

Dimensdo externa do pallet ( m)

1,8x1x1,2(AxLxP)

Fechamento do pallet

Cantoneira e cinta de arquear

Elaborado por:
Beatriz Arcomim

Aprovado por:

Silvia Antunes
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FICHA TECNICA POLPA DE
AVOCADO 100g

Cod. RG 21-38d
Ref. PPR 21
Rev.: 04
6/3/2021

Polpa de avocado congelada

Informagao Nutricional

PRODUTO: ~ ;
processada em HPP* Porgéo de 50g (1/2 unidade)
Polpa de avocado da variedade Hass;
INGREDIENTES: antioxidante 4cido ascérbico e acidulante Quantidade por porgdo: %VD
acido citrico.
. Produto dispensado de registro pela . o
REGISTRO MS: Resolucio N° 278 de 22.09.2005 Teor de Gordura: 8g 15%
CLASSIFICACAO FISCAL: NCM: 20.05.1000 Teor de Carboidrato: 1,3g 0%
1
VALIDADE: 6 meses, armla%enado sobﬂtemperatura Teor de Proteina: 1g 1%
minima de -12°C
Sob temperaturas de refrigeragdo (méaximo Teor de Sédio: 7,5mg 0%
o B
ssziaento, | 1060 oo e oo o
P T .p ! Valor Calorico 72kcal - 302/kj
imediatamente.
Descongelar sob refrigeragdo (maxima de
DESCONGELAMENTO 102 C.) pH: a25°C 3,5-5,0

*High Pressure Processing

CARACTERISTICAS DA EMBALAGEM E PALETIZAGAO

Rotulagem:

Etiqueta externa

Embaldagem primaria

Envase automatico: Filme coextrudado de média barreira, multicamada,

poliolefinico, a base de PEBDL.

Envase manual: Filme coextrudado de PA e PEBD.

Numero de pegas por embalagens

Dimensdo da embalagem primaria (cm)

10x11x1,5(Cx Lx A)

Peso liquido por embalagem (g)

100

Embalagem secundaria

Caixa de papeldo pardo

Quantidade por caixa (unidade)

10

Peso liquido por caixa (kg)

Dimensdo da embalagem secundaria
(cm)

17X 13X 12 (CxLxA)

Fechamento da embalagem Fita adesiva
Quantidade de caixa por lastro (camada)

A 45
(unidade)
Quantidade de camadas por pallet

A 16
(unidade)
Quantidade de caixas por pallet

. 720
(unidade)
Peso liquido por pallet (kg) 720

Dimenséo externa do pallet (m)

2x1x1,2 (AxLxP)

Fechamento do pallet

Cantoneira e cinta de arquear

Elaborado por:
Beatriz Arcomim

Aprovado por:
Silvia Antunes




