
 HALF TRAY FULL TRAY
PENNE VODKA
ham, peas, onions, pink sauce  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 80
PENNE SORRENTINO
garlic, basil, tomato cream sauce   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 80
PENNE BOLOGNESE
shallots, ground beef, peas, cream sauce   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 80
PENNE MEAT SAUCE
ground beef, onions, red sauce   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 80
CARRERA
ground sausage, rosemary, plum tomato   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 80
CAVATELLI WITH BROCCOLI
garlic & oil  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 80
CAVATELLI
ground sausage, broccoli rabe, garlic   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . MARKET PRICE  .  .  . MARKET PRICE
PENNE AMETRICIANA
pancetta, shallots, basil  in plum tomato sauce  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 80

P A S T A

HALF TRAY FEEDS 8-10  —  FULL TRAY FEEDS 18-20 

C A T E R I N G  M E N U
TA K E  O U T  O N LY

164 STATE ROUTE 31 • FLEMINGTON NJ 08822

908-788-6833

NAME  _____________________________________________________________________________

PHONE # ___________________________________________________________________________

ADDRESS  __________________________________________________________________________

CITY ________________________________________________________________________________

DATE  _________________________________________ TIME  ______________________________

CREDIT CARD # ____________________________________________________________________

EXPIRATION DATE  _________________________________________________________________

TOTAL COST $  _____________________________________________________________________

A deposit is required and a credit card MUST be on file when renting chafing dishes.

1 DISH FULL HALF

2 DISH FULL HALF

3 DISH FULL HALF

4 DISH FULL HALF

5 DISH FULL HALF

6 DISH FULL HALF

7 DISH FULL HALF

8 DISH FULL HALF

9 DISH FULL HALF

10 DISH FULL HALF

DOES CUSTOMER NEED CHAFING DISHES? YES NO

All sternos are $2 each $10 useage fee per chafing dish

C A T E R I N G  O R D E R  F O R M

 HALF TRAY FULL TRAY
PENNE VODKA
ham, peas, onions, pink sauce  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 80
PENNE SORRENTINO
garlic, basil, tomato cream sauce   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 80
PENNE BOLOGNESE
shallots, ground beef, peas, cream sauce   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 80
PENNE MEAT SAUCE
ground beef, onions, red sauce   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 80
CARRERA
ground sausage, rosemary, plum tomato   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 80
CAVATELLI WITH BROCCOLI
garlic & oil  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 80
CAVATELLI
ground sausage, broccoli rabe, garlic   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . MARKET PRICE  .  .  . MARKET PRICE
PENNE AMETRICIANA
pancetta, shallots, basil  in plum tomato sauce  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 80

P A S T A

HALF TRAY FEEDS 8-10  —  FULL TRAY FEEDS 18-20 

C A T E R I N G  M E N U
TA K E  O U T  O N LY

164 STATE ROUTE 31 • FLEMINGTON NJ 08822

908-788-6833

NAME  _____________________________________________________________________________

PHONE # ___________________________________________________________________________

ADDRESS  __________________________________________________________________________

CITY ________________________________________________________________________________

DATE  _________________________________________ TIME  ______________________________

CREDIT CARD # ____________________________________________________________________

EXPIRATION DATE  _________________________________________________________________

TOTAL COST $  _____________________________________________________________________

A deposit is required and a credit card MUST be on file when renting chafing dishes.

1 DISH FULL HALF

2 DISH FULL HALF

3 DISH FULL HALF

4 DISH FULL HALF

5 DISH FULL HALF

6 DISH FULL HALF

7 DISH FULL HALF

8 DISH FULL HALF

9 DISH FULL HALF

10 DISH FULL HALF

DOES CUSTOMER NEED CHAFING DISHES? YES NO

All sternos are $2 each $10 useage fee per chafing dish

C A T E R I N G  O R D E R  F O R M



 HALF TRAY FULL TRAY
MARSALA
mushroom  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 45  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 90
PARMIGIANA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 45  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 90
PIZZIOLA
italian herbs & spices, plum tomatoes, fresh mozzarella  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 45  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 90
SALTIMBOCCA
prosciutto, mushroom, spinach  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .55  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 110
GIAMBOTTA
sausage, potatoes, onion, roasted peppers  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .55  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 110
FRANCAISE
egg battered garlic, butter, lemon juice  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 45  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 90
PAVAROTTI
mushroom, egg battered artichokes, sherry cream  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .55  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 110
CARUSO
egg battered artichokes,  prosciutto, sherry sauce   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .55  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 110

C H I C K E N

 HALF TRAY FULL TRAY
MARSALA
mushroom  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 60  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 120
PARMIGIANA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 60  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 120
PIZZIOLA
italian herbs & spices, plum tomatoes, fresh mozzarella  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 60  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 120
SALTIMBOCCA
prosciutto, mushroom, spinach  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 70  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 140
GIAMBOTTA
sausage, potatoes, onion, roasted peppers  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 70  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 140
FRANCAISE
egg battered garlic, butter, lemon juice  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 60  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 120
PAVAROTTI
mushroom, egg battered artichokes, sherry cream  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 70  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 140
CARUSO
egg battered artichokes,  prosciutto, sherry sauce   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 70  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 140

V E A L

 HALF TRAY FULL TRAY
TOSSED SALAD  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 30  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 60
mixed romaine and ice berg lettuce, tomato, red onion, olives, cucumber

CAESAR SALAD   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 30  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 60
romaine lettuce, caesar dressing, croutons, pecorino shaved cheese

ANTIPASTO SALAD  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .35  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 70
mixed romaine and ice berg lettuce, olives, salami, provolone, red onion, pepperoni

CHICKEN CAESAR SALAD  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 80
grilled chicken, romaine lettuce, caesar dressing, croutons, pecorino shaved cheese

S A L A D

 HALF TRAY FULL TRAY
EGGPLANT TOLLITINI  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 50  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .100
EGGPLANT PARMAGIANA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 80
LASAGNA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 60
BAKED ZITI  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 45  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 90
RAVIOLI BAKED  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 45  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 90

B A K E D

 HALF TRAY FULL TRAY
SHRIMP SCAMPI  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .65  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 130
over penne / linguini

SHRIMP MARINARA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .65  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 130
over penne / linguini

ZUPPA DI PESCE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . MARKET PRICE
shrimp, scallops, clams & mussels, white or red, over penne / linguini

CALAMARI MARINARA   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 50  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .100
FLOUNDER FRANCAISE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . MARKET PRICE
CLAMS   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 50  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .100
white or red, over penne / linguini

F I S H  O V E R  P A S T A

 HALF TRAY FULL TRAY
CALAMARI fried  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 45  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 90
WINGS served with blue cheese  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 45  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 90
CHICKEN TENDERS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .35  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 70
MOZZARELLA CARROZZA red sauce  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .25  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .50
MUSSELS red or white sauce  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 45  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 90
RICE BALLS 2 oz. balls  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 30  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 60
EGG ROLLITINI ham, ricotta, mozzarella  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 50  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .100
FRIED SHRIMP  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .45 (30)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 90 (60)

MOZZARELLA CAPRESE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 80
CALAMARI SAUTEE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 45  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 90
SAUSAGE, PEPPERS AND ONIONS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 80
MEATBALLS  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 40  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 80

A P P E T I Z E R S

ROLLS (dozen)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .4

B R E A D

D E S S E R T S

P R I C E D 
A C C O R D I N G LY

• COOKIE PLATTER
• TIRAMISU TRAY
• AMARETTO CAKE

• LIMONCELLO 
RASPBERRY CAKE

• PROFITEROL TRAY

• CANNOLI PLATTER
• CHEESECAKE
• CHOCOLATE FONDANT
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