


MENU BOUMBOUM !

43.00€ttc/ pers

‘ LES AMUSES BOUCHE
- Déclinaison de Betterave Balsamique et Billes de Framboise
- Tataki de Beeuf Perles de Kalamansi et Légumes Croquants de Saison

marinés
- Pomme d'amour Saumon et Cardamome

ENTREES
-Tartare St Jacques marinées a la Passion et Pé-Tsal au Sésame
ou

-Cannelloni de Foie gras Voile de Grenade, Confit de Kiwi et Vinaigre de
Cidre

PLATS

-Duo de Veau( Ris pané et Noix de veau cuite a basse température ) Jus
aux Morilles Choux de Bruxelles et Navet Boule d'Or glacés
ou
-Filet de Bar Huile condimentée au Corail d'Oursin, Risotto au Yuzu et
Poélée de Salicornes

DESSERTS

-L'Intensément Chocolat
ou
-Entremet Litchi Sablé Chocolat blanc et Voile Rose Champagne

4 AL¢
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RESERVATION

Réservation de vos plats
au plus tard le 10/02/26

par mail
contact@lbtraiteurpompoire.com

ou telephone
02 478216 71

ou en Boutique
18 place Gambetta

Azay le Rideau

02477610 22

Récupération de vos plats

LE SAMEDI 14 FEVRIER

en Boutique
18 place Gambetta
Azay le Rideau
9h15-13h / 15h30-19h

4 AL¢
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:V MENU BOUMBOUM !
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