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CHARAPITA

REST&URANT

A +rcrvie5 de |Ds Gnos hemos adqulrldo

experiencia en el ar’re Cuhnarno plasmado con [
muche amer y carific en cada plate
Preparado por nues+ros cocineros y

e

colabomdores que peﬁenecen al res+c:uran+e
- CHARAPTTA

Cen 20 afies de censtancia e innevacién

. .n_.'_

conservando cmdadasamemte nuestros
_ingredientes amazomcos hemos hecho de |
nuestra cocina mas Quel una com:da una
grata experrencm bl |
Por ello CHARAPITA RESTAURANT e presen+a
su th‘lddd carta Para €l delel+e Je los |
comensales ' '




-CHARAPITA-

* Chuletaderes
1 pieza de chuleta +arroz blanco +
papas andina+ ensalada pamllera

* Paco ala parrilla i s/ 37 O

1 pieza de paco + arroz ch_aufa +

tacacho + ensalada parrillera ]
* Calabreza il s/ 23.0 £

4 tiras de calabreza + arroz chaufa +

tacacho + ensalada parrillera
» Paco con calabreza

1pieza d paco + 4 tiras d calabreza +'arroz | 8

chaufa + tacacho + ensalada parrillera
* Pollo + toscana

1 pieza de toscana + presa de
pollo + arroz chaufa + tacacho +
ensalada parrillera

* Picuro frito parrilla / frito m.

1 pieza de picuro + _giroz blanco +
tacacho + zarza criolla

* Pollo cangal/8 s/18.0
1 pieza de pollo + arroz chaufa +
tacacho + ensalada parrillera

*» Pollo canga1/4 (s/30.Q)
2 pieza de pollo + arroz chaufa +
tacacho + ensalada parrillera

RESTAURANT

PARRILLAS

T

—

fl;_
TOSCANAA LA PARRILLA

CHURRASCO

ANTICUCHO DE CORAZON

LOMOFINO

PICANAA LA PARRILLA o
BIFFE y
MARIPOSA

CHULETA DECHANGHO
BROCHETADE POLLO
BROCHETA DE CARNE s/37.0
ASADO DETIRA CON TOSCANACEY S

/)

s/37.0

\

o

¥

TODOS ACOMPANA ON

papas andinas + ensalada pafrillera +
arroz blanco + 1rodaja de choclo

« Pollo canga + calabreza: (JRGKY) ==

1 pieza de pollo + arroz chaufa +
tacacho + ensalada pamliera

* (Cecinade chancho

1 pleza de chancho+ arroz chaufa +

acho + ensalada parrillera
* Chorizo regional

2 piezas de chorizo + arroz chaufa +
tacacho #nsalada parrillera
(s/49 (]
1/8 de pollo+ arroz
acacho + ensalada

y

ARMA TU MIXTRE

1brochetade corazon 1toscana
1tira de lomao fino 1calabresa

1tira depicafia | 1tira de pollo
¥ -

i, 1Papas andinas + ensalada parril'l'ere
ﬁ +arroz blanco + 1rodaja de choclo.
-""4 L s/90.0

.-r"'
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 CHARAPTA 7

RESTAUI!&HT

SALTADITOS
Lomo saltado de carne:

\Jrozos de lomo fino + arroz blanco + papas fritas +

huevo frito
2 _Lomo saltado de pollo:
trozos de pechuga de pollo + arroz blanco + papas
fritas + huevo frité
Lomo saltado de calabresa:

trozos labresa + arroz blanco + as fritas + huevo frito

\"\‘“\\ Lomo saltado de cecina:
3 trozos de cecina + arroz blanco + papas fritas + huevo
‘ Lomo saltado amazénico s/55.(
trozos de pechuga de pollo, cecina, calabresa + arroz
blanco + papas fritas + huevo frito
S Biste€ alb Pobre :
/Pieza de filete de carne + huevo frito + 1 salchicha fnt7 -
y 4&1’02 + papas fritas v 4
/ Bistec simple /montado:  EJKIX
- Pieza de filete de came + ensalada de lechugal
palta + arroz + papas fritas |
ieza de filete de carne + 1huevo frito + ensalada de

\_'::_I;egljuga +arroz y papas fritas.

PASTAS

Tallarin saltado de pollo: ' I8 s/ 38.0
Trozos de pollo + porcién de tallarin

Tallarin saltado de carne: m

Trozos de carne de lomo fino#porcién de ta
Tallarin en salsa la huancaina: s/40.(
W Porcion de tallarin + crema de huancal‘né"-i-\/o, 2

ralladg:oi:::ec o pollo ala plancha <
Tallarin Saltado mixto: [s/55.0

Trozos de cecina,calabresa, pollo + porcién de tallarin

Tallarines verdes : (s/40.0 /

~ Porcién de tallarin + salsa de albaca+queso ra Iladf

= + bistec o pollo ala plancha

' Tallarinen crema a la huancaina: ['s/55.( | —
' acompanadode uryjugoso Lomo Saltado de came

opollo
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~  -CHARAPITA
CHAUFAS ‘
Chaufa amazénico: A P

trozoi de pollo + cecina + calabreza + porcién de
arroz+platanos y wantan frito con crema de ﬁE'kﬂ

Chaufa de pollo: 0
_ trozo de pollo * mﬂ arroz + platanos fritos y
\ \ wantan con cfema de tipa-kay
'\ ~ Chaufade ﬁiﬁa:

Trozo de cecina + porcién de arroz + platanos y wantan

frito + con crema de ti \'i
Chaufa d’ calabreza: Y0

Trozo de calabreza + porfién de arroz + platanos y
- Mﬁto + con crema de tipa-kay

~Chaufa de carne: ls/40.0

Mrozo de carne + porfién de arroz + platanos y wantan
V frito + con crema de tipa-kay

Chaufa d' charapita: ]

Chaufa amazénico acompanado de un sabroso lomo

-

Milanesa de pollo: M!
1 plancha de pechuga de pollo + papas fritas + arroz_/

blanco + ensalada parrillera

P

Pollo con sachaculantro iy g m

1pieza de pollo cubierta con erema de sachaculandro

+ arroz blanco + ensalamrrillera
Pollo con cocona: (s/42_(Q .ﬂ".

‘_‘1 plancha de pollo + crema de cocona + papas fritas

- 'arraz% nco + ensalada parrilera —
i P o
Chicharrén de pollo: R s/ 40 ()

6 piezas de pollo + papas fritas + camotes andinos +
arroz blanco + ensalada parrillera.

Pollo a la plancha: m

1 plancha de po!o + papas fritas + arroz blanco +
ensalada pa;’illera ! =

By /
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CHARAPlTA

M‘( i ~ RESTAURANT =
=

. PESCADOS
* Patarashcade paco: s/37.0
1 pieza de pescado acompanado con arroz blanco,
tacacho y su yuca sancochada
"+ Pescado frito (paco-tilapia-doncella-paiche) S/40.0
. 1pieza de pescado + yucas fritas + arroz blanco + platanos

- fritas.+ zarza criolla
« Chicharon de pescado (paco-pota -tilapia) s/42.0

- 300 g defilete de pescado + yucas fritas + arroz blanco +

. < platanc frito zarza criolla
//‘: = f ! * Sudado de pescado (paco-doncella-tilapia) s/45 ()
;,_.%:.? = 4 1pieza de pescado acompariado con arroz blanco, tacacho
P‘.,.f"" " 'ysuyuca sancochada

24" Paco con Calabreza— s/50.0

1pieza de pescado acompafiado con arroz blanco, tacacho
y su yuca sancochada
x;‘:*" Ch'lcmo"dﬁ pescado (paco-doncella-tilapia) s/90. 38.0
_de pescado acompafado con arroz blanco ,
"™ tacachoy su yuca sancochada

- CEVICHES

. Cev‘éhe clasico: s/ 40.0
1BDgr de pescado + camote + choclo + cancha + chifles
7Z +shop de leche de tigre.

4
=
b

A B
e = -

+ Ceviche en crema: f

s/45.0

1803&(‘[@ pescado + camote + choclo + cancha + chifles

+shop de leche de tigre +un toque de especial de chef

. Cewche mixto: 4 s/50.0 F_
waadu +100g de marisco + camnte + choclo |

+ q::arfI e g I
quhe salido del mar: s/ _65 0 |
1soer de p&scado +1cangrejo +shop de leche de tigre + |
camote +checlo + canchay chifles l

iche delﬁc.!‘stlno & s/60.0
dﬁhn@stm camot* chocl&+ cancha ychlfles .

~ anc%de-(:asa: | s/_50 50 0 :
200gr de pgstado as d'a'?:pulpa de cocona +

b, &
&Q\ K ,.&"




- e CHARAPITA

RESTAUR#NT

"+ Arroz con marisco46.0 %
+ Arroz con langostino 47.0 \9"
= Pariguela 70.0 -
+Chaufa de marisco 48.0
'+ Chaufa d'lagostinos 47.0

T G
ROMERN o | Sl s,
sald -Cev]c)g'-f’ & | ; _
\w clasico+chicharrén RS | . _78_6_ =
wlgpescad e s/ 78.
""\eﬂ- o :,,IS;”SCZ+ W ' upz de langosing

» 5!7_0-0

. CM ]yn

pescado

R ‘Ceviche clasico
» ' Arroz con marisco
Chaufa de marisco,
langostino

s/60.0

oy

I-_______...___-.-u_....u.....-‘.u'.---.-...._....-._-._... - ]

A

Chicharrén de pescado + ceviche
clasico de tilapia + arroz con maricos
o chaufa de marisco +

patacones acevichados + yuca frita
CORTESIA un vasito de shop de leche

| Arroz con marisco , chicharron :
pescado , leche de tlgre, ma;amcn +
cerveza heladita @~ il

de tigre w Semdo en nuestro BARCU CHARM] ' %
_ -
P S




[ il RESTAUHANT

Causa de Pescado _Caqsa-de' Pollo  Causade PuIE oal Olivo I

s/47.0 s/40.0 B

Causa Acevichada

Caus Camaron

; Festival de Causa
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CANOA EA:.MAZ-ONLC'JP&:"_';!'
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" YUQUITAS FRITAS CON OCOPA DE

' CON TROZOS DE || .
; i 4 AJl DE COCONA

CECINA+ CALABREZA |

ALMIBAR AMAZONICO
__DE COCONA _

PATACONES CON CREMA || '
CHARAPITA
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TEQUENOS AMAZONICOS CON

| CALABREZA ACO?A&ADOS. CON
e 1 GUACAMOLE
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PAPA A LA HUANCAINA

DULCE DE GUISO DE
CARAMBOLA (FRUTA

CANOA AMAZONICA
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CHARAPITA:
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MMH CAMU

COPAZU

NARANJA

JARARA'S/ 20|
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MARACUYA ||

MAIZ MORADO _j ;'_5 | ceBADA A




-CHARAPITA:

¥l nES'rAunAHT
BEBIDAS HELADAS COCTELES
il GAﬁEpSﬂSBEZ umosmcam—mm mm@ P!Hi COLADA

Jmmmm sour €N

mszo;q DE 1L COCA COLA W coiA. \ Tiaeuna azut

GASEOSA 1/2L RETORNABLE COcA COLANKA LP‘m" 14 o8

o Teocre pE corodzy QD

GASEOSA 1/21 COCA COLA-IVRA Q014 @ TMoilTo
Infusiones! Yoisco puven- . CEED

Ui || N
TPANTERA ROSA

A CABRRSIL Teusa uisre

CAFE EXRRES Tmacuupicenu

cApucouino | CTNED R Taeacuva souR

CAFE TRADICIONA L D
CAFE CON LECHE

we FRAPPE'S

&
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FRAPHBHIM
FRAPES fmasa MANGO, FRESAJ




. -CHARAPITA

RESTAURANT

LIMONADA ATRUTADAS

L
L
L
L
L

.

Limonada de fresa
llimonada de mango

Jlimonada de arﬁahdohos
Limonada frozen Brasilera @l

Limonada frozen AmericanaGillp
Limeonada mix mango-hiervacp
buena { ' [}t

JUGOS EXOTICOS |||

Jugo de copoazu g
Jugo de maracurrl'-'lango ' .,
Jugo de maracura s/ M
Jugo de pifia | ' i

jugo de carambola ¢/n piﬁa
Jugo de cocona ¢/n pifa ! i

JUGOS TRADICIONALES

Jugo de papaya is/____ ]
Jugo de platano
jugo de naranja o
jugo de fresa -
Jugo de manzana
Jugo surtido
jugo especial s/ |

JUGOS ENERGETICOS

Jugo de platanos, pecanas y avena
Jugo de platano, leche y a!garrobina
jugo de papaya,platano y leche
jugo de naranja ,maca y huevo

Jugo de papaya con leche
Jugo de fresa y leche

platano cn leche (opcional maca negra) D

&l








