
GEBRUIKSAANWIJZING EASY-COOLER

Witte wijn / Rode wijn
De easy-cooler is ontwikkeld om al uw mooie wijnen op de juiste drinktemperatuur te serveren. Bij 
witte wijn is het belangrijk, dat de flessen eerst op de gewenste temperatuur gekoeld worden. De 
easy-cooler zal ze dan enkele uren mooi gekoeld houden. Rode wijnen kunt u er op 
kamertemperatuur inzetten om ze iets koeler te laten worden.

Koelen met de meegeleverde koelelementen of met ijsklontjes
U kunt de easy-cooler zowel koelen met de meegeleverde koelelementen als ook het koelgedeelte 
vullen met ijsklontjes. De werking van de easy-cooler is in beide gevallen hetzelfde. Het koelgedeelte 
is waterdicht, dus de flessen blijven ook bij gebruik van ijsklontjes mooi droog. Het voordeel van de 
koelelementen is dat ze langer gekoeld blijven; ijsklontjes zal je iets eerder moeten vervangen. Het 
voordeel van ijsklontjes is, dat je de hoeveelheid preciezer kan bepalen.

Liebherr koelelementen
Met de aankoop van een easy-cooler krijgt u zeer hoogwaardige Liebherr koelelementen geleverd. 
Het aantal meegeleverde koelelementen hangt af van het model. Deze elementen werken het beste 
wanneer de koelvloeistof in de elementen diepgevroren is. Om dit te bereiken moeten ze voor het 
eerste gebruik minimaal 2 dagen bij ca. -21 graden ingevroren worden. u heeft een goede vriezer 
hiervoor nodig. Een vriesvak van een koelkast is over het algemeen niet goed genoeg voor het 
volledig bevriezen van de elementen. De koelvloeistof is goed bevroren, zodra bij het schudden van 
het element de vloeistof niet meer hoorbaar is. Indien de koelelementen meteen na gebruik weer in 
de vriezer gelegd worden, duurt het vervolgens ca. 1 dag om ze vervolgens weer in te vriezen.

Koelementen voorzichtig behandelen
Wij raden u aan de koelelementen voorzichtig te behandelen. Zet ze altijd zacht in het koelgedeelte 
en laat ze er niet in vallen. Vooral in diepbevroren toestand zijn de koelementen gevoelig en kunnen 
ze breken bij verkeerd of ruw gebruik, waardoor de koelvloeistof in ontdooide toestand uit de 
elementen kan gaan lekken. Indien er veel wisselend personeel met de easy-coolers werkt, waarvan
u niet weet hoe zorgvuldig ze met de koelelementen omgaan, dan raden wij u aan om ijsklontjes te
gebruiken in plaats van de koelelementen. De werking van de easy-cooler is dan gelijk.

Het vinden van de juiste temperatuur
Afhankelijk van het model kunt u door het aantal koelelementen de temperatuur enigszins sturen. 
Bijvoorbeeld bij een easy-cooler10 kunt u voor witte wijn het beste 2 koelelementen gebruiken om 
de wijn op temperatuur te houden. Bij rode wijn is 1 element over het algemeen voldoende. 
Wanneer u ijsklontjes gebruikt, dan kunt u met de hoeveelheid ijsklontjes de temperatuur sturen. 
Voor witte wijn zal je over het algemeen het koelgedeelte vrijwel volledig willen vullen met 
ijsklontjes. Bij rode wijn is het meestal voldoende om het maar voor de helft of 1/3 te vullen.
Voor de beste werking raden wij u aan de easy-cooler altijd volledig met flessen van de gewenste 
temperatuur te vullen, zodat de koelte van de elementen het langste meegaat. Onze ervaring is, dat 
de elementen bij een normale kamertemperatuur na ca. 3-4 uur uitgewisseld moeten
worden. E.e.a. hangt natuurlijk ook af van de omgevingstemperatuur.

Ontvangst van de easy-cooler
Bij ontvangst van de easy-cooler zijn de RVS delen en zichtvensters (beide zijden) voorzien van 
transportfolie. Die folie moet verwijderd worden voorafgaand aan het gebruik.

Voor verdere vragen kunt u zich wenden aan info@easy-wijnkoelen.nl of 06-54912294 
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