
Do lc i  
T i r a m i s u  d e l l a  c a s a

L a  S v o l t a  

6 euro

T r e  c i o c c o l a t i

Mascarpone ,  uova  fresche ,  savo iard i  e  caffè

Mousse  a l  c i occo l ato  e  nocc i o l a  r i coperta  d i  g l assa  a l  g i andu ia
 e  profumo d i  rhum

C o m p o s i z i o n e  d i  f r u t t a  f r e s c a  

P a n n a  c o t t a  a i  f r u t t i  d i  b o s c o  

C h e e s e c a k e  a l  c a r a m e l l o

G e l a t o  a l  f i o r d i l a t t e ,  f r a g o l e
a  p e z z i  e  p a n n a  m o n t a t a  



Do lc i  

S o r b e t t o  a l  l i m o n e  a l  c a l i c e  

L a  S v o l t a  

6 euro

S o r b e t t o  a l l a  m e l a  v e r d e
a l  c a l i c e   

S o r b e t t o  c a f f è  e  c r e m a  a l
b a i l e y s  ( a l c o l i c o )

T o r t a  c r e m a  l i m o n e  e  f r a g o l a
Base  d i  pasta  fro l l a ,  r i p i ena  d i  crema past i ccer i a  a l  l imone  e  frago la ,  

r i coperta  d i  ge l at ina  a l l ’ a l b i cocca  e  decoro  d i  frago le  

Base  d i  pasta  fro l l a  r i p i ena  d i  de l i cata  crema a l  p i stacch io ,  
decorata  con  str i sce  d i  pasta  fro l l a  e  p i stacch i  i nter i  

T o r t a  a l  p i s t a c c h i o


