
R I S T O R A N T E  P I Z Z E R I A  

L a   S v o l t a
B E N V E N U T I

C O P E R T O  2 , 5 0  E U R O
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R I S T O R A N T E  P I Z Z E R I A  L A  S V O L T A

S I  A V V I S A  L A  G E N T I L E  C L I E N T E L A  D I  C O M U N I C A R E  E V E N T U A L I  I N T O L L E R A N Z E
A L I M E N T A R I  E  A L L E R G I E  

+ I N  C A S O  D I  M A N C A N Z A  D E L  P R O D O T T O  F R E S C O  N E  V I E N E  U S A T O  U N O  S U R G E L A T O   

2 0  e u r o  
a  p e r s o n a

( m i n i m o  p e r  d u e  p e r s o n e )

I  n o s t r i  v a s s o i  i n  c o m p a g n i a
 d i  t e r r a  e  m a r e

C a r p a c c i o  d i  t o n n o ,  s p a d a  e  s a l m o n e  a f f u m i c a t o

C o c k t a i l  d i  g a m b e r i  i n  s a l s a  r o s a

C a p e s a n t e  g r a t i n a t e

P o l p o  a l l a  b r a c e  

I n s a l a t a  d i  m a r e  a l  v a p o r e  

S e l e z i o n e  d i  s a l u m i  

F o r m a g g i

G n o c c o  f r i t t o  



R I S T O R A N T E  P I Z Z E R I A  L A  S V O L T A

A n t i p a s t i  d i  m a r e   

S I  A V V I S A  L A  G E N T I L E  C L I E N T E L A  D I  C O M U N I C A R E  E V E N T U A L I  I N T O L L E R A N Z E
A L I M E N T A R I  E  A L L E R G I E  

+ I N  C A S O  D I  M A N C A N Z A  D E L  P R O D O T T O  F R E S C O  N E  V I E N E  U S A T O  U N O  S U R G E L A T O   

I n s a l a t a  d i  m a r e  t i e p i d a  a l  v a p o r e  
P o l i p o ,  s e p p i a ,  c o d e  d i  m a z z a n c o l l e ,  p o l i p e t t i ,
g a m b e r o n e ,  s c a m p o ,  c o z z e  e  v o n g o l e

C o c k t a i l  d i  g a m b e r i  i n  s a l s a  r o s a  1 2  e u r o  

T a r t a r e  d i  t o n n o  “ P i n n e  G i a l l e ”
 a l  p r o f u m o  d i  a g r u m i  

1 4  e u r o  

S p a d a ,  t o n n o ,  s a l m o n e  a f f u m i c a t o
g n o c c o  f r i t t o  e  b o c c o n c i n i  d i  b u f a l a  

1 3  e u r o  

1 5  e u r o

Z u p p e t t a  d i  c o z z e  a l  p o m o d o r o  
c o n  b r u s c h e t t e

1 6  e u r o

P o l p o ,  p a t a t e ,  o l i v e ,  p o m o d o r i n i  e  r u c o l a  1 5  e u r o



R I S T O R A N T E  P I Z Z E R I A  L A  S V O L T A

A n t i p a s t i  d i  t e r r a  

S I  A V V I S A  L A  G E N T I L E  C L I E N T E L A  D I  C O M U N I C A R E  E V E N T U A L I  I N T O L L E R A N Z E
A L I M E N T A R I  E  A L L E R G I E  

+ I N  C A S O  D I  M A N C A N Z A  D E L  P R O D O T T O  F R E S C O  N E  V I E N E  U S A T O  U N O  S U R G E L A T O   

1 3  e u r o

P r o s c i u t t o  c r u d o  d i  P a r m a ,   
b o c c o n c i n i  d i  b u f a l a  e  g n o c c o  f r i t t o  

1 5  e u r o  

1 6  e u r o  L a  T a r t a r e  d i  C h i a n i n a   

S e l e z i o n e  d i  s a l u m i
 “ c o p p a ,  s a l a m e ,  p a n c e t t a  e  l o n z i n o ”
 c o n  f o r m a g g i  e  g n o c c o  f r i t t o  

T o r t i n o  d i  p a t a t e  e  f u n g h i  P o r c i n i
 c o n  f o n d u t a  d i  t a l e g g i o  e  p a n c e t t a  c r o c c a n t e  

1 3  e u r o



R I S T O R A N T E  P I Z Z E R I A  L A  S V O L T A

P r i m i  p i a t t i  d i  m a r e  

S I  A V V I S A  L A  G E N T I L E  C L I E N T E L A  D I  C O M U N I C A R E  E V E N T U A L I  I N T O L L E R A N Z E
A L I M E N T A R I  E  A L L E R G I E  

+ I N  C A S O  D I  M A N C A N Z A  D E L  P R O D O T T O  F R E S C O  N E  V I E N E  U S A T O  U N O  S U R G E L A T O   

1 6  e u r o  

L i n g u i n e ,  a g l i o ,  o l i o ,  p e p e r o n c i n o ,
 t a r t a r e  d i  t o n n o  e  p a n e  c r o c c a n t e  

1 6  e u r o  

M e z z i  p a c c h e r i  a l  r a g ù  d ’ A s t i c e

T a g l i a t e l l e  f r e s c h e  a l l a  p o l p a  d i  g r a n c h i o

1 6  e u r o  

R i s o t t o  a l l o  z a f f e r a n o ,  s t r a c c i a t e l l a  d i  b u f a l a
e  g a m b e r o  r o s s o  “ M a z a r a  d e l  V a l l o ” 1 6  e u r o

S p a g h e t t i  a l l o  s c o g l i o  

1 8  e u r o



R I S T O R A N T E  P I Z Z E R I A  L A  S V O L T A

P r i m i  p i a t t i  d i  t e r r a

Casonc e l l i  “ fatt i  a  mano ”  a l la  b ergamasca  

S I  A V V I S A  L A  G E N T I L E  C L I E N T E L A  D I  C O M U N I C A R E  E V E N T U A L I  I N T O L L E R A N Z E
A L I M E N T A R I  E  A L L E R G I E  

+ I N  C A S O  D I  M A N C A N Z A  D E L  P R O D O T T O  F R E S C O  N E  V I E N E  U S A T O  U N O  S U R G E L A T O   

1 3  e u r o  

Risott ino  a l la  zucca ,  branzi  e  sa ls i c c ia  fr i t ta   1 3  e u r o  

Mezzi  pacch er i  a l  guanc ia l e  cro c cant e ,

 sa lsa  a l  p omodoro  e  s cagl i e  d i  p e c or ino  romano
1 3  e u r o  

Fettucc in e  fr esch e  a i  fungh i  Porc in i   1 3  e u r o  



R I S T O R A N T E  P I Z Z E R I A  L A  S V O L T A

S e c o n d i  p i a t t i  d i  m a r e  

Tagl iata  di  t onno  

S I  A V V I S A  L A  G E N T I L E  C L I E N T E L A  D I  C O M U N I C A R E  E V E N T U A L I  I N T O L L E R A N Z E
A L I M E N T A R I  E  A L L E R G I E  

+ I N  C A S O  D I  M A N C A N Z A  D E L  P R O D O T T O  F R E S C O  N E  V I E N E  U S A T O  U N O  S U R G E L A T O   

1 8  e u r o

G r i g l i a t a  d i  p e s c e  

2 0  e u r o  

1 8  e u r o  

Fritt o  misto  

2 2  e u r o  

B r a n z i n o ,  o r a t a ,  s a l m o n e ,  p e s c e  s p a d a ,  s p i e d i n i  d i  g a m b e r i

s c a m p o   e  g a m b e r o n e

C a l a m a r i ,  c o d e  d i  m a z z a n c o l l e  ( s g u s c i a t e )

Pesce  spada sc o t tato  1 8  e u r o

Polpo  int ero  a l la  brac e

Catalana  de l la  sv o l ta  2 2  e u r o
F r u t t a  e  v e r d u r a  d i  s t a g i o n e  c o n  s c a m p o ,  g a m b e r o n e ,  p o l p o ,  s e p p i a ,

m o s c a r d i n i ,  c o d e  d i  m a z z a n c o l l e ,  c o z z e  e  v o n g o l e  a l  v a p o r e

C o n  v e r d u r e  a l l a  g r i g l i a  

T o n n o  s c o t t a t o  i n  c r o s t a  d i  s e m i  d i  p a p a v e r o

 c o n  r u c o l a ,  p o m o d o r i n i  e  b o c c o n c i n i  d i  b u f a l a  

C o n  p e p e  r o s a  e  l i m o n e  



R I S T O R A N T E  P I Z Z E R I A  L A  S V O L T A

S e c o n d i  p i a t t i  d i  t e r r a

Grigl iata  di  carne  mista

S I  A V V I S A  L A  G E N T I L E  C L I E N T E L A  D I  C O M U N I C A R E  E V E N T U A L I  I N T O L L E R A N Z E
A L I M E N T A R I  E  A L L E R G I E  

+ I N  C A S O  D I  M A N C A N Z A  D E L  P R O D O T T O  F R E S C O  N E  V I E N E  U S A T O  U N O  S U R G E L A T O   

1 8  e u r o

2 0  e u r o  

Tagl iata  di  manzo  ruco la  e  s cagl i e  d i  grana  

Fil e t t o  d i  manzo  a i  fungh i  Porc in i 2 2  e u r o

1 8  e u r o  Nodino  d i  v i t e l l o  “250g c irca ”  a l la  gr ig l ia

C o n  p a t a t e  n o v e l l e  a l  f o r n o  

C o n  p a t a t e  n o v e l l e  a l  f o r n o  

C o n  p a t a t e  n o v e l l e  a l  f o r n o  

C o n  p a t a t e  n o v e l l e  a l  f o r n o  



R I S T O R A N T E  P I Z Z E R I A  L A  S V O L T A

I n s a l a t o n e   

Insalatona  di  mare

S I  A V V I S A  L A  G E N T I L E  C L I E N T E L A  D I  C O M U N I C A R E  E V E N T U A L I  I N T O L L E R A N Z E
A L I M E N T A R I  E  A L L E R G I E  

+ I N  C A S O  D I  M A N C A N Z A  D E L  P R O D O T T O  F R E S C O  N E  V I E N E  U S A T O  U N O  S U R G E L A T O   

1 5  e u r o  

I n s a l a t a  i c e b e r g ,  g a m b e r e t t i ,  s a l m o n e  f u m è ,  b o c c o n c i n i  d i

b u f a l a ,  p o m o d o r i n i  e  p o l p o  a l l a  b r a c e  

I n s a l a t a  i c e b e r g ,  t a g l i a t a  d i  m a n z o ,  p o m o d o r i n i ,  m o z z a r e l l a  d i

b u f a l a  e  v e r d u r e  a l l a  g r i g l i a   

I n s a l a t o n a  g r i g l i a t a  

I n s a l a t o n a  s v o l t a  

I n s a l a t a  i c e b e r g ,  s p e c k ,  b u r r a t a  a f f u m i c a t a ,

 n o c i  e  p o m o d o r i n i

1 5  e u r o

1 5  e u r o



R I S T O R A N T E  P I Z Z E R I A  L A  S V O L T A

C o n t o r n i  

Patatine  fr i t t e  

S I  A V V I S A  L A  G E N T I L E  C L I E N T E L A  D I  C O M U N I C A R E  E V E N T U A L I  I N T O L L E R A N Z E
A L I M E N T A R I  E  A L L E R G I E  

+ I N  C A S O  D I  M A N C A N Z A  D E L  P R O D O T T O  F R E S C O  N E  V I E N E  U S A T O  U N O  S U R G E L A T O   

4  e u r o

5  e u r o  

O l i v e  a s c o l a n e   

4  e u r o  

Insalata  mista   4  e u r o  

Sti ck  d i  mozzare l la  panat i

4  e u r o  

Verdure  a l la  gr ig l ia   

Patate  nov e l l e  a l  f orno  4  e u r o  



R I S T O R A N T E  P I Z Z E R I A  L A  S V O L T A

P i z z e  “ d e l l a  s v o l t a ”

 Asky

S I  A V V I S A  L A  G E N T I L E  C L I E N T E L A  D I  C O M U N I C A R E  E V E N T U A L I
I N T O L L E R A N Z E  A L I M E N T A R I  E  A L L E R G I E  

+ I N  C A S O  D I  M A N C A N Z A  D E L  P R O D O T T O  F R E S C O  N E  V I E N E  U S A T O  U N O
S U R G E L A T O   

1 0  e u r o  
 P o m o d o r o ,  s a l a m i n o  p i c c a n t e ,  s c a m o r z a  e  p o m o d o r i n i

 Bea
G a m b e r e t t i ,  s a l m o n e ,  b a s i l i c o  e  m o z z a r e l l a

1 2  e u r o  

 Baguett e  de l la  sv o l ta
R i p i e n o  d i  f o r m a g g i ,  s e r v i t o  c o n  C r u d o ,  p o m o d o r i n i

f r e s c h i  e  r u c o l a  a  p a r t e  

1 2  e u r o  

Bruno
P o m o d o r o ,  m o z z a r e l l a ,  p a n c e t t a ,  s a l a m i n o ,

 s c a m o r z a  e  g r a n a  

1 0  e u r o  

Cioc i
P o m o d o r o ,  p o m o d o r i n i  c o n f i t ,  b u f a l a ,  o l i v e  r i v i e r a ,

b a s i l i c o  e  o r i g a n o  

1 1  e u r o  

Colò

M o z z a r e l l a ,  o l i v e  r i v i e r a ,  r i c o t t a ,  p o m o d o r i n i  c o n f i t ,  b a s i l i c o ,  o r i g a n o  

1 0  e u r o  

Â facc ia  ro  t onno  !
F o c a c c i a ,  t a r t a r e  d i  t o n n o  f r e s c o ,  s t r a c c i a t e l l a  d i  b u f a l a ,

p o m o d o r i n i  c o n f i t  e  g r a n e l l a  d i  p i s t a c c h i o

1 8  e u r o



R I S T O R A N T E  P I Z Z E R I A  L A  S V O L T A

P i z z e  “ d e l l a  s v o l t a ”

S I  A V V I S A  L A  G E N T I L E  C L I E N T E L A  D I  C O M U N I C A R E  E V E N T U A L I  I N T O L L E R A N Z E
A L I M E N T A R I  E  A L L E R G I E  

+ I N  C A S O  D I  M A N C A N Z A  D E L  P R O D O T T O  F R E S C O  N E  V I E N E  U S A T O  U N O  S U R G E L A T O   

Chicca
M o z z a r e l l a ,  p e s t o  d i  p i s t a c c h i ,  p a n c e t t a  c r o c c a n t e ,

b u r r a t a  e  g r a n e l l a  d i  p i s t a c c h i  

1 2  e u r o  

 Credi
P o m o d o r o ,  m o z z a r e l l a ,  t o n n o ,  s a l a m i n o  p i c c a n t e  e  z o l a

1 0  e u r o  

Calabres e
P o m o d o r o ,  s a l a m i n o  p i c c a n t e ,  c i p o l l a  d i  t r o p e a  e  r u c o l a    

1 0  e u r o  

 Degi o  

P o m o d o r o ,  m o z z a r e l l a ,  s p e c k  i n  c o t t u r a  e  f o r m a g g i  m i s t i  

1 1  e u r o  

Dolcev i ta

P e s t o  d i  b a s i l i c o ,  b u f a l a  e  s a l s i c c i a   

1 1  e u r o  

Eolo

M o z z a r e l l a ,  p o l p o  a l l a  b r a c e , b u r r a t a  d i  b u f a l a ,  p e s t o  d i

b a s i l i c o  e  p o m o d o r i n i  c o n f i t  

1 6  e u r o  

Chef
C a l a m a r i  f r i t t i ,  b u r r a t a  d i  b u f a l a ,  p e s t o  d i  b a s i l i c o

e  m o z z a r e l l a  

1 8  e u r o



R I S T O R A N T E  P I Z Z E R I A  L A  S V O L T A

P i z z e  “ d e l l a  s v o l t a ”

S I  A V V I S A  L A  G E N T I L E  C L I E N T E L A  D I  C O M U N I C A R E  E V E N T U A L I  I N T O L L E R A N Z E
A L I M E N T A R I  E  A L L E R G I E  

+ I N  C A S O  D I  M A N C A N Z A  D E L  P R O D O T T O  F R E S C O  N E  V I E N E  U S A T O  U N O  S U R G E L A T O   

Khale es i  
Pomodoro, spada affumicato, rucola, burrata di bufala

e pomodorini confit  

1 3  e u r o  

Mortazza

M o r t a d e l l a ,  p e s t o  d i  p i s t a c c h i ,  b u r r a t a  d i  b u f a l a ,

g r a n e l l a  d i  p i s t a c c h i  e  m o z z a r e l l a

1 2  e u r o  

Gabry
P o m o d o r o ,  s a l s i c c i a ,  c i p o l l e ,  p o m o d o r i n i ,  g r a n a  i n

c o t t u r a  o r i g a n o  e  o l i o

1 1  e u r o

Fumè di  p esc e  

M o z z a r e l l a ,  s a l m o n e ,  b u r r a t a  f u m è ,  

p o m o d o r i n i  c o n f i t ,  g r a n e l l a  d i  p i s t a c c h i  e  b a s i l i c o

1 3  e u r o

Fumè di  t erra   

M o z z a r e l l a ,  b u r r a t a  f u m è ,  s p e c k  c r o c c a n t e  

 e  g r a n e l l a  d i  n o c i  

1 1  e u r o  

Miky
P o m o d o r o ,  m o z z a r e l l a ,  s p e c k  i n  c o t t u r a ,  p a n n a  e  g r a n a

1 0  e u r o  



R I S T O R A N T E  P I Z Z E R I A  L A  S V O L T A

P i z z e  “ d e l l a  s v o l t a ”

S I  A V V I S A  L A  G E N T I L E  C L I E N T E L A  D I  C O M U N I C A R E  E V E N T U A L I  I N T O L L E R A N Z E
A L I M E N T A R I  E  A L L E R G I E  

+ I N  C A S O  D I  M A N C A N Z A  D E L  P R O D O T T O  F R E S C O  N E  V I E N E  U S A T O  U N O  S U R G E L A T O   

Profumata  
P e s t o  d i  b a s i l i c o ,  p o m o d o r i n i ,  s c a m o r z a  e  m o z z a r e l l a

1 0  e u r o  

Ruspa  
M o z z a r e l l a ,  c r e m a  d i  t a r t u f o ,  p o r c i n i  e  t a l e g g i o

1 1  e u r o  

M o z z a r e l l a ,  p a t a t e  a l  f o r n o ,  s a l s i c c i a ,  p e s t o  d i

b a s i l i c o  e  z o l a  

Mario 1 2  e u r o

Ortolana  
C r e m a  d i  z u c c h i n e ,  v e r d u r e  m i s t e ,  p o m o d o r i n i  c o n f i t  e

m o z z a r e l l a  d i  b u f a l a

1 2  e u r o  

Pedro
P o m o d o r o ,  m o z z a r e l l a ,  p r o s c i u t t o ,  s a l a m i n o ,  

w ü r s t e l  e  g r a n a  a  s c a g l i e  

1 0  e u r o  

Roby

P o m o d o r o ,  m o z z a r e l l a ,  p r o s c i u t t o  c o t t o ,  p a n n a ,  z u c c h i n e  e

g r a n a

1 0  e u r o  

Salsi c c ia  e  fr iar i e l l i  

P o m o d o r o ,  m o z z a r e l l a ,  s a l s i c c i a  e  f r i a r i e l l i

1 0  e u r o  



R I S T O R A N T E  P I Z Z E R I A  L A  S V O L T A

P i z z e  “ d e l l a  s v o l t a ”

S I  A V V I S A  L A  G E N T I L E  C L I E N T E L A  D I  C O M U N I C A R E  E V E N T U A L I  I N T O L L E R A N Z E
A L I M E N T A R I  E  A L L E R G I E  

+ I N  C A S O  D I  M A N C A N Z A  D E L  P R O D O T T O  F R E S C O  N E  V I E N E  U S A T O  U N O  S U R G E L A T O   

Tahit i

C r e m a  d i  z u c c h i n e ,  m o z z a r e l l a ,  g a m b e r e t t i ,

p o m o d o r i n i  e  r u c o l a  

1 2  e u r o  

Vip p izza
P o m o d o r o ,  m o z z a r e l l a ,  g a m b e r o n i ,  s c a m p i ,  c o d e  d i

m a z z a n c o l l e ,  p o l i p o  e  c a r p a c c i o  d i  s e p p i a

1 8  e u r o  

P o m o d o r o ,  r u c o l a , c r u d o , p o m o d o r i n i  f r e s c h i , g r a n a

a  s c a g l i e ,  a c e t o  b a l s a m i c o  

1 2  e u r o  

M o z z a r e l l a ,  p e s t o  d i  b a s i l i c o ,  s a l a m i n o  p i c c a n t e ,

g o r g o n z o l a ,  p o m o d o r i n i ,  g r a n a  a  s c a g l i e ,  o l i o ,  o r i g a n o  e

b a s i l i c o

1 2  e u r o  Saporita

Sara

Talea

C r e m a  d i  z u c c a ,  m o z z a r e l l a ,  p o r c i n i ,  t a l e g g i o  

e  s p e c k  c r o c c a n t e

1 3  e u r o



R I S T O R A N T E  P I Z Z E R I A  L A  S V O L T A

P i z z e  “ c l a s s i c h e ”  
Americana

S I  A V V I S A  L A  G E N T I L E  C L I E N T E L A  D I  C O M U N I C A R E  E V E N T U A L I  I N T O L L E R A N Z E
A L I M E N T A R I  E  A L L E R G I E  

+ I N  C A S O  D I  M A N C A N Z A  D E L  P R O D O T T O  F R E S C O  N E  V I E N E  U S A T O  U N O  S U R G E L A T O   

9  e u r o  
W ü r s t e l ,  p a t a t i n e ,  p o m o d o r o  e  m o z z a r e l l a

Bergamasca  
P o r c i n i ,  p a n c e t t a ,  g r a n a ,  p o m o d o r o  e  m o z z a r e l l a

1 0  e u r o  

Bufal ina  
P o m o d o r o ,  m o z z a r e l l a  d i  b u f a l a , p o m o d o r i n i  e  m o z z a r e l l a

1 0  e u r o  

Cotto
P r o s c i u t t o  c o t t o ,  p o m o d o r o  e  m o z z a r e l l a  

8  e u r o  

Crudo
P r o s c i u t t o  c r u d o ,  p o m o d o r o  e  m o z z a r e l l a

9  e u r o  

Capric c i osa
P o m o d o r o ,  m o z z a r e l l a ,  p r o s c i u t t o  c o t t o ,  c a r c i o f i ,

a c c i u g h e ,  o l i v e ,  c h a m p i g n o n ,  o r i g a n o  e  c a p p e r i

1 0  e u r o  

Diavo la
S a l a m i n o  p i c c a n t e ,  p o m o d o r o  e  m o z z a r e l l a

8  e u r o  

Formaggi   
F o r m a g g i  m i s t i ,  p o m o d o r o  e  m o z z a r e l l a

1 0  e u r o  

Frutt i  d i  mare  
F r u t t i  d i  m a r e  f r e s c h i ,  p o m o d o r o  e  m o z z a r e l l a

1 2  e u r o  

Funghi  
F u n g h i  c h a m p i g n o n ,  p o m o d o r o  e  m o z z a r e l l a

8  e u r o  



R I S T O R A N T E  P I Z Z E R I A  L A  S V O L T A

P i z z e  “ c l a s s i c h e ”  
Gamberett i

S I  A V V I S A  L A  G E N T I L E  C L I E N T E L A  D I  C O M U N I C A R E  E V E N T U A L I  I N T O L L E R A N Z E
A L I M E N T A R I  E  A L L E R G I E  

+ I N  C A S O  D I  M A N C A N Z A  D E L  P R O D O T T O  F R E S C O  N E  V I E N E  U S A T O  U N O  S U R G E L A T O   

1 0  e u r o  
C o d e  d i  m a z z a n c o l l e ,  p o m o d o r o  e  m o z z a r e l l a

Mare e  mont i  
S a l m o n e  f u m è ,  g a m b e r e t t i ,  p o r c i n i ,  p o m o d o r o  e  m o z z a r e l l a

1 3  e u r o  

Margher i ta  
P o m o d o r o ,  m o z z a r e l l a  e  b a s i l i c o

7  e u r o  

Napol e tana
A c c i u g h e ,  o r i g a n o ,  p o m o d o r o  e  m o z z a r e l l a

8  e u r o  

Porcin i
F u n g h i  p o r c i n i ,  p o m o d o r o  e  m o z z a r e l l a

9  e u r o  

Pugli es e
C i p o l l e  r o s s e ,  p o m o d o r o  e  m o z z a r e l l a

8  e u r o  

Quattro  stag i on i
P r o s c i u t t o  c o t t o ,  F u n g h i  c h a m p i g n o n ,  c a r c i o f i ,  o l i v e

r i v i e r a ,  p o m o d o r o  e  m o z z a r e l l a

1 0  e u r o  

Romana
A c c i u g h e ,  o r i g a n o ,  c a p p e r i ,  o l i v e ,  p o m o d o r o  e

m o z z a r e l l a  

9  e u r o  

Rusti ca  
C a r c i o f i ,  p o m o d o r i n i ,  r u c o l a ,  s p e c k ,  o r i g a n o ,  g r a n a  

e  m o z z a r e l l a  

1 2  e u r o  



R I S T O R A N T E  P I Z Z E R I A  L A  S V O L T A

P i z z e  “ c l a s s i c h e ”  
Speck

S I  A V V I S A  L A  G E N T I L E  C L I E N T E L A  D I  C O M U N I C A R E  E V E N T U A L I  I N T O L L E R A N Z E
A L I M E N T A R I  E  A L L E R G I E  

+ I N  C A S O  D I  M A N C A N Z A  D E L  P R O D O T T O  F R E S C O  N E  V I E N E  U S A T O  U N O  S U R G E L A T O   

9  e u r o  

S p e c k ,  p o m o d o r o  e  m o z z a r e l l a   

Trico l or e  

P o m o d o r o ,  m o z z a r e l l a  d i  b u f a l a ,  r u c o l a ,  p o m o d o r i n i ,  m o z z a r e l l a  

1 0  e u r o  

Uragano
P e p e r o n c i n o ,  s a l a m i n o  p i c c a n t e ,  p o m o d o r o  e  m o z z a r e l l a  

8  e u r o  

Valte l l ina
B r e s a o l a ,  r u c o l a ,  g r a n a  a  s c a g l i e ,  p o m o d o r o  

e  m o z z a r e l l a  

1 0  e u r o  

Calzone  l i s c i o
M o z z a r e l l a  e  p r o s c i u t t o  c o t t o

8  e u r o  

Calzone  farc i t o
f u n g h i  c h a m p i g n o n ,  c a r c i o f i ,  m o z z a r e l l a  e  p r o s c i u t t o  c o t t o  

1 0  e u r o  

Calzone  v eg e tar iano  
m o z z a r e l l a  e  v e r d u r e  g r i g l i a t e   

1 0  e u r o  

Focacc ia  l is c ia 5  e u r o  

Focacc ia  a l  crudo 8  e u r o  

Focacc ia  medit erranea   
p o m o d o r i n i ,  o l i v e  r i v i e r a ,  t o n n o ,  o r i g a n o  a  f i n e  c o t t u r a  

9  e u r o  


	RISTORANTE PIZZERIA LA SVOLTA
	I nostri vassoi in compagnia
	di terra e mare
	Carpaccio di tonno, spada e salmone affumicato
	Cocktail di gamberi in salsa rosa
	Capesante gratinate
	Polpo alla brace
	Insalata di mare al vapore
	Selezione di salumi
	Formaggi
	Gnocco fritto
	20 euro
	a persona
	(minimo per due persone)

	RISTORANTE PIZZERIA LA SVOLTA

	Antipasti di mare
	Cocktail di gamberi in salsa rosa
	12 euro

	Zuppetta di cozze al pomodoro
	con bruschette
	13 euro

	Insalata di mare tiepida al vapore
	14 euro
	Polipo, seppia, code di mazzancolle, polipetti, gamberone, scampo, cozze e vongole


	Spada, tonno, salmone affumicato
	gnocco fritto e bocconcini di bufala
	15 euro

	Polpo, patate, olive, pomodorini e rucola
	15 euro

	Tartare di tonno “Pinne Gialle”
	al profumo di agrumi
	16 euro

	RISTORANTE PIZZERIA LA SVOLTA

	Antipasti di terra
	Selezione di salumi
	“coppa, salame, pancetta e lonzino”
	con formaggi e gnocco fritto
	13 euro

	Prosciutto crudo di Parma,
	bocconcini di bufala e gnocco fritto
	13 euro

	Tortino di patate e funghi Porcini
	con fonduta di taleggio e pancetta croccante
	15 euro
	16 euro

	La Tartare di Chianina
	RISTORANTE PIZZERIA LA SVOLTA

	Primi piatti di mare
	Spaghetti allo scoglio
	16 euro

	Tagliatelle fresche alla polpa di granchio
	16 euro

	Linguine, aglio, olio, peperoncino,
	tartare di tonno e pane croccante
	16 euro

	Risotto allo zafferano, stracciatella di bufala e gambero rosso “Mazara del Vallo”
	16 euro

	Mezzi paccheri al ragù d’Astice
	18 euro

	RISTORANTE PIZZERIA LA SVOLTA

	Primi piatti di terra
	Casoncelli “fatti a mano” alla bergamasca
	13 euro
	13 euro

	Fettuccine fresche ai funghi Porcini
	Risottino alla zucca, branzi e salsiccia fritta
	13 euro

	Mezzi paccheri al guanciale croccante,
	salsa al pomodoro e scaglie di pecorino romano
	13 euro

	RISTORANTE PIZZERIA LA SVOLTA

	Secondi piatti di mare
	Polpo intero alla brace
	18 euro
	Con verdure alla griglia


	Fritto misto
	18 euro
	Calamari, code di mazzancolle (sgusciate)


	Pesce spada scottato
	18 euro
	Con pepe rosa e limone


	Tagliata di tonno
	20 euro
	Tonno scottato in crosta di semi di papavero
	con rucola, pomodorini e bocconcini di bufala


	Catalana della svolta
	22 euro
	Frutta e verdura di stagione con scampo, gamberone, polpo, seppia, moscardini, code di mazzancolle, cozze e vongole al vapore


	Grigliata di pesce
	22 euro
	Branzino, orata, salmone, pesce spada, spiedini di gamberi
	scampo  e gamberone


	RISTORANTE PIZZERIA LA SVOLTA

	Secondi piatti di terra
	Tagliata di manzo rucola e scaglie di grana
	18 euro
	Con patate novelle al forno


	Nodino di vitello “250g circa” alla griglia
	18 euro
	Con patate novelle al forno


	Grigliata di carne mista
	20 euro
	Con patate novelle al forno


	Filetto di manzo ai funghi Porcini
	22 euro
	Con patate novelle al forno


	RISTORANTE PIZZERIA LA SVOLTA

	Insalatone
	Insalatona di mare
	15 euro
	Insalata iceberg, gamberetti, salmone fumè, bocconcini di bufala, pomodorini e polpo alla brace

	Insalatona grigliata
	15 euro
	Insalata iceberg, tagliata di manzo, pomodorini, mozzarella di bufala e verdure alla griglia

	Insalatona svolta
	15 euro
	Insalata iceberg, speck, burrata affumicata,
	noci e pomodorini

	RISTORANTE PIZZERIA LA SVOLTA

	Pizze “della svolta”
	Â faccia ro tonno !
	18 euro
	Focaccia, tartare di tonno fresco, stracciatella di bufala, pomodorini confit e granella di pistacchio

	Asky
	10 euro
	Pomodoro, salamino piccante, scamorza e pomodorini

	Bea
	12 euro
	Gamberetti, salmone, basilico e mozzarella

	Baguette della svolta
	12 euro
	Ripieno di formaggi, servito con Crudo, pomodorini freschi e rucola a parte

	Bruno
	10 euro
	Pomodoro, mozzarella, pancetta, salamino,
	scamorza e grana
	11 euro

	Cioci
	Pomodoro, pomodorini confit, bufala, olive riviera, basilico e origano

	Colò
	10 euro
	Mozzarella, olive riviera, ricotta, pomodorini confit, basilico, origano

	RISTORANTE PIZZERIA LA SVOLTA

	Pizze “della svolta”
	Chicca
	12 euro
	Mozzarella, pesto di pistacchi, pancetta croccante, burrata e granella di pistacchi
	18 euro

	Chef
	Calamari fritti, burrata di bufala, pesto di basilico e mozzarella

	Credi
	10 euro
	Pomodoro, mozzarella, tonno, salamino piccante e zola

	Calabrese
	10 euro
	Pomodoro, salamino piccante, cipolla di tropea e rucola

	Degio
	11 euro
	Pomodoro, mozzarella, speck in cottura e formaggi misti

	Dolcevita
	11 euro
	Pesto di basilico, bufala e salsiccia

	Eolo
	16 euro
	Mozzarella, polpo alla brace,burrata di bufala, pesto di basilico e pomodorini confit

	RISTORANTE PIZZERIA LA SVOLTA

	Pizze “della svolta”
	Fumè di pesce
	13 euro
	Mozzarella, salmone, burrata fumè,
	pomodorini confit, granella di pistacchi e basilico

	Fumè di terra
	11 euro
	Mozzarella, burrata fumè, speck croccante
	e granella di noci
	11 euro

	Gabry
	Pomodoro, salsiccia, cipolle, pomodorini, grana in cottura origano e olio

	Khaleesi
	13 euro
	Pomodoro, spada affumicato, rucola, burrata di bufala
	e pomodorini confit

	Mortazza
	12 euro
	Mortadella, pesto di pistacchi, burrata di bufala, granella di pistacchi e mozzarella

	Miky
	10 euro
	Pomodoro, mozzarella, speck in cottura, panna e grana

	RISTORANTE PIZZERIA LA SVOLTA

	Pizze “della svolta”
	Mario
	12 euro
	Mozzarella, patate al forno, salsiccia, pesto di basilico e zola
	12 euro

	Ortolana
	Crema di zucchine, verdure miste, pomodorini confit e mozzarella di bufala

	Pedro
	10 euro
	Pomodoro, mozzarella, prosciutto, salamino,
	würstel e grana a scaglie

	Profumata
	10 euro
	Pesto di basilico, pomodorini, scamorza e mozzarella

	Ruspa
	11 euro
	Mozzarella, crema di tartufo, porcini e taleggio

	Roby
	10 euro
	Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, panna, zucchine e grana

	Salsiccia e friarielli
	10 euro
	Pomodoro, mozzarella, salsiccia e friarielli

	RISTORANTE PIZZERIA LA SVOLTA

	Pizze “della svolta”
	Saporita
	12 euro
	Mozzarella, pesto di basilico, salamino piccante, gorgonzola, pomodorini, grana a scaglie, olio, origano e basilico
	12 euro

	Sara
	Pomodoro, rucola,crudo,pomodorini freschi,grana a scaglie, aceto balsamico
	12 euro

	Tahiti
	Crema di zucchine, mozzarella, gamberetti, pomodorini e rucola

	Talea
	13 euro
	Crema di zucca, mozzarella, porcini, taleggio
	e speck croccante

	Vip pizza
	18 euro
	Pomodoro, mozzarella, gamberoni, scampi, code di mazzancolle, polipo e carpaccio di seppia

	RISTORANTE PIZZERIA LA SVOLTA

	Pizze “classiche”
	Americana
	9 euro
	Würstel, patatine, pomodoro e mozzarella

	Bergamasca
	10 euro
	Porcini, pancetta, grana, pomodoro e mozzarella

	Bufalina
	10 euro
	Pomodoro, mozzarella di bufala,pomodorini e mozzarella

	Cotto
	8 euro
	Prosciutto cotto, pomodoro e mozzarella

	Crudo
	9 euro
	Prosciutto crudo, pomodoro e mozzarella

	Capricciosa
	10 euro
	Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofi, acciughe, olive, champignon, origano e capperi
	8 euro

	Diavola
	Salamino piccante, pomodoro e mozzarella

	Formaggi
	10 euro
	Formaggi misti, pomodoro e mozzarella

	Frutti di mare
	12 euro
	Frutti di mare freschi, pomodoro e mozzarella

	Funghi
	8 euro
	Funghi champignon, pomodoro e mozzarella

	RISTORANTE PIZZERIA LA SVOLTA

	Pizze “classiche”
	Gamberetti
	10 euro
	Code di mazzancolle, pomodoro e mozzarella

	Mare e monti
	13 euro
	Salmone fumè, gamberetti, porcini, pomodoro e mozzarella
	7 euro

	Margherita
	Pomodoro, mozzarella e basilico
	8 euro

	Napoletana
	Acciughe, origano, pomodoro e mozzarella

	Porcini
	9 euro
	Funghi porcini, pomodoro e mozzarella

	Pugliese
	8 euro
	Cipolle rosse, pomodoro e mozzarella

	Quattro stagioni
	10 euro
	Prosciutto cotto, Funghi champignon, carciofi, olive riviera, pomodoro e mozzarella

	Romana
	9 euro
	Acciughe, origano, capperi, olive, pomodoro e mozzarella
	12 euro

	Rustica
	Carciofi, pomodorini, rucola, speck, origano, grana
	e mozzarella

	RISTORANTE PIZZERIA LA SVOLTA

	Pizze “classiche”
	Speck
	9 euro
	Speck, pomodoro e mozzarella

	Tricolore
	10 euro
	Pomodoro, mozzarella di bufala, rucola, pomodorini, mozzarella
	8 euro

	Uragano
	Peperoncino, salamino piccante, pomodoro e mozzarella

	Valtellina
	10 euro
	Bresaola, rucola, grana a scaglie, pomodoro
	e mozzarella

	Calzone liscio
	8 euro
	Mozzarella e prosciutto cotto

	Calzone farcito
	10 euro
	funghi champignon, carciofi, mozzarella e prosciutto cotto

	Calzone vegetariano
	10 euro
	mozzarella e verdure grigliate

	Focaccia liscia
	5 euro

	Focaccia al crudo
	8 euro

	Focaccia mediterranea
	9 euro
	pomodorini, olive riviera, tonno, origano a fine cottura



