
R I S T O R A N T E  P I Z Z E R I A

 L a  S v o l T a  

B E N V E N U T I

C O P E R T O  2 , 5 0  E U R O

S I  A V V I S A  L A  G E N T I L E  C L I E N T E L A  D I  S P E C I F I C A R E
E V E N T U A L I  I N T O L L E R A N Z E  E  A L L E R G I E  A L  N O S T R O  S T A F F



S I  A V V I S A  L A  G E N T I L E  C L I E N T E L A  D I  C O M U N I C A R E  E V E N T U A L I
I N T O L L E R A N Z E  A L I M E N T A R I  E  A L L E R G I E  

+ I N  C A S O  D I  M A N C A N Z A  D E L  P R O D O T T O  F R E S C O  N E  V I E N E  U S A T O  U N O  S U R G E L A T O   

2 0  e u r o  
a  p e r s o n aL o  C h e f  c o n s i g l i a

V a s s o i  i n  c o m p a g n i a  d i  t e r r a  e  m a r e  
S a l u m i ,  f o r m a g g i ,  g n o c c o  f r i t t o

P o l p o  a l l a  b r a c e
A f f u m i c a t i  d i  m a r e
C a p e s a n t e  g r a t i n a t e

 I n s a l a t a  d i  m a r e
C o c k t a i l  d i  g a m b e r i

I  n o s t r i  a n t i p a s t i
I n s a l a t a  d i  m a r e  a l  v a p o r e  

A f f u m i c a t i  d i  m a r e ,  g n o c c o  f r i t t o  
e  b o c c o n c i n i  d i  m o z z a r e l l a

1 4  e u r o

1 5  e u r o

S e l e z i o n e  d i  s a l u m i  ( c o p p a ,  s a l a m e ,  p a n c e t t a
e  l o n z i n o )  c o n  f o r m a g g i  e  g n o c c o  f r i t t o

T o r t i n o  d i  p a t a t e  e  f u n g h i  P o r c i n i  c o n
f o n d u t a  d i  t a l e g g i o  e  p a n c e t t a  c r o c c a n t e

1 3  e u r o

P o l p o ,  p a t a t e , o l i v e ,  p o m o d o r i n i  e  r u c o l a  

1 5  e u r o

1 5  e u r o



1 8  e u r o

P r i m i  p i a t t i  d i  m a r e  

M e z z i  p a c c h e r i  a l  r a g ù  d ’ A s t i c e

P r i m i  p i a t t i  d i  t e r r a

C a s o n c e l l i  “ f a t t i  a  m a n o ”   a l l a  b e r g a m a s c a

1 3  e u r o

1 3  e u r o

F e t t u c c i n e  f r e s c h e  a i  f u n g h i  P o r c i n i

T a g l i a t e l l e  f r e s c h e  a l l a  p o l p a  d i  g r a n c h i o  

1 3  e u r o
R i s o t t i n o  a l l a  z u c c a ,  b r a n z i
 e  s a l s i c c i a  f r i t t a

S I  A V V I S A  L A  G E N T I L E  C L I E N T E L A  D I  C O M U N I C A R E  E V E N T U A L I
I N T O L L E R A N Z E  A L I M E N T A R I  E  A L L E R G I E  

+ I N  C A S O  D I  M A N C A N Z A  D E L  P R O D O T T O  F R E S C O  N E  V I E N E  U S A T O  U N O  S U R G E L A T O   

1 6  e u r o
R i s o t t o  a l l o  z a f f e r a n o ,  s t r a c c i a t e l l a  d i  b u f a l a
 e  g a m b e r o  r o s s o  “ M a z a r a  d e l  V a l l o ”

1 6  e u r oS p a g h e t t i  a l l o  s c o g l i o

1 6  e u r o



S e c o n d i  p i a t t i  d i  m a r e

G r i g l i a t a  d i  p e s c e   

S e c o n d i  p i a t t i  d i  t e r r a

2 2  e u r o

T a g l i a t a  d i  m a n z o  c o n  r u c o l a  e  g r a n a  1 8  e u r o

F i l e t t o  d i  m a n z o  a i  f u n g h i  P o r c i n i  

P o l p o  i n t e r o  a l l a  b r a c e
1 8  e u r o

C O N T O R N I

5  e u r o

I n s a l a t a  m i s t a P a t a t i n e  f r i t t e

V e r d u r e  a l l a  g r i g l i a  P a t a t e  n o v e l l e  a l  f o r n o

1 8  e u r oF r i t t o  m i s t o

1 8  e u r o

N o d i n o  d i  v i t e l l o  “ 2 5 0 g  c i r c a ”  a l l a  g r i g l i a   1 8  e u r o

B r a n z i n o , o r a t a , s a l m o n e ,  s p a d a , s p i e d i n i  d i  g a m b e r i ,
s c a m p o  e  g a m b e r o n e

4  e u r o

4  e u r o

C o n  c h i p s  d i  z u c c a

C a l a m a r i  e  c o d e  d i  m a z z a n c o l l e  ( s g u s c i a t e )

C o n  p a t a t e  n o v e l l e  a l  f o r n o

C o n  p a t a t e  n o v e l l e  a l  f o r n o

4  e u r o

P e s c e  s p a d a  s c o t t a t o
C o n  p e p e  r o s a  e  l i m o n e

T a g l i a t a  d i  t o n n o 2 0  e u r o
T o n n o  s c o t t a t o  i n  c r o s t a  d i  s e m i  d i  p a p a v e r o

 c o n  r u c o l a ,  p o m o d o r i n i  e  b o c c o n c i n i  d i  b u f a l a  

2 2  e u r o

C o n  p a t a t e  n o v e l l e  a l  f o r n o


	RISTORANTE PIZZERIA
	La SvolTa
	BENVENUTI
	20 euro
	a persona

	Lo Chef consiglia
	Vassoi in compagnia di terra e mare
	Salumi, formaggi, gnocco fritto
	Polpo alla brace
	Affumicati di mare
	Capesante gratinate
	Insalata di mare
	Cocktail di gamberi
	I nostri antipasti
	Insalata di mare al vapore
	14 euro

	Affumicati di mare, gnocco fritto
	e bocconcini di mozzarella
	15 euro

	Polpo, patate,olive, pomodorini e rucola
	15 euro

	Selezione di salumi (coppa, salame, pancetta e lonzino) con formaggi e gnocco fritto
	13 euro

	Tortino di patate e funghi Porcini con fonduta di taleggio e pancetta croccante
	15 euro

	Primi piatti di mare
	Spaghetti allo scoglio
	16 euro

	Risotto allo zafferano, stracciatella di bufala
	e gambero rosso “Mazara del Vallo”
	16 euro

	Tagliatelle fresche alla polpa di granchio
	16 euro

	Mezzi paccheri al ragù d’Astice
	18 euro

	Primi piatti di terra
	Casoncelli “fatti a mano”  alla bergamasca
	13 euro

	Risottino alla zucca, branzi
	e salsiccia fritta
	13 euro

	Fettuccine fresche ai funghi Porcini
	13 euro
	Secondi piatti di mare
	Polpo intero alla brace
	18 euro

	Fritto misto
	18 euro

	Pesce spada scottato
	18 euro

	Tagliata di tonno
	20 euro

	Grigliata di pesce
	22 euro

	Secondi piatti di terra
	Tagliata di manzo con rucola e grana
	18 euro

	Nodino di vitello “250g circa” alla griglia
	18 euro

	Filetto di manzo ai funghi Porcini
	22 euro


	CONTORNI
	Insalata mista
	Patatine fritte
	Patate novelle al forno
	Verdure alla griglia


