
HAUSGEMACHTE SUPPEN WÄRMEN BAUCH UND HERZERL

KALTE SPEISEN NICHT NUR FÜR HEISSE TAGE

Original „Fiaker” Kartoffelsuppe mit Speck A 	 8.50

Wiener Krautsuppe A G L	 8.50 
papriziert mit Sauerrahm, Speck Champignons 

Rindsuppe mit Leberknödel A C L 	 6.50

Rindsuppe mit Frittaten A C G L 	 6.50

Salatschüssel	 11.90 
mit Blattsalat, Gurken, Tomaten Kartoffelsalat	

oder mit gegrillten Putenstreifen C D G L M	 16.50

Haussulz	 12.90  
mit Zwiebeln und steirischem Kürbiskernöl A B C

Häppchen & Vorspeisen 

Speisekarte



 HIER GEBEN SICH DIE STARS 
DER WIENERISCHEN KÜCHE “EIN STELLDICHEIN”

Fiakergulasch vom Rind mit Serviettenknödeln und	 15.90 
Wiener Würstchen A C G L

Haus-Schnitzel „Wiener Küche” vom Schwein	 15.90 
mit gemischtem Salat A C G L M

Hauptspeisen 

Kalbsrahmgulasch mit Serviettenknödel A C G	 20.90

Alt Wiener Backfleisch mit Erdäpfel Vogerlsalat	 22.90 
Gebackenes Weiderindschnitzel in Senf-Kren-Panier A C G L

Wiener Backhendl goldbraun gebacken	 15.90 
mit einem Erdäpfel Vogelsalat A C G

Putenschnitzel nach Pariser Art 	 18.90 
mit gemischtem Salat A C L M	

Putenschnitzel gebacken mit gemischtem Salat A C G L M	 18.90

Tages Fisch mit Erdäpfel Salat G L	 16.90

Spinatnockerl	 13.90 
hausgemacht, in Käseoberssauce A C G L

Gebackener Emmentaler A C G	 13.90 
„Woerle“-Heumilchemmentaler, Preiselbeeren, grünem Salat	

Beilagen Salat je nach Saison L M	 4.80 

Frischer Krautsalat	 4.80

Wiener Erdäpfelsalat L M	 4.80 

Blattsalat	 4.80

24.90

Das Original “Wiener Schnitzel” 

von der Oberschale Milchkalb 
mit Erdäpfel Vogerlsalat

A C G L

HAUSGEMACHTE LOCKMITTEL 
FÜR NASCHKATZEN & -KATER

Kaiserschmarren „Franzl“ mit Zwetschgenröster A C G 	 11.90

Wiener Apfelstrudel A G H	 5.30 

Marillenpalatschinken A G H	 6.50

Nachspeisen

Zusatzstoffe und Allergene: A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere, C Ei, D Fisch, E Erdnuss, F Soja, G 
Milch oder Laktose, H Schalenfrüchte, L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Sulfite, P Lupinen, R Weichtiere
Vegan / * Jugendgetränk / Alle Preise sind Inklusivpreise in €.
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