
SHARED
DINING

SALADE VAN FETA
Gemarineerde fetakaas met balsamico dressing, 
walnoten en kappertjes. ●  5,00

RUNDER BALLETJES
Vijf runder gehaktballetjes met een 
salsa sausje. 7,50

KIP EMPANADA’S
Empanada’s met gekruid kipgehakt en chili 
gembersaus.  7,50

OSSENWORST MET PICKLES
Met piccalilly mayonaise, zoetzure augurk, 
uitjes en kappertjes.  12,50

CHAMPIGNONS
Langzaam gegaard met wittewijn-knoflook- 
pepersaus. Gegratineerd met oude kaas.

●

●  7,50

VEGA PASTA AL AJILLO
Tagliatelle met paprika, aubergine en  
courgette. Gebakken in een pittige  
knoflookolie en geserveerd met oude kaas. ●  8,00

GRATIN
Aardappel met paprika en oude kaas. Keuze 
uit vegetarisch of met uitgebakken spekjes. ●  4,00

OERFRIETJES
Grof gesneden friet met mayonaise ●  4,00

ZOETE AARDAPPELFRIETJES
Krokant met truffelmayonaise.

● 

●  5,00

GEBAKKEN AARDAPPELTJES
Gebakken aardappelen in boter, met of 
zonder spek en mayonaise.

●

●  4,50

SCOOP FRIET
Krokante friet in schepvorm met mayonaise.

●

●  4,00

MAIS RIBS
Drie gezoete mais ribs.

● 

● 3,00

GROENE SALADE
Met huisgemaakte dressing.

●

●  3,50



● ●Vegetarisch KAN OOK VEGAN

BROODPLANKJE
Warm geserveerd met 2 smeersels.  7,50

DE BASTAARD BOERENPLANK
Een heerlijke selectie van kazen en vleeswaren 
van Erf 1. Geserveerd in Bastaard stijl. Een 
stoere plank voor liefhebbers van lokaal en 
lekker.  14,00

TOMATENSOEPJE
Italiaanse kruiden met tomaten en een toefje 
room. ●  4,80

KAMPER UIENSOEPJE
Van rode ui met en vleugje Hertog Jan Grand 
Prestige en een gegratineerd broodje. ●  4,80

MOSTERDSOEPJE
Romige soep van grove mosterd. Keuze uit 
spekjes of zalm in de soep. ●  4,80

ZALMSALADE
Warm gerookte zalm met moster-dilledress-
ing.  8,50

NACHO’S
Gegratineerd met chili-crème fraîche, oude 
kaas en uitgebakken spekjes.

●

 7,50

KIP CHUNKS
Malse stukjes kip met ananas en BBQ-saus.  8,50

MINI BRIOCHE RENDANG
Met pindamayonaise en zoetzure  
komkommer.  7,50

BAO BUN RIBFINGERS
Botloze spareribs van Iberico varken. 
Sous vide gegaard met Bastaardsaus.  9,50

CARPACCIO
Klassieke carpaccio met parmezaanse kaas, 
pijnboompitten, rucola, truffelmayonaise en 
kappertjes.  8,50

ZEEBAARS
Gebakken zeebaars met een romige  
kreeftensaus.  9,50

GEGRATINEERDE MOSSELEN
Met lente ui en kruidenboter.  8,00

PORK BELLY
Geserveerd op twee mini pita’s. Pulled pork, 
chimichurri en BBQ saus.  8,00

ZALMMOOTJE
Krokant gebakken met vissaus en gebakken 
groenten.  11,00

SLIPTONGETJE
Met kruidenboter en gebakken groenten.  9,00

SCAMPI’S “AL AJILLO”
Gemarineerd in knoflook alioli.  10,00

SATÉ SPIESJES
Gemarineerde varkenshaas van de grill met 
huisgemaakte satésaus, pinda en gefrituurde uitjes.  9,50

SPARE RIBS
Huisgemarineerd van de grill met chilisaus.  10,00

BAVETTE PUNTJES
Malse puntjes met pepersaus.  12,00

CHICKENWINGS
Klassieker, gelakt met chilisaus en krokant 
gegrild.  7,50

GAMBA’S
Gepelde garnalen in chilisaus met gember 
en knoflook.  9,50

THAISE RIJST
Thais gebakken rijst met prei, cashewnoten 
en een gebakken ei.

●

●  6,00

CAULIFLOWER BITES
Crunchy bloemkool bites met ravigottesaus.

●

 6,50


