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RAW BAR - CEVICHES & TARTARES - CEVICHES & TATAR
Tartaro de Atdn 38

Sésamo tostado, aguacate y platano macho crujiente, alifiado con salsa ponzu

Tuna tartare with toasted sesame, avocado and crispy plantain, dressed with ponzu sauce
Thunfisch-Tatar mit gerdstetem Sesam, Avocado und knuspriger Kochbanane,

verfeinert mit Ponzu-Sauce

Tartaro de Salm()n 34

Aguacate, cebolla, pimiento, platano crujiente y sésamo, con goma dressing
Salmon tartare with avocado, onion, bell pepper, crispy plantain

and sesame, finished with goma dressing

Lachs-Tatar mit Avocado, Zwiebel, Paprika, knuspriger Kochbanane

und Sesam, serviert mit Goma-Dressing

Ceviche de Atdn 38

Cebolla, pimientos, cilantro, aguacate, sésamo, lima y platano crujiente

Tuna ceviche with onion, bell peppers, coriander, avocado, sesame, lime and crispy plantain
Thunfisch-Ceviche mit Zwiebeln, Paprika, Koriander, Avocado, Sesam,

Limette und knuspriger Kochbanane

Ceviche de Gambas OM 36
Cebolla roja, lima y Shichimi ligeramente picante

Prawn ceviche with red onion, lime and a hint of Shichimi spice

Garnelen-Ceviche mit roter Zwiebel, Limette und einer feinen Shichimi-Schérfe

Ceviche de Lubina DO © 38

Cebolla, pimientos, cilantro, maiz, lima, aceite de ajo y platano crujiente

Sea bass ceviche with onion, bell peppers, coriander, corn, lime, garlic oil and crispy plantain
Wolfsbarsch-Ceviche mit Zwiebeln, Paprika, Koriander, Mais, Limette,

Knoblauchdl und knuspriger Kochbanane

Ceviche de Salmoén @ O 34
Tomate cherry, cebolla roja, cilantro, mango y leche de tigre ligeramente picante

Salmon ceviche with cherry tomato, red onion, coriander, mango and lightly spiced leche de tigre
Lachs-Ceviche mit Kirschtomaten, roter Zwiebel, Koriander, Mango

und leicht scharfer Leche de Tigre

Ensalada de Wakame 20
Alga wakame con zanahoria, remolacha y aguacate, alifiada con ponzu y goma dressing
Wakame seaweed salad with carrot, beetroot and avocado, dressed with ponzu and goma
Wakame-Algensalat mit Karotte, Roter Bete und Avocado, verfeinert mit Ponzu und Goma-Dressing

TATAKI

Tataki de Salmon flambeado 30
con salsa goma dressing, ponzu y un toque de teriyaki cubierto con cebollino

with goma Dressing, ponzu and a hint of teriyaki topped with chives

mit Goma Dressing, Ponzu und ein hauch Teriyaki, bedeckt mit Schnittlauch

Tataki de Atdn 32
Sellado y cubierto con sésamo mixto, acompafiado de salsa ponzu,

goma y teriyaki, con ensalada de wakame, daikon y mango

Seared tuna tataki coated in mixed sesame, served with ponzu, goma

and teriyaki, alongside wakame, daikon and mango salad

Kurz angebratenes Thunfisch-Tataki mit gemischtem Sesam, serviert mit Ponzu-,

Goma- und Teriyaki-Sauce, dazu Wakame-, Daikon- und Mangosalat

TIRADITO

Tiradito de Lubina_©@© 35
Vinagreta ahumada de naranja, sofrito y brotes frescos

Sea bass tiradito with smoked orange vinaigrette, softito, radish and fresh sprouts
Wolfsbarsch-Tiradito mit gerducherter Orangen-Vinaigrette, Sofrito, Radieschen und frischen Sprossen
Tiradito de Atun 36
Shichimi, vinagreta de yuzu y cebollino / Tuna with yuzu vinaigrette and chives

Thunfisch mit Yuzu-Vinaigrette und Schnittlauch

Tiradito de Wagyu €@ 41
Ponzu, trufa y sofrito / Wagyu with ponzu and truffle / Wagyu mit Ponzu und Triiffel
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