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PATATAS BRAVAS
ACCRAS DE MORUE - 10 pi¢ces 9,90€
FRITURE DE JOLS (petits poissons frits) 9,90€

(Accras de morue, boudins noir, crevettes en beignet)

Jambon de Parme 16 mois d’affinage AOP, Jambon cuit a la Truffe,
Coppa Corse, Terrine de campagne, Fromage St Nectaire et Comté,
Confiture de figues, beurre, cornichons, pain frais

CROQUETAS DE JAMBON DE SERRANO ¢ pi¢ces 10,90€
CAMEMBERT ENTIER ROTI AU BASILIC 14,90€
CAMEMBERT ENTIER ROTI TRUFFE 15,90€
FRITTO MISTO BIO - Maison Caudalie Biarritz 14,90€

Assortiment frits de 3 variétés de poisson (morue, anchois, colin)
et de 4 variétés de fruits de mer (moule, petit calmar, seiche, crevette)

MOULES GRATINEES - 12 pi¢ces 10,90€
NEMS AU POULET - 4 piéces 9,90€
COUTEAUX EN PERSILLADE - 12 pieces 12,90€
A GUACAMOLE D‘AVOCAT ET SES TORTILLAS  9,90€

7,90€ CHEESEBURGER + FRITES MAISON

Steak de boeuf fagon bouchére / double cheddar
sauce burger maison / salade / tomates / pain brioché

supPLEMENT BACON 1,50€
CALIFORNIA BURGER + FRITES MAISON 18,95€

Poulet pané croustillant / guacamole d’avocat
double cheddar / oignons rouge / sauce burger maison /
salade / tomates / pain brioché

supPLEMENT BACON 1,50€

VEGGIE BURGER + FRITES MAISON 18,95€

Steak 100% végetal Frangais « Haoppyvore »
guacamole d'avocat / double cheddar / oignons rouge /
salade / tomates / pain brioché / sauce burger maison

FISH & CHIPS 18,95€

Cabillaud pané, frites maison, sauce tartare

CREVETTES EN BEIGNET - Ail et persil 6 piéces 10,90€
ASSIETTE ANTILLAISE 14,90€

CALAMARS A LA PLANCHA EN PERSILLADE 14,90€
BEIGNETS DE FLEURS DE COURGETTES ¢ pi¢ces 14,90€
PAN CON TOMATES 6,90€
PLANCHE DU TERROIR 19,95€

TACOS MEXTICAIN

Servi dans des tortillas de mais artisanales
salsa artisanale et guacamole d’avocat

3 TACOS CARIBENO 16,90€
Viande de porc effilochée et mijotée
avec des épices douces pendant

8 heures dans des feuilles de bananier.
Recette typique de la céte Caraibes.

3 TACOS POBLANO 16,90€
Veau effiloché cuit dans une sauce
tomates, poivrons et piment chipotle
Fondant en bouche et légérement
épicé. Typique de la région de Puebla.



