Menu di Pasqua

ANTIPASTI C,* D o

Paté di fegato d’oca- Paté di fegato d’oca tartufato
Uova sode ripiene di mousse di tonno con insalata russa
Tartine miste gelatinate (salmone, gamberetti, caviale)

Insalata russa - Gamberoni in salsa rosa

L
&

PRIMI DA CUOCERE
Ravioli di agnello e carciofi
Ravioli di carne di brasato
Ravioli all’ossobuco
Ravioli di magro con ricotta e spinaci

PRIMI COTTI PRONTI IN TAVOLA
Lasagne alla bolognese con ragn di carne
Lasagne alla zucca
Crespelle di ricotta e spinaci
Crespelle di gamberetti all’arancia ed erba cipollina

SECONDI
Capretto al forno con carciofi e patate
Arrotolato di coniglio ripieno
Ossobuco - linea sottovuoto
Rombo al forno con asparagi e pomodorini
Polpo con patate in olio e limone
Gamberi con julienne di verdura
Torta pasqualina con carciofi

CONTORNI
Patate novelle

Carciofi trifolati

Asparagi alla parmigiana

DOLCI
Colomba pasquale artigianale da 500g - 1000g

Per info e prenotazioni entro gioved 2 aprile 2026
Gastronomia Civelli Corso Italia, 16 - 20122 Milano - Tel
02.805.64.87 whatsapp: 350.16.11.994

www.gastronomiacivelli.com - info@gastronomiacivelli.com '(’
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Menu di Pasqua

Vegetariano

ANTIPASTO
Insalata russa
Tartina con uovo

PRIMO PIATTO
Crespelle di ricotta e spinaci

SECONDO PIATTO
Torta pasqualina con carciofi

CONTORNO
Asparagi alla parmigiana

DOLCE
Porzione di colomba pasquale
artigianale con la nostra crema
pasticcera

39 EURO

A persona

Per info e prenotazioni entro giovedi 2 aprile 2026
Gastronomia Civelli Corso Italia, 16 - 20122 Milano - Tel
02.805.64.87 whatsapp: 350.16.11.994

v www.gastronomiacivelli.com—info@gastronomiacivelli.com




Menu di Pasqua
Di pesce

ANTIPASTO
Uova sode ripiene di mousse di
tonno con insalata russa
Tartine con mousse di gamberetti

PRIMO PIATTO
Crespelle con gamberetti all’arancia
ed erba cipollina

SECONDO PIATTO
Rombo al forno con asparagi e
pomodorini

DOLCE
Porzione di colomba pasquale
artigianale con la nostra crema
pasticcera

49 EURO

A persona

Per info e prenotazioni entro giovedi 2 aprile 2026
Gastronomia Civelli Corso Italia, 16 - 20122 Milano - Tel
02.805.64.87 whatsapp: 350.16.11.994

WWW. gastronomiacivelli.com - info@gastronomiacivelli.com




Menu di Pasqua

D1 carne

ANTIPASTO
Pateé di fegato d’oca
Tartina con uovo

PRIMO PIATTO
Lasagne alla bolognese

SECONDO PIATTO
Capretto al forno con carciofi e
patate

DOLCE
Porzione di colomba pasquale
artigianale con la nostra crema
pasticcera

45 EURO

A persona

Per info e prenotazioni entro giovedi 2 aprile 2026
- Gastronomia Civelli Corso Italia, 16 - 20122 Milano - Tel
: 02.805.64.87 whatsapp: 350.16.11.994

8 ww. gastronomiacivelli.com - info@gastronomiacivelli.com
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