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In cucina cerco sempre un equilibrio vivo, una relazione continua

tra ciò che siamo e ciò che scegliamo di portare nel piatto. 

Simbiosi nasce così: dall’idea che il cibo non sia solo tecnica, ma

un gesto culturale, un dialogo aperto con il territorio, con i

produttori e con la memoria di chi cucina e di chi assaggia. 

La nostra cucina prende ispirazione dalla Toscana più autentica,

ma non teme di muoversi, di contaminarsi, di raccontare nuove

possibilità. È una cucina che osserva, ascolta, studia e poi si

permette di giocare, per trasformare ogni ingrediente in un

racconto, riconoscibile e sorprendente allo stesso tempo. 

Ogni piatto di questo menù è un capitolo di un racconto che cambia

con le stagioni, con le mani che lo preparano e con le storie che

portiamo con noi.

Spero che, sfogliandolo, possiate sentire questa sincronia e trovarvi

in simbiosi con la filosofia che ci ispira, con passione, ogni giorno. 

Benvenuti
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possibilità. È una cucina che osserva, ascolta, studia e poi si
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Benvenuti

Chef  Leonardo  Rinaldel l i



MENU DEGUSTAZIONE
“ORIZZONTI IN PRIMAVERA”

Gyoza  a l  vapore  r ip ieno  d i  bard icc io  e  pak  cho i ,  agre t t i  a l  vapore  e  aceto
ba l samico  b ianco  de l l ’Aceta ia  Leonardi

ENTREÈ

Cacc iucco  vegano  d i  pr imavera  con  verdure  d i  s tag ione  e  a lghe  mar ine
kombu,  nor i  e  wakame ,  peperonc ino  e  pane  tos ta to  a l l e  a lghe  du l se

C O ’  L ’ O R T O  D É

Petto  d i  quag l i a  roso la to  e  cosc ia  conf i t ,  l a t tuga  romana  in  doppia  cons i s tenza ,
fonduta  d i  “Antani ”  de l  ca se i f i c io  Dé  Magi ,  panko  a l  Parmig iano  Regg iano  DOP

Consorz io  Vacche  Rosse ,  ag l io  nero  e  fondo  d i  quag l i a  a l l a  Caesar

A V E ,  Q U A G L I A

Ravio l i  doppi  ag l i  a sparag i  con  crema d ’uovo ,  fonduta  d i  Pr imosa le ,
a sparag i  in  t re  e spres s ion i  e  tar tu fo  b ianchet to

F R I T T A T A  R E L O A D E D

Tagl ia te l l e  d i  r i so  mantecate  a l l a  genovese  d i  d ia f ramma,  co la tura
di  a l i c i ,  l imone  fe rmentato ,  s caro la ,  p ino l i  e  uvet ta

P A D  T H A I  P A R T E N O P E O

Petto  d i  anatra  muta  l accato  a l  kumquat  e  Vin  Santo ,  c rema  d i  c ipo l lo t t i  a l lo
zenzero  e  rosmar ino ,  pak  choi  g la s sa to ,  p ino l i  e  profumo d i  v i te  e  a l loro

P E C H I N O  S U L L ’ A R N O

Carré  d ’ agne l lo  a l  forno ,  c rema  d i  patata  do lce  a l  l emongras s  e  l a t te  d i  cocco ,
puntare l l e  in  ch iave  tha i  a l  l ime ,  peperonc ino  e  cor iandolo ,  s a l sa  tamar i  

D A  R O M A  A  B A N G K O K

PRE -DES SERT
Tiramisù  d ’Agne l lo  

Stracot to  d ’ agne l lo  con  crema  a l  mascarpone ,  cacao  amaro  e  savo iardo  ar t ig iana le

O D E  A  M A N Z O N I
Ganache  d i  c iocco la to  fondente ,  r iduz ione  d i  rum,  p la tano  gr ig l i a to ,  popcorn

caramel la t i ,  panna  montata  a l l a  van ig l i a ,  s ab lé  a l  burro  d ’ a rach id i ,  spugna  a l  cacao  e
menta ,  f ava  tonka

7  P O R T A T E  -  6 0  €
A B B I N A M E N T O  V I N I  E  S P I R I T S  4 0  €



LE SELEZIONI

Petto  d ’oca  a f fumicato ,  prosc iut to  d i  da ino ,  speck  d ’ anatra ,  bre sao la  d i  cervo

Se lez ione  d i  formagg i  de l  ca se i f i c io  “Dé  Magi ” :  V io la  v io la ;  I l  cava l lo  nero ;  
Antani ;  Buha io lo ;  La  b ionda  
( i  formagg i  pos sono  var iare  in  base  a l l a  d i sponib i l i t à )

Se lez ione  d i  sa lumi  d i  c inta  senese  b io log ic i  de l l ’ a z i enda  “Sav ign i ”  :
capoco l lo ,  t e s ta  in  ca s se t ta ,  prosc iut to  c rudo ,  f inocch iona  IGP

C I N T A  S E N E S E . . . 1 7

L A  S E L V A G G I N A . . . 1 8

F O R M A G G I  A R T I G I A N A L I . . . 1 9

(7 )
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AL COLTELLO

Tartare  d i  cava l lo ,  e rba  c ipo l l ina  e  sa l sa  Worces ter sh i re ,  maionese  a l  ra fano ,
g iard in iera  d i  s edano ,  me la  verde  a l l ’ ib i sco  e  acqua  d i  p izza io la  

Tartare  d i  cervo  a f fumicata ,  s c i roppo  d i  rosa  can ina ,  a sparag i ,  c rema  d i
senape  e  l iqu i r i z ia ,  mir t i l l i  mar inat i ,  aneto ,  nocc io le  e  r iduz ione  d i  mir in
e  l amponi

Tartare  d i  manzo  ne l l ’ o s so ,  mido l lo  a r ros t i to ,  c ipo l l a  agrodo lce ,
guacamole ,  fonduta  d i  parmig iano  a l  t a r tu fo ,  pane  gut t iau  e  tar tu fo
bianchet to

P R O F O N D O  O S S O . . . 1 9

I L  B U O N O ,  I L  B R U T T O  E  I L  G A L O P P O . . . 1 9

I L  S I L E N Z I O  D E I  C E R V I . . . 2 3

( 1 , 3 , 4 ,9 , 1 2 )

(8 , 10 , 1 2 )

( 1 , 7 , 1 2 )

S E L E Z I O N E  D I  P A R M I G I A N O  R E G G I A N O  D O P  
C O N S O R Z I O  V A C C H E  R O S S E  . . .  2 1

24  mes i  ·  40  mes i  ·  72  mes i   con  Aceto  Ba l samico  Tradiz iona le  d i  Modena  DOP
Extravecch io  30  anni  –  Aceta ia  Leonard i  

(7 ,  1 2 )



G Y O Z A  F I O R E N T I N I . . . 1 4
Gyoza  a l  vapore  r ip ien i  d i  bard icc io  e  pak  choi ,  agre t t i  a l
vapore ,  mosto  cot to  e  aceto  ba l samico  b ianco  de l l ’Aceta ia
Leonardi

M A R E M M A  L A  C E C I N A . . . 9

ANTIPASTI CALDI

C O P E R T O  E U R O  3 , 5
C O M P R E N S I V O  D I  P A N E  D I  N O S T R A  P R O D U Z I O N E  

E  O L I O  T O S C A N O  B I O L O G I C O

Cecina  croccante  con  acquacotta  maremmana :  c ipo l l a ,  s edano ,
pomodoro ,  b ie to la  e  f ave  f re sche
(9 )

Carc io f i  r ip ien i :  Carbonara  ·  Amatr ic iana  ·  Gr ic ia  ·  Cac io  e  Pepe

( 1 , 1 2 )
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A V E ,  Q U A G L I A . . . 1 5
Petto  d i  quag l i a  roso la to  e  cosc ia  conf i t ,  l a t tuga  romana  in
doppia  cons i s tenza ,  fonduta  d i  “Antani ”  de l  ca se i f i c io  Dé  Magi ,
panko  a l  Parmig iano  Regg iano  DOP Consorz io  Vacche  Rosse ,
ag l io  nero  e  fondo  d i  quag l i a  a l l a  Caesar
( 1 , 4 , 7 , 10 , 1 2 )

R O M 4 N A . . . 1 3

( 3 , 7 )



T A G L I O L I N I  A L  T A R T U F O  B I A N C H E T T O . . . 2 0

S I E N A  A  P R I M A V E R A . . . 1 6

LA NOSTRA PASTA FRESCA BIO ALL'UOVO FATTA IN CASA

La nostra pasta fresca è preparata ogni giorno con grani antichi toscani biologici
- Verna e Senatore Cappelli macinati a pietra dal Mulino Val D’Orcia

mantecat i  con  pecor ino  a l  t a r tu fo  b ianchet to
( 1 ,  3 ,  7 )

S M E L L S  L I K E  P E P P E R . . . 1 7

Tagl ia te l l a  r ip iena  d i  peposo  a l  pepe  lungo ,  fondo  a l  burro  ac ido ,
ver jus ,  pepe  cubebe  e  pepe  d i  S ichuan ,  germogl i  d i  p i se l l i  e  germogl i  d i
senape
( 1 ,  3 ,  7 ,  9 ,  10 ,  1 2 )

Chiusoni  con  ragù  d i  Cinta  Senese ,  c rema  d i  ag l ione  arros to ,  p i se l l i ,
f rago la  e  ke f i r  a l l a  borrag ine
( 1 ,  7 ,  9 ,  1 2 )

F R I T T A T A  R E L O A D E D . . . 1 8
Ravio l i  doppi  ag l i  a sparag i  con  crema  d ’uovo ,  fonduta  d i
Pr imosa le ,  a sparag i  in  t re  e spres s ion i  e  ta r tu fo  b ianchet to

T H I S  I S  N O T  A  T - B O N E . . . 1 7

Tagl ia te l l e  a l  sugo  d i  b i s tecca  a l l a  f iorent ina ,  spuma d i
patate  a r ros to  e  po lvere  d i  sa lv ia  

( 1 ,  3 ,  7 ,  9 ,  1 2 )
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( 1 ,  3 ,  7 ,  1 2 )



S P R I N G  A R T . . . 1 7

P R E N D I M I  P E R  V E R D E . . . 1 5

LA NOSTRA PASTA FRESCA BIO ALL'UOVO FATTA IN CASA

La nostra pasta fresca è preparata ogni giorno con grani antichi toscani biologici
- Verna e Senatore Cappelli macinati a pietra dal Mulino Val D’Orcia

Spaghet to  mantecato  con  capr ino  s tag ionato  “PopArt ”  de l
case i f i c io  Dé  Magi ,  s e i  pep i  in  campi  p i t tor ic i  d i  a sparago  b ianco ,
fave ,  za f f e rano ,  acqua  f lorea le  b lu  e  rabarbaro
( 1 ,  3 ,  7 )

Y I N  &  Y A N G . . . 1 7

Risot to  Acquere l lo  a l l ’ ag l io  nero ,  c rema  d i  naga imo,  renkon
fr i t to ,  s a l sa  d i  umebosh i  e  wasab i  f re sco
(6 ,  7 ,  9 ,  1 2 )

Lasagna  d i  r i cot ta  d i  pecora  e  sp inac i  con  fonduta  d i  r i cot ta
must ia  a l  l imone  bruc ia to
( 1 ,  3 ,  7 )

P A D  T H A I  P A R T E N O P E O . . . 1 6

Tagl ia te l l e  d i  r i so  mantecate  a l l a  genovese  d i  d ia f ramma,
co la tura  d i  a l i c i ,  l imone  fe rmentato ,  s caro la ,  p ino l i  e  uvet ta

( 1 ,  4 ,  7 ,  8 ,  9 ,  1 2 )
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su  r i ch ie s ta



SECONDI
MAIN DISHES

I L  V I A G G I O  D E L  W A G Y U . . . 3 6

-  fonduta  d i  parmig iano  con  tar tu fo   
-  s a l sa  verde  
-  aceto  ba l samico  DOP e  o l io  Laudemio  
-  c rema  d i  f ave  e  pecor ino  
-  nduja ,  l iqu i r i z ia  e  a ranc ia  

L ’ H A N G O V E R  D I  B A M B I . . . 2 8

M A N Z O  E  C A M P A R I N O . . . 2 5
Tagl ia ta  d i  controf i l e t to  d i  manzo ,  purè  d i  patate  nove l l e ,
porro  a l l a  brace  e  r iduz ione  d i  Campar i  e  a ranc ia  

F i l e t to  d i  cervo  a l l a  brace ,  c rema  d i  pas t inaca ,  top inambur
a l  forno ,  r iduz ione  d i  r ibes  e  g in  tonic

Preg ia to  f i l e t to  d i  manzo  g iapponese  serv i to  con :

( 1 , 3 , 7 , 1 2 )

(7 )
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C O ’  L ’ O R T O  D É . . . 1 8

Cacc iucco  vegano  d i  pr imavera  con  verdure  d i  s tag ione  e  a lghe  mar ine
kombu,  nor i  e  wakame ,  peperonc ino  e  pane  tos ta to  a l l e  a lghe  du l se

(6 ,  9 ,  1 2 )



 CONTORNI

SECONDI
MAIN DISHES

P A T A T E  A R R O S T O . . . 5 I N S A L A T A  M I S T A . . . 5

V E R D U R E  N E L L A  C E N E R E . . . 6 V E R D U R E  S A L T A T E . . . 6

S M O K E  O N  T H E  B E E F . . . 3 4
Fi l e t to  d i  manzo  in  c ros ta  d i  panko ,  nappato  a l  burro  sa la to  e  a f fumicato  a l l e  e rbe
aromat iche  toscane ,  s a l sa  d i  f inocch io  arros to  e  dragonce l lo ,  insa la ta  d i  campo e
pecor ino  “Buha io lo ”  de l  Case i f i c io  Dé  Magi

P E C H I N O  S U L L ’ A R N O . . . 2 6
Petto  d i  anatra  muta  l accato  a l  kumquat  e  Vin  Santo ,  c rema  d i  c ipo l lo t t i
a l lo  zenzero  e  rosmar ino ,  pak  cho i  g la s sa to ,  p ino l i  e  profumo d i  v i te  e
a l loro
(6 ,7 , 1 2 )

D O W N  T H E  W H I T E  R A B B I T  H O L E . . . 2 5
Rol lè  d i  conig l io ,  r i s t re t to  d i  pomodoro  a l l ’ ag l ione ,  c rumble  a l l a  carre t t i e ra ,
o l io  a l  prezzemolo ,  f inta  carota  d i  paté  d i  f egat in i  e  ag l ione  conf i t
( 1 , 7 ,9 , 1 2 )
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( 1 , 3 , 7 , 1 2 )

D A  R O M A  A  B A N G K O K . . . 2 6
Carré  d ’ agne l lo  a l  forno ,  c rema  d i  patata  do lce  a l  l emongras s  e  l a t te  d i  cocco ,
puntare l l e  in  ch iave  tha i  a l  l ime ,  peperonc ino  e  cor iandolo ,  s a l sa  tamar i  e  t i ramisù
d ’agne l lo  
( 1 , 3 , 7 )



BEVANDE
DRINKS

A C Q U A  P A N N A  N A T U R A  
7 5  C L . . . 3
s t i l l  water

A R A N C I A T A  B I O   2 7 5 M L  . . . 4
organic  orange  soda

C O L A  B I O   2 7 5 M L  . . . 4
organic  co la

L I M O N A T A  B I O   2 7 5 M L  . . . 4
organic  l emonade  

C H I N O T T O  B I O   2 7 5 M L  . . . 4
organic  ch inotto

T H E  A L L A  P E S C A  B I O   2 7 5 M L  . . . 4
peach  organic  tea

C E D R A T A  B I O   2 7 5 M L  . . . 4
organic  cedrata

T H E  A L  L I M O N E  B I O   2 7 5 M L  . . . 4
l emon organic  tea

A C Q U A  S . P E L L E G R I N O  G A S A T A  
7 5  C L . . . 3
spark l ing  water

A C Q U A  N A T U R A L E  /  F R I Z Z A N T E
N A T U R I Z Z A T A  7 5 C L . . . 2 . 5
f i l t red  s t i l l / spark l ing  water

S O F T  D R I N K S
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BEVANDE
DRINKS

B I R R E  A R T I G I A N A L I
I N  B O T T I G L I A  3 3 C L

" T O S C A "  B L A N C H E . . . 8

" E V A "  B L O N D E  A L E . . . 8

“ K A L I ”  I P A . . . 9

" S A U D A D E "  A P A . . . 9

“ C A T A L A N O ”  T R I P E L . . . 8

" H O N E Y "  A L  M I E L E  D I  C A S T A G N O . . . 8

" P E T R "  M I L K  S T O U T . . . 8

" M A L A C O D A "  B R O W N  A L E . . . 9

B I R R I F I C I O  A R T I G I A N A L E
" C O M E D I A "
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Luppolature  generose  e  most i  ben  svo l t i  sono  l a  ch iave
per  i l  succes so  d i  ques to  B i r r i f i c io  d i  Rignano  su l l ’Arno .

 
E leganza  e  f re schezza  sono  i l  b ig l i e t to  da  v i s i ta  d i  

ognuna  d i  e s se .



1 :  G L U T I N E
2 :  C R O S T A C E I

3 :  U O V A  E  D E R I V A T I
4 :  P E S C E

5 :  A R A C H I D I  E  D E R I V A T I
6 :  S O I A

7 :  L A T T E  E  D E R I V A T I
8 :  F R U T T A  A  G U S C I O

9 :  S E D A N O
1 0 :  S E N A P E
1 1 :  S E S A M O

1 2 :  A N I D R I D E  S O L F O R O S A  E
S O L F I T I

1 3 :  L U P I N I
1 4 :  M O L L U S C H I

MULT ILANGUAGE
MENU

ALLERGENI


