


Bevande / Getranke

Wasser

ohne Kohlensaure
mit Kohlensaure

Flaschenwein

Rotwein des Hauses cl.37,5
Rosé des Hauses cl.37,5
Weilwein des Hauses cl.37,5

Krug des Hauses
Krug Prosecco

Bier vom Fass

klein
grol}

€5,00
€ 5,00
€ 5,00

Bier von Kleinbrauereien bitte beim Personal erfragen

Getranke in Dosen

Fanta

Sprite

Coca Cola
Coca Cola Zero
Tonic Water

cl.75 € 2,00
cl.75 € 2,00

cl.75 € 9,00
cl.75 € 9,00
cl.75 € 9,00
€ 3,00
€4,00

cl.20 € 3,00
cl.40 € 4,00

cl.33 € 2,50
cl.33 € 2,50
cl.33 € 2,50
cl.33 € 2,50
cl.33 € 2,50

“‘Erkunden Sie die Weinkarte....das Aushangeschild unseres Hauses”
“‘Das Leben ist zu kurz, um schlechten Weine zu trinken.” Zitat JWVG



Antipasti /Vorspeisen

Antipasto die Templari /\Vorspeise nach Templer-Art

fiir zwei Personen € 12,00 fiir vier Personen € 22,00
(Wurst- und Kaseplatte, gemischte Gemiise, gemischter Frittierteller)

Polpette di cavallo al sugo / FleischkléRe aus Pferdefleisch in TomatensoRe € 8,00
(6 Stuck - mit Knoblauch)

Verdure del ristoro (sinfonia di verdure) / Sinfonie gemischter Gemuse € 8,00
Burratina pugliese d.o.p. / “gebutterte Mozzarella” aus Apulien d.o.p. € 10,00
(serviert mit Nackenschinken aus Martina Franca oder wahlweise rohen Schinken)

Prosciutto crudo nazionale / Roher Schinken aus Italien €7,00
Mozzarella di bufala d.o.p. € 10,00
Caprese / Mozzarella und Tomaten € 8,00
Scamorza affumicata leccese / Geraucherter Scamorza Kase aus Lecce € 9,00
Piatto di Bresaola / Bresaola Teller € 9,00

I taglieri della tradizione / (Traditionelle Wurst-und Kaseplatten)

Il tagliere del cavaliere / Ritterplatte (Auswahl an Wurstsorten) € 11,00
Il tagliere di Federico

Friedrich Kaseplatte (Auswahl an regionalen und nazionalen Kasesorten) € 11,00
Il tagliere del Gran Maestro / die Platte des GrolRmeisters

(gemischte Wurst- und Kaseplatte) € 13,00

Stuzzichini caldi e fritti /Kalte und warme Appetizer

Fritto misto* / Gemischter Frittierteller € 10,00
Polpette salentine / FleischkldRe salentinischer Art € 7,00
(Portion a 8 KidRke)

Crocchette di Patate / Kartoffelkroketten € 7,00

(Portion a 8 KioRke)
Filetti di baccala pastellato / Baccala (gesalzener Kabeljau) im Teigmantel

(Portion & 6 Stiick) € 9,00
Ciotola di olive / Schalchen Oliven € 2,00
Ciotola di tarallini / Schalchen Tarallini € 2,00

*tradizionell hergestellt und tiefgefrohren am Ursprung



I primi del ristoro / Hauptgerichte

Santo Graal € 26,00
Der Heilige Graal

(von Hand hergestellte Orecchiette und Macheroni aus Hartweizengries in einer Tomatensofe
mit Fleischrouladen, frittierten Auberginen und Cacioricotta-Kase direkt in der Pfanne serviert.
Empfohlen fiir zwei Personen)

Piatto del re € 11,00
Gericht des Konigs

(Orecchiette aus ,Senatore Cappeli“ Hartweizengries hergestellt, in Tomatensof3e mit
Kalbs- und SchweinefleischkléRen)

Chianche del muratore € 12,00

Steinplatten des Maurers

(Chianche sind die Steinplatten der klassischen salentinischen Dacher, es handelt

sich hierbei um gefiillte Ravioli Nudeln mit einer Fillung aus Ricotta-Kase und

gekochten Schinken, auf Pistazien, Stracciatella-Kase und Provola-Kase)

Gnocchetti dei 9 cavalieri € 11,00
Gnocchi nach Art der 9 Ritter

(Kartoffel-Gnocchi auf eine Bett aus Tomate und Buffelmozzarella, Basilikum, und
Parmesan-Kase, serviert im Tontopf)

Piatto dello scudiero €12,00
Gericht des knappe

(Salentinische Spezialitdt aus gedrehtem Bandnudeln aus “Senatore Cappelli”
Hartweizengries mit pferdefleisch -Happchen in TomatensofRe und cacioricotta - kase)

Sapori salentini / Salentinische Aromen

Orecchiette con cime di Rape € 10,00

Orecchiette mit Raps-Knospen
(Orecchiette aus ,Senatore Cappelli“ Hartweizengries, angerichtet mit
zarten Raps-Knospen und CroQtons)

Sagne “Ncannulate” € 9,00
Gedrehte Bandnudeln

(Salentinische Spezialitdt aus gedrehtem Bandnudeln aus “Senatore Cappelli”
Hartweizengries auf TomatensofRe mit Ricotta-Forte-Kése)

Ciceri e tria € 9,00

Kichererbsen mit Tria-Nudeln

(Nudeln aus ,Senatore Cappelli“ Hartweizengries, je zur Halte frittierten und
gediinsteten Kichererbsen)

Fave e cicorie € 8,00

Saubohnen und chicoree
(mit croGtons serviert)

(Anmerkung: die vorgesehenen Zutaten werden je nach Verfligbarkeit und Saison entweder frisch oder tiefgefrohren
verwendet)



I Secondi / Zweiter Gang

Pezzetti di cavallo al sugo

Pferdefleisch in Tomatensole
(Pferdefleisch-Happchen in Tomatensofie, mit Croltons serviert)

Braciole salentine

Salentinische Fleischrouladen
(Fleischrouladen vom Kalb geftillt mit Mortadella, Petersilie und Caciocavallo-Kase
aus Martina Franca in TomatensofRRe gegart und mit Crodtons serviert)

Polpette di cavallo al sugo

Pferdefleisch-KloRe in TomatensolRle
(mit Knoblauch — 6 Stiick)

Arrosto misto con patate al forno
Bunter Grillteller mit Ofen-Kartoffeln fiir eine Person € 17,00 fiir zwei Personen
(Kalb, Schweinebauch, Pferdefleisch, Wiirstchen und Nackensteak)

Bombette / Bombette

(Fleischrouladen vom Nacken gefillt mit gekochtem Schinken und Caciocavallo-Kase
aus Martina Franca - 5 Stlick)

Turcineddi / Turcineddi
(gegrillte Rouladen aus Lamm-Innereien — 6 Stlick)

Filetto / Filet
(Gegrillt)

Entrecote di vitello / Entrecote vom Kalb

Salsiccia di maiale alla brace /Salsiccia-Schweinewtirstchen vom Grill

Capocollo alla Brace / Schweinenacken vom Grill
Tagliata di Pollo / Huhnerfilet

(angerichtet mit Cocktail-Tomaten, Grana Padano-Kase, Rucula und
glasiert in Balsamico Essig, EVO-Olivendl und Salz)

Tagliata di cavallo / Pferdefleisch-Steak
(angerichtet mit Grana Padano-Kase, Rucula und
glasiert in Balsamico Essig, EVO-Olivendl und Salz)

Tagliata di vitello / Rindersteak

(angerichtet mit Grana Padano-Kase, Rucula und
glasiert in Balsamico Essig, EVO-Olivendl und Salz)

Contorni / Beilagen

Patate fritte
Frittierte Kartofen

Patate al Forno
Ofen-Kartoffeln

Insalata verde
Gruner Salat

Insalata mista
Gemischter Salat

Verdure saltate in padella

in der Pfanne gedunstete Gemuse
(Wild gesammelte Zikorie oder Raps-Knospen)
Verdure grigliate

Gegrillte Gemuse
(Zucchini, Auberginen und Paprika)

€ 10,00

€ 13,00

€ 8,00

€ 32,00

€ 10,00

€ 11,00
€ 16,00

€ 15,00

€ 8,00

€ 8,00
€12,00

€ 13,00

€ 15,00

€ 4,00

€4,00

€ 3,50

€4,00

€ 5,00

€5,00



Le Pizze speciali / Spezial Pizza

Stella del Sud

(Tomate, Mozzarella, Wirtschen aus Norcia und gerducheter Scamorza-Kase
Sternenférmiger Rand geflillt mit gemischten Schafs-Ricotta-Kase)
Martinese

(Tomate, Mozzarella, Caciocavallo-Kase aus Martina Franca,

Nackenschinken aus Martina Franca)

Filippo

(Mozzarella, rote und gelbe Cocktail-Tomaten und Basilikum gebacken
nachtraglich mit rohem Schinken und apulischer Burrata-Kase D.O.C. kondiert)
La burratina di nonna Mary

(Mozzarella, roher Schinken, Rucula, frische Cocktail-Tomaten, Burrata-Kase D.O.C.)
Nonna Teresa

(Mozzarella, hausgemachter Pesto aus Basilikum und Nissen, Ricotta-Kase,
Mortadella Bologna, Pistazien-Streusel)

Pizza Crocché

(Mozzarella mit tiroler Speck gebacken, mit Kroketten und

Caciocavallo-Kase D.O.P. bestreut)

Pizza nonno Bruno

(Tomate, Mozzarella, Mortadella Bologna, Provola-Kase gebacken danach

mit Pistaziencreme und -Streusel kondiert)

Delicatezza Pugliese

(Mozzarella, gewUlrzte Kirbis-Creme, Nackenschinken aus Martina Franca gebacken
danach mit zerhackten Taralli bestreuselt)

Donna Lisa

(Tomate, Mozzarella, Thunfisch, Ventricina, Schweizer Kase,
Rucula und schwarze Oliven)

Trentina

(Mozzarella, Grana Padano-Kase / Radicchio-Creme, Gorgonzola und
tiroler Speck gebacken danach mit Mandeln bestreuselt)

Serenissima

(Rote und gelbe Cocktail-Tomaten und Basilikum gebacken danach

mit Buffelmozzarella aus Campanien und EVO-Olivendl kondiert)
Brunetto

(Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Stracciatella-Kase und frittierte Auberginen)
Chef

(Tomate, Mozzarella, Scamorza-Kase, Bresaola aus dem Valltellina Tal,
Rucula und Grana Padano-Kase)

Crudo e stracciatella

(Tomata, Mozzarella, roher Schinken und Stracciatella-Kase)

Dei Templari

(Mozzarella, geraucherter Scamorza-Kase, getrocknete Tomaten)

Anmerkung: jede zusatzliche Zutat kostet € 1,00

€ 14,00

€ 11,00

€ 14,00

€ 13,00
€ 11,00

€12,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 11,00

€12,00

€ 10,00
€ 9,00

€ 10,00
€ 9,00

Biffelmozzarella, Steinpilze oder Wirstchen je, Nackenschinken aus Martina Franca € 2,00

Burrata-Kéase € 7,00

- Pizzateig Zutaten: Mischung aus Weichweizengries, Wasser, Salz, Mutterhefe

(*Tiefgefrohren)



Leccese

(Mozzarella, gediinstete wilde Zikorie, schwarze Oliven und Cacioricotta-Kase)
Parigina

(Tomate, Mozzarella, gegrillte Auberginen, Rucula und Grana Padano-Kase)
Piadina vegetariana

(Pizza-Brot, Campanischer Blffelmozzarella, Cocktail-Tomaten,

Basilikum, EVO-Olivendl)

Rape e salsiccia

(Tomate, Mozzarella, Raps-Knospen und Salsiccia-Wirstchen)

Regina

(Tomate, doppelter Mozzarella, Cocktail-Tomaten, Basilikum,

Grana Padano-Kase und EVO-Olivendl)

Caprese

(Pizza-Brot, Cocktail-Tomaten, Mozzarella, roher Schinken, Rucula

und Grana Padano-Kase)

Le pizze classiche / Klassische Pizza

Marinara

(Tomate, Knoblauch, EVO-Olivendl)

Margherita

(Tomate, Mozzarella, EVO-Olivendl)

Napoli

(Tomate, Mozzarella, Sardinen,Kapern, Oregano, EVO-Olivendl)

Diavola

(Tomate, Mozzarella, scharfe Ventricina-Salami)

Capricciosa

(Tomate, Mozzarella, Artischocken, Oliven, Pilz, gekochter Schinken, EVO-Olivendl)
Prosciutto e funghi

(Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken, Pilze, EVO-Olivendl)

Tonno e svizzero

(Tomate, Mozzarella, Schweizer Kase und Thunfisch)

Boscaiola

(Tomate, Mozzarella, Wirstchen, Steinpilze*)

Quattro formaggi

(Tomate, Mozzarella, Gorgonzola, Emmenthal, Grana Padano-Kase, EVO-Olivendl)
Quattro stagioni

(Tomate, Mozzarella, Artischocken, Pilze, Oliven, Schinken, EVO-Olivendl)
Ciccio

(Pizza-Brot)

Anmerkung: jede zusatzliche Zutat kostet € 1,00

€9,00
€ 8,00
€10,00

€9,00
€ 8,00

€ 9,00

€ 3,50
€ 5,00
€7,00
€7,00
€ 8,00
€7,00
€7,00
€ 10,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 2,50

Buffelmozzarella, Steinpilze oder Wiirstchen je, Nackenschinken aus Martina Franca € 2,00

Burrata-Kéase € 7,00

- Pizzateig Zutaten: Mischung aus Weichweizengries, Wasser, Salz, Mutterhefe

(*Tiefgefrohren)



Amari — digestivi — caffe / Magenbitter — Schnaps — Kaffee

Salentinische und ltalienische Likore und Schnapse
Auslandische Likore und Schnapse

Whisky

Rum

Limoncello (Zitronenlikor)

Passito (Likorwein) des Hauses

Kaffee

Kaffee koffeinfrei

Heil3er Tee

€5,00
€5,00

/
/

€ 3,00
€ 5,00
15,00
15,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 1,00
€ 1,50
€ 2,50



