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In questo ristorante vengono preparati piatti contenenti i seguenti ALLERGENI: 1 cereali contenenti glutine, 2 crostacei, 3 uova, 4 pesce,
S arachidi, 6 soia, 7 latte e latticini 8 frutta a guscio, 9 sedano, 10 senape, 11 sesamo, 12 anidride solforosa/solfiti, 13 lupini, 14 molluschi.

Per informazioni sulla loro presenza & possibile consultare I’apposita documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio.
* A seconda del pescato e/o della stagione qualche prodotto potrebbe essere congelato o surgelato. Acquistiamo prevalentemente pesce locale che abbattiamo in giornata

e conserviamo a -20°c. (ai sensi dei reg. CE n. 852/04).



[ Nostri Antipasti di Terra

La Tartara battuta al coltello € 20,00

L Antipasto misto di Terra 712 € 22,00

I Nostri Antipasti di Ylare

L Antipasto di IYlare (Assaggi a degustazione di antipasti del giorno) * € 2700

1-2-3-4-5-6-7-8-9-10-11-12-13-14, a seconda delle portate

L” Insalata di I¥lare (vaporata) | € 26,00

(Crostacei, molluschi, frutti di mare scottati al vapore) *  2-12-14

Le Crudite solo Crostacei * 2-412 € 35,00
Le Gran Crudité *  24-67-9-10-11-12-14 € 40,00
L Insalata di Mare NMezza Porzione € 18,00

Selezione di Ostriche

(secondo mercato)
Le Ostriche Fine De Claire 14 ad € 4,00
Le Ostriche Special Della Spezia 14 Cooperativa Miticoltori Spezzini cad. € 6,00
Le Ostriche special “Gillardeau” Ylarennes-Oléron 1« < € 6,00
Le Ostriche Special “Ostra Bora” 14  Sacca di Scardovari ad. € 700

In questo ristorante vengono preparati piatti contenenti i seguenti ALLERGENTI: 1 cereali contenenti glutine, 2 crostacei, 3 uova, 4 pesce,

5 arachidi, 6 soia, 7 latte e latticini 8 frutta a guscio, 9 sedano, 10 senape, 11 sesamo, 12 anidride solforosa/solfiti, 13 lupini, 14 molluschi.
+ Per informazioni sulla loro presenza & possibile consultare I’apposita documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio.

* A seconda del pescato e/o della stagione qualche prodotto potrebbe essere congelato o surgelato. Acquistiamo prevalentemente pesce locale che abbattiamo in giornata
e conserviamo a -20°c. (ai sensi del reg. CE n. 852/04).



I Nostri Primi Piatti di Ylare

Gli Spaghetti sulla “Trabaccolara” ™ 1-2-49-1214 € 25,00

1 Risotta alla Pescatora (frutd di mare, seppie, sparnocchi e cicale) min.2 pasone € 25,00
. 2-4-9-12-14 per porzione

I Maccheroncini con Gamberi Rosa, Calamari e Pesto di Fiori di Lucca * € 25,00
- 1-2-3-4-5-6-8-9-12-14

1 Susilloni del Pastificio Felicetti (Matt) con la Rana Pescatrice alla € 25,00
Cacciatora Olive e Rosmarino * 1-2-3-49-12

I @rimi Mezza Porzione € 17,00

I Nostri Crimi Piaitti di Terra

Lo Spaghetto al Pomodoro e Basilico 1 € 13,00

Tordelli al Raguu * 13712 € 16,00

Le Luppe

Il Cacciucco alla “Viareggina” ™ 12491214 € 35,00

In questo ristorante vengono preparati piatti contenenti i seguenti ALLERGENL: 1 cereali contenenti glutine, 2 crostacei, 3 uova, 4 pesce,
5 arachidi, 6 soia, 7 latte e latticini 8 frutta a guscio, 9 sedano, 10 senape, 11 sesamo, 12 anidride solforosa/solfiti, 13 lupini, 14 molluschi.
Per informazioni sulla loro presenza & possibile consultare I’apposita documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio.

# A seconda del pescato e/o della stagione qualche prodotto potrebbe essere congelato o surgelato. Acquistiamo prevalentemente pesce locale che abbattiamo in giornata
e conserviamo a -20°c. (ai sensi del reg. CE n. 852/04).
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[ Nostri Secondi Piatti di Mare

11 Fritto misto di Paranza  1-2-4-6.12-14

La Frittura mista di Calamari e Gamberi *  1-26-12-14

Le Fritture Mezza Porzione

La Recanati (Guazzetto in bianco con pesci e crostacei) min. 2 persone 2-4-9-12-14

Il Pesce allTsolana  49-12

Il Pesce alla Vernaccia (pomodorini secchi, olive ¢ capperi di pantelleria)  4-9-12
Il Pesce al Sale min. 2 persone  3-4

LiAstice alla Catalana * 2912

I Crostacei alla Catalana (Scampi, Gamberoni) *  2-9-12
Aragosta alla Catalana * 2912

San Pietro 4912 Rona

al kg.
al kg.
al kg.
al kg.
al kg.
al kg.

al kg.

€ 26,00
€ 26,00
e 18,00
€ 40,00

per porzione

€ 90,00
€ 90,00
€ 90,00
€ 100,00
€ 130,00
€ ool
€ 100,00

In questo ristorante vengono preparati piatti contenenti i seguenti ALLERGENI: 1 cereali contenenti glutine, 2 crostacei, 3 uova, 4 pesce,

S arachidi, 6 soia, 7 latte e latticini 8 frutta a guscio, 9 sedano, 10 senape, 11 sesamo, 12 anidride solforosa/solfiti, 13 lupini, 14 molluschi.
Per informazioni sulla loro presenza & possibile consultare 1’apposita documentazione che verr fornita, a richiesta, dal personale in servizio.
* A seconda del pescato e/o della stagione qualche prodotto potrebbe essere congelato o surgelato. Acquistiamo prevalentemente pesce locale che abbattiamo in giornata

e conserviamo a -20°c. (ai sensi del reg. CE n. 852/04).



I Nostri Secondi Piatti di Terra

La Cotoletta di vitella alla Milanese * 13 € 14,00
1l Filetto alla griglia € 30,00

Il Filetto al pepe verde 7 € 30,00

Contorni

Le Patate fritte * € 6,00
L’ Insalata mista € 6,00
Il Pinzimonio € 6,00

Verdure al forno € 6,00

Pane e coperto € 4,00

In questo ristorante vengono preparati piatti contenenti i seguenti ALLERGENI: 1 cereali contenenti glutine, 2 crostacei, 3 uova, 4 pesce,
5 arachidi, 6 soia, 7 latte e latticini 8 frutta a guscio, 9 sedano, 10 senape, 11 sesamo, 12 anidride solforosa/solfiti, 13 lupini, 14 molluschi.
Per informazioni sulla loro presenza & possibile consultare I’apposita documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio.

* A seconda del pescato /o della stagione qualche prodotto potrebbe essere congelato o surgelato. Acquistiamo prevalentemente pesce locale che abbattiamo in giornata
e conserviamo a -20°c. (ai sensi del reg. CE n. 852/04).



“I Sapori della Darsena”

NMenu Degustazione

Entree Crocchette di Gamberi e Besciamella

Antipasto

2 Portate

Primo
Lo Spaghetto alla Trabaccolara *

Secondo
Srittura Mista con Paranza

0
Rana Pescatrice alla Cacciatora

Dolce

“Patatrac (Latte alla Portoghese)
0
Sorbetto (Vari Gusti)

Caffe

E’ possibile realizzare la degustazione solo per 'intero tavolo

le bevande non sono incluse

€ 70,00

In questo ristorante vengono preparati piatti contenenti i seguenti ALLERGENI: 1 cereali contenenti glutine, 2 crostacei, 3 uova, 4 pesce,

5 arachidi, 6 soia, 7 latte ¢ latticini 8 frutta a guscio, 9 sedano, 10 senape, 11 sesamo, 12 anidride solforosa/solfiti, 13 lupini, 14 molluschi.
Per informazioni sulla loro presenza & possibile consultare 1’apposita documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio.

% A seconda del pescato e/o della stagione qualche prodotto potrebbe essere congelato o surgelato. Acquistiamo prevalentemente pesce locale che abbattiamo in giornata
e conserviamo a -20°c. (ai sensi del reg. CE n. 852/04).
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