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Lf/ Kistorante ‘da 9%2@ " nasee nel 7 954 coIme /é[eca/a cdleria /éwc /éeéme‘cvx&, ﬁ/m/cu‘d/
da %@ @M(wfa{m; nél eucre della darsena w’cpﬂgy&nm @y( i locale é yed{é/@ dalla
/?éd Smatia e dui ngpoli Daniele (ommelior), Menueln ¢ i marite G%n/;w%@ ¢ qual
dedicanc la dessa passione nella seella del, pesee, agquistalo in /éffeaa/&/gia/ c/aé/éedeaz‘w@' local

e cucinale d%/mzc/a le é/fcl(éémme azmce%ma/, /éa//c con yz&a/eée Mﬂldl[%%ﬁ/ﬂ&
yzade‘mm’a ymmm/mwz/g le materie /éffmw 7202 Jw@ém /écw(mna« assieurare la lotale
(/('4&&43[5@'/5’&‘(& (/eé/éédlzz.

%/Wm e dolei sone /ém(/alz‘l} dalle nostra cucina.
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& Linguine" e * &b Saghett” s Gragnans det Psfeio Gentte - Gragnane (i) - G
IGacelen, " Lo Linguine”" ¢ % Spaghetts Qyadvats” del Postfeic Maneini - Hoe G Fravangels (Forne) - N
e Spaghetti's "Gl haghettini” del Prasifisic Merrtelle - Dire (i) - Troana

I Tdsilloni” (Ha) e ‘Gl paghettc Quadsati” tet Frsgteis Fetewt - Predazye - Trentine

g tle le ‘g@m  paste "done [Mm’z‘c& di un attenta @é/ejjww ed fhanne una /(wcvx%f"lcme an‘gl(ma/e cen
I rafile Ruvida 4 @7{4}9@ ¢ Ore adelugaments a bassa temperatura lentamente come 4 facera una volta.

@zwﬂ/kmm ac }&m%' %/ienl&' che la cottura é/é('t‘& /mya delle nermali %&

Yo Trabaceclara

i * Drabueclara” flalle lpice dell antica &mc/gimw viareggina.

S nome proviene dalla barea Trabaceols dhe veniva wata dui lipiei pescatori di & PBenedetto del Trante
detli appunte Trabaceolari, i quali usavanc cucinare a borde della barea della pasta
Qﬁ?&(%@/ﬁ?ﬁﬂfé gé(lyée{z‘&) con il [ pesce e del, /Mn@a’om

In questo ristorante vengono preparati piatti contenenti i seguenti ALLERGENI: 1 cereali contenenti glutine, 2 crostacei, 3 uova, 4 pesce,

5 arachidi, 6 soia, 7 latte e latticini 8 frutta a guscio, 9 sedano, 10 senape, 11 sesamo, 12 anidride solforosa/solfiti, 13 lupini, 14 molluschi.
Per informazioni sulla loro presenza & possibile consultare I’apposita documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio.

* A seconda del pescato e/o della stagione qualche prodotto potrebbe essere congelato o surgelato. Acquistiamo prevalentemente pesce locale che abbattiamo in giornata
e conserviamo a -20°c. (ai sensi del reg. CE n. 852/04).



I Nostri Antipasti di Terra

La Tartara battuta al coltello € 20,00
L Antipasto misto di Terra  7-12 € 22,00

[ Nostri Antipasti di Mare

L” Antipasto di IYlare (Assaggi a degustazione di antipasti del giorno) * € 2700

1-2-3-4-5-6-7-8-9-10-11-12-13-14, a seconda delle portate

L’ Insalata di Ylare (vaporata) € 26,00
(Crostacei, molluschi, frutti di mare scottati al vapore) *  2-12-14

SLe Crudite solo Crostacei 2412 € 30,00
Le Gran Crudité  246.7-9-10-11-12-14 € 35,00
L Insalata di Mare Mezza Porzione € 18,00

Selezione di Ostrichr

(secondo mercato)

Le Ostriche Creuses De Bretagne 14 ad € 4,00
o@ Ostriche SPQCiCll @ella (SPQZiCl 14 Cooperativa Miticoltori Spezzini  cad. € 6,00

Le Ostriche special “Gillardeau” Ylarennes-Oléron 14 wd € 6,00

In questo ristorante vengono preparati piatti contenenti i seguenti ALLERGENI: 1 cereali contenenti glutine, 2 crostacei, 3 uova, 4 pesce,
5 arachidi, 6 soia, 7 latte e latticini 8 frutta a guscio, 9 sedano, 10 senape, 11 sesamo, 12 anidride solforosa/solfiti, 13 lupini, 14 molluschi.
Per informazioni sulla loro presenza & possibile consultare 1’apposita documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio.

# A seconda del pescato e/o della stagione qualche prodotto potrebbe essere congelato o surgelato. Acquistiamo prevalentemente pesce locale che abbattiamo in giornata
e conserviamo a -20°c. (ai sensi del reg. CE n. 852/04).



I Nostri Primi Piatti di Mare

Gli Spaghetti sulla “Trabaccolara”* 12491214 € 24,00
1l Risotto alla Pescatora (frutti di mare, seppie, sparnocchi e cicale) min. 2 pesone € 24,00
2-4-9-12-14 per porzione

I Maccheroncini con Triglie Silettate e Carciofi  1-3-49-12 € 24,00

I Jusilloni del Pastificio Felicetti Yatt) con la Rana Pescatrice alla € 24,00
Cacciatora Olive e Rosmarino  1-2-3-4-9-12

I Primi Mezza Porzione € 16,00

I Nostri Crimi Ciatti di Terra

Lo Spagheito al Pomodoro e Basilico 1 € 13,00

Tordelli al Ragu 13712 € 16,00

Le Luppe

Il Cacciucco alla “Viareggina™*  1-2-49-12-14 € 35,00

In questo ristorante vengono preparati piatti contenenti i seguenti ALLERGENI: 1 cereali contenenti glutine, 2 crostacei, 3 uova, 4 pesce,
5 arachidi, 6 soia, 7 latte e latticini 8 frutta a guscio, 9 sedano, 10 senape, 11 sesamo, 12 anidride solforosa/solfiti, 13 lupini, 14 molluschi.
Per informazioni sulla loro presenza & possibile consultare I’apposita documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio.

* A seconda del pescato e/o della stagione qualche prodotto potrebbe essere congelato o surgelato. Acquistiamo prevalentemente pesce locale che abbattiamo in giornata
e conserviamo a -20°c. (ai sensi del reg. CE n. 852/04).



[ Nostri Secondi Ciatti di Mare

Il Fritto misto di Paranza  1-2-4-6.12-14 € 26,00
La Frittura mista di Calamari e Gamberi *  12-6.12-14 € 26,00
Le Fritture Mezza Porzione € 16,00
DCQl Recanati (Guazzetto in bianco con pesci € crostacei) min. 2 persone 2-4-9-12-14 € 35,00

per porzione

Il Pesce all'Tsolana 4912 alkg. € 90,00

Il Pesce alla Vernaccia (pomodorini secchi, olive ¢ capperi di pantelleria) 4-9-12 al kg. € 90,00

Il Pesce al Sale min. 2 persone 34 alkg. € 90,00
LAstice alla Catalana  2-9-12 alkg. € 100,00
I Crostacei alla Catalana (Scampi, Gamberoni) *  2-9-12 al kg. € 130,00
Aragosta alla Catalana  2-9-12 alkg. . € s
San @ietf() 49-12 geconds alkg. € 100,00

In questo ristorante vengono preparati piatti contenenti i seguenti ALLERGENT: 1 cereali contenenti glutine, 2 crostacei, 3 uova, 4 pesce,
5 arachidi, 6 soia, 7 latte e latticini 8 frutta a guscio, 9 sedano, 10 senape, 11 sesamo, 12 anidride solforosa/solfiti, 13 lupini, 14 molluschi.
Per informazioni sulla loro presenza ¢ possibile consultare 1’apposita documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio.

* A seconda del pescato e/o della stagione qualche prodotto potrebbe essere congelato o surgelato. Acquistiamo prevalentemente pesce locale che abbattiamo in giornata
e conserviamo a -20°c. (ai sensi del reg. CE n. 852/04).



I Nostri Secondi Piatti di Terra

[a Cotoletta di vitella alla Milanese 13 € 14,00
1l Filetto alla griglia € 30,00

11 Filetto al pepe verde 7 € 30,00

Contorni

Le Patate fritte € 6,00
L’ Insalata mista € 6,00
1l Pinzimonio € 6,00

Verdure al forno € 6,00

Pane e coperto € 4,00

In questo ristorante vengono preparati piatti contenenti i seguenti ALLERGENI: 1 cereali contenenti glutine, 2 crostacei, 3 uova, 4 pesce,
5 arachidi, 6 soia, 7 latte e latticini 8 frutta a guscio, 9 sedano, 10 senape, 11 sesamo, 12 anidride solforosa/solfiti, 13 lupini, 14 molluschi.
Per informazioni sulla loro presenza & possibile consultare 1’apposita documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio.

% A seconda del pescato e/o della stagione qualche prodotto potrebbe essere congelato o surgelato. Acquistiamo prevalentemente pesce locale che abbattiamo in giornata
e conserviamo a -20°c. (ai sensi del reg. CE n. 852/04).



I Sapori della Darsena”

Menu Degustazione

Entree Crocchette di Gamberi e Besciamella

Antipasto

2 Portate

Primo
Lo Spaghetto alla Trabaccolara

Secondo
Srittura Nista con Paranza

0
Rana Pescatrice alla Cacciatora

Dolce

“Patatrac (Latte alla Portoghese)
0
Sorbetto (Vari Gusti)

Caffe

E’ possibile realizzare la degustazione solo per 'intero tavolo

le bevande non sono incluse

€ 70,00

In questo ristorante vengono preparati piatti contenenti i seguenti ALLERGENI: 1 cereali contenenti glutine, 2 crostacei, 3 uova, 4 pesce,
5 arachidi, 6 soia, 7 latte e latticini 8 frutta a guscio, 9 sedano, 10 senape, 11 sesamo, 12 anidride solforosa/solfiti, 13 lupini, 14 molluschi.
Per informazioni sulla loro presenza & possibile consultare I’apposita documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio.

* A seconda del pescato e/o della stagione qualche prodotto potrebbe essere congelato o surgelato. Acquistiamo prevalentemente pesce locale che abbattiamo in giornata
e conserviamo a -20°c. (ai sensi del reg. CE n. 852/04).






