NAVAVAVE)

g2V
AAAAAARA Ay
‘\‘ q- \_s..-Jll.!.
N A N N PRSP v
- ) il
=L ﬁb‘»asz,,%.- . Z A
dp- . N ARARR
Tlll.‘4!ﬂ 1NN / _ L _ u

- N YY) ,e”.lll!v Z
7"""‘ \/ \/ * NN \

r U X (o e
A NN r4U’4’(. ,‘r‘:.l‘iﬂ-, ,liiErAUﬁ H H UA L e
V‘ N . "\ - R b
GRS o “.J!.a,_.\.-UH ] —"
AAVAN =< 'avavavava —
.]4'4.d v’d»l' Aol VSRR ,(>1.11.:‘.;F ﬂ b D R
e it A S A AN G —
ﬁ"!‘u N/ ‘\-h

et =T — 7 q

! o P -

SR A e i e
X AW S Ay

o 2 e G I o

ey L eeens D T -
AT AL — —

" _al  wun gy m- ; [ vavavinin N

n ““”V “llrim mw \“m“\ ‘“<><><=2i. U EU n U D m :
T-l‘.ﬂ\ 1, \ﬂ. . H.‘LA ‘ ) ._. “N,!!!lt A

- TY———— Y
oy i A i N e S SR —T = C
— =g —-— v A
SRR N (O ik VY x| e | o | =l

Our cuisine celebrates the sea in all its nuances, with dishes born from the freshness of

its waters that tell the story of our land'’s tradition.
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TARTARE DI TONNO®

€18.00 | 4-6

Lattughino alla brace, olio al limone ed erba
cipollina | Tuna* tartare, grilled baby lettuce, lemon
oil, and chives

UOVO POCHE

€14.00 | 3

Crema di piselli, fave e guanciale
Poached egg, peas cream, fava beans, and
guanciale (cured pork cheek)

"SASHIMI™ DI RICCIOLA™ AFFUMICATA

€20.00 |4

Finocchio e arancia | Smoked Amberjack* "sashimi’,

fennel, and orange

CAPOCOLLO DI MAIALINO

€16.00 | 712

Cotto a bassa temperatura, caprino, riduzione al
vino rosso e olio al cipollotto Low-temperature
cooked pork neck, fresh goat cheese, red wine
reduction, and spring onion oil

o D~ gy A

RN N
O .V W Ve
|- TS e ved
T T Vg
=K
= o= S== 22 &

4

f
i
W
4

CRUDO DI MARE
DEL GIORNO

€28.00 | 2-4-14
Raw seafood of the day

CRUDI AL PEZZ0
RAW SEAFOOD BY THE PIECE

Ostrica fine de claire

Fine de claire oyster
€6.00 | 14

Ostrica "premium”

Premium oyster
€8.00 | 14

Gambero* rosso/viola
Red/purple prawn*
€8.00 | 2

Scampo*
Langoustine*
€8.00 | 2
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MEZZA MANICA ALLA GENOVESE
DITONNO® E MENTA

Mezza manica pasta with tuna*
genovese and mint

18€ [4-1-6-12-3

COUS COUS DI PESCE®

Seafood* couscous

€24.00 |9-4-2-1-3

SPAGHETTO AL
GAMBERO™ RSSO E BASILICO

Spaghetti with red prawn* and basil

€26.00 |9-2-112:3

SPAGHETTO AL BROCCOLETTO
"ARRIMINATU" E PANE CROCCANTE

Pinoli, uva passa, salsa all’acciuga
Spaghetti with "arriminatu" broccoli

and crispy bread, pine nuts, raisins, anchovy
sauce

€15.00 |1-4-8-3

GNOCCO DI PATATE, COZZE,
LIMONE E OLIO AL PREZZEMOLO

Potato gnocchi, mussels, lemon,
and parsley oil

18€ |14-4.7-1-3
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PESCE DEL GIORNO
ALLA GRIGLIA 0 ALLA PIZZAIOLA

Alla Pizzaiola:
pomodoro, capperi, olive e origano

Catch of the day, grilled or pizzaiola style
(tomato, capers, olives, and oregano)

€8.00 x100g
Allergeni: 4 (alla brace) | 2, 4 (alla pizzaiola)

FRITTURA DI PESCE DEL GIORNO

Fried seafood of the day

€24.00 |4-2

ASTICE ALLA BRACE

Grilled lobster

€9.00x100g | 2

POLPO™ MURATO

Prezzemolo e croccante di pane all’aglio
Braised octopus’, parsley, tomato
and crispy garlic bread

€18.00 |9-4-1-6

BRASATO DI MANZO

il suo fondo, patata alla brace, e olio alle erbe
Braised beef, its jus, grilled potato, and herb oil

€22.00 |9-12



Il consumatore € pregato di
comunicare al personale di sala la
necessita di consumare alimenti privi
di determinate sostanze allergeniche.

Accanto al prezzo di ogni piatto
verranno indicati, tramite codice
numerico, gli allergeni presenti, in
conformita agli allergeni riconosciuti
a livello europeo secondo il
Regolamento UE 1169/2011.

NB. In assenza di reperimento del
prodotto fresco, alcuni prodotti
possono essere surgelati o provenienti
da congelazione tramite abbattitore e
indicati con l'asterisco (*)

COPERTO €3.00

| nostri piatti possono contenere le
seguenti sostanze allergeniche:

1) CEREALI contenenti glutine
come grano, segale, orzo avena,
farro, kamut e i loro ceppi derivati
e i prodotti derivati

2) CROSTACEI e prodotti a base di
crostacei

3) UOVA e prodotti a base di uova

4) PESCE e prodotti a base di
pesce

5) ARACHIDI e prodotti a base di
arachidi

6) SOIA e prodotti a base di soia

7) LATTE e prodotti a base di latte
(incluso lattosio)

8) FRUTTA A GUSCIO come
mandorle, nocciole, noci, pistacchi
e i loro prodotti

9) SEDANO e prodotti a base di
sedano

10) SENAPE e prodotti a base di
senape

11) SEMI DI SESAMO e prodotti a
base di semi di sesamo

12) ANIDRIDE SOLFOROSA E
SOLFITI in concentrazioni
superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/litro
in termini di anidride solforosa
totale

13) LUPINI e prodotti a base di
lupini

14) MOLLUSCHI e prodotti a base
di molluschi



