DOLCI

Crema catalana al Pisfdcc/)io 6€

Cheesecake al cocco 7€

Milli%)glie di croccante con mousse al mascarpone 7 €
Sem{ﬁeddo al limone con Pescbe fresc/oe 7€
Semiﬁeddo alla nocciola 6 €

Panna cotta ( cioccolato o caramello) 5€

Ristorante

o
Pane ﬁth‘o in casa e coperto 3 € 0

Menu

* in caso di mancato reperimenfo di Prodoh‘i ﬁesc/ai

potranno essere utilizzats Proa’offi congeldfi




ANTIPASTI
ngliere di salumi e fbrmd(ggz’ 16 €

Cctrzmccio di ﬁlez,‘fo dﬁitmicczfo con Iegno di alloro e rosmarino 15 €
Cicoria ripassata con crescia ™ 8 €

Frittatina al fczrfuﬁ) estivo 15 €

Cestino con ratatouille di ﬁwe, Piselli e ]‘Ztgiolini con ricotta secca gmffugiafa *11€

Pm’mz;gz'dnd di melanzane 12 €

PRIMI PIATTI

ngliczfelle al Sugo d ’dgnello “come una volta” 14 €
Gnocchetti verdi dei Gelsi con s])eck e limone * 13 €

CdPPCl[dCCi al fan‘uﬁ “ 16 €

Spdgbeﬁoni cacio e pepe 12.€

Ravioli di ricotta con melanzane e ])omodorini 15 €

Gnocchi con crema di zucchine e gucmcictle 13 €

SECONDI PIATTI
Battuta al coltello di fézssond Piemontese 150 gr 18 €

Rolle di comglz'o con Pure’ di rucola 18 €
CdTPdCCio di Maialino cotto al fomo a legnd 18 €

La ‘Vergam’ n Polpeffd 18 €
( polpeh‘e di carne in Pofaccbio su crema di Pomoa’oro e Z)eperom' )

Agnello a scottadito 20 €

Min: ﬁorenfinct 4 € /ng

Costata di manzo 4,5 €/l.vg
Fiorentina 6 €/bg

Sﬁleffdfct di manzo alla brace 16 €
ngliczfa ai sali 24 €

Tagliata al lardo di Mangalica 26 €

Filetto 12 € /lag

Contorni del giorno 6 €




