DOLCI

Crema catalana al Pisfctcc/:io 6€

Cheesecake al cioccolato 7 €

Millz'gfoglie di croccante con mousse al mascarpone 7 €

Pera caramellata al vino rosso su crema inglese alla vcmz;glz'd 7 €

Semiﬁ’ea’a’o alla nocciola 6 €

Panna cotta ( cioccolato o caramello) 5€

Lo strudel nel cestino 7 € Rizstorante

J Gelsi

Pane ﬁtffo In casd e coperto 3 €

Menu

* n caso di mancato reperimenfo di Prodoffi ﬁesc/oi
potranno essere utilizzats Prodoh‘i congeldfi



ANTIPASTI
nglz'ere di salumi e formaggz’ 16 €

Cdrpdccio di ﬁleffo dﬁitmicafo con legno di alloro e rosmarino 15 €
Cicoria rdessm‘d con crescia © 8 €

Frittatina al tartufo 15 €

Cestino con cavolo cappuccio, salsiccia e Pecorino di ﬁssa gmffugz’afo 12 €

Sﬁ)rmdfino di patate e Zucca con ﬁmgl:i frz'foldfi e nocciole tostate salate * 12 €

PRIMI PIATTI

nglidfelle ai fungl:i porcini 15 €

Gnocchetti verdsi dei Gelsi con speck e limone * 13 €
Cdppel[dcci al fctrtufb “17€

Spdgbeffoni cacio e pepe 13 €

Ravioli di ricotta con crema di zucca e lardo di Colonnata 15 €

Gnocchi al Sugo d ’dgnello “come una volta” 14 €

SECONDI PIATTI
ngioli con le cotiche 14 €

Rolle di coniglz’o con Pure’ di rucola 18 €
Maialino cotto al ﬁ)rno a legnd con salsa alla birra scura 20 €

La ‘Vergam’ n Polpeffd d’inverno 18 €

(polpettine di carne in potacchio su crema di cavolo nero con tortino di verza e patate)
Agnello a scottadito 20 €

Min: ﬁorentinct 4 € /]Jg

Costata di manzo 4,5 €//9g

Fiorentina 6 €/]Jg

Sﬁleffctfd di manzo alla brace 16 €

ngliczz,‘d ai sali 24 €

nglictfd al lardo di Colonnata 28 €

Filetto 12 € /]ag

Contorni del giorno 6 €



