
 
 

 
 

E N T R A N T E S  Y  P A R A  P I C A R  
 
 
 
 
Pan | Olivade ”casero” (comida) 3.00€ 
Pan | ”Cosetes” D.O (cena) 6.00€  
 
 
 

Caviar Oscietra 50gr  L|N|D|K 165.00€ 
 

Ostras Amelie Nº2  |M 6.50€ 
 
Zamburiñas a la plancha | vinagreta tailandesa  M|L 21.00€ 
 
Sashimi PORTIXOL F|G|L 28.00€ 
 

Langostinos tempura  E|H|J|K|M 21.00€ 
 
Tosta PORTIXOL | gambas | cangrejos | eneldo  D|J|K 21.00€ 
 

Ceviche  de corvina | vieiras | leche de tigre de maiz   F|J|B|L 26.00€ 
 
 
 

Jamón Ibérico de bellota  E|H|K|I 32.00€ 
 

Tártaro de ternera  | yema curada | aliño coreano   K|G|E|D|H|L|F 24.00€ 
 

Croquetas de jamón Ibérico K|N|F 16.00€ 
 
 
 

 Edamames fritas | sal de vino tinto  E|F 10.00€ 
 

 Alcachofas plancha  F 18.00€ 
 

Pimientos del Padrón  F 12.00€ 
 

 Sopa del día   15.00€ 

 



 
 

 
 

P R I N C I P A L E S  
 
 
 
 
Lubina braseada | verduras confitadas | caldo de marisco  E|L|J       38.00€ 
 
Atún rojo | cremoso de guisante y wasabi | bizcocho de sésamo E|H|L|k|D 42.00€ 
 
Pulpo de roca mallorquí | parmentier de queso ahumado L|N 32.00€ 
 
Calamar plancha | arroz negro | all i oli de azafrán   L|D      32.00€ 
 
 
 

 Curry massaman | arroz rojo | verduras | cacahuete | pan naan  E|C 22.00€ 
 

 Raviolis caseros | ricota | espinacas | copos de chile  D|K|N|F|I 28.00€ 
 
 
 
Solomillo de ternera | costra de pistacho | terciopelo de zanahoria  F|I|G|N 36.00€ 
 
Entrecôte de vaca madurada | verduras salteada y patató F|N 38.00€ 

 

 

 

 

G U A R N I C I O N  
 
 
 

Patatas gajo trufada con mizuna 9.00€ 
 

Ensalada verde  F 9.00€ 
 

Verduras de temporada salteadas  9.00€ 
 

Pure de patata N     9.00€ 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 

 

P O S T R E  

 
 
 
 
 
 

Trufas caseras   N|F|C|I|E unidad  3.50€ 

 

Tarta de queso mallorquín | helado de mantequilla tostada  D|N|I 12.00€ 

 

Ensaimada Ca sa Camena a la plancha | helado de vainilla |K|N|D    10.00€ 

 

Coulant de chocolate  / helado de avellana y haba Tonka  D|N|I   (11 min) 12.00€ 

 

Tarte tatin  (para 2)  B|D|G|H|I|K|J|M|N    (11 min) 16.00€ 

 

Tiramisú clasico   D| K|N    12.00€ 

 

Selección de quesos D.O nacionales  H|I|K|N    20.00€ 

 

Helado / sorbete hecho en casa  D|N   bola  4.50€ 

 
 
 
 
 
 
 
 

VINOS DULCES POR COPAS 
 
 
 

 
MORTITX Dolç de gel  Moscatel, Riesling  7cl    8.00€ 

APASIONADO de José pariente  Sauvignon Blanc E   7cl    7.00€ 

VALVERÁN 20 Manzanas Sidra de Hielo Raxao y Durona de Tresali     7cl    7.00€ 

OREMUS ASZÚ 3 Puttonyos  Furmint, Hárslevelü, Muscat de Lunel   7cl  18.00€ 

  



 
 

 
 

 

N I Ñ O S  
 
 
 
 
 
Hamburguesa | patatas fritas  D|E|H|K|N|G 16.00€ 
 
Ternera plancha | patatas fritas ó ensalada  F 16.00€ 
 
Albondigas caseras | puré de patata  D|K|N 16.00€ 
 
Pechuga de pollo | patatas fritas ó ensalada  F 16.00€ 
 
Pescadito | arroz ó patatas  L|F 16.00€ 
 
Pasta Bolognesa ó salsa tomate  E|K|F   16.00€ 
 
 
 
 
 
 
 

P O S T R E  N I Ñ O S  
 
 
Helado  D|N 4.50€ 
 
Ensalada de fruta 4.00€ 
 
Batidos  D|N 6.00€ 

 
  



 
 

 
 

 

 

I N F O R M A C I Ó N  A L I M E N T Á R I A  
 
 
 
 
 
Local Productos de origen Balear  
 

  Opción vegetariano 
 

        Picante 
 
D.O  Denominación de origen Balear | Identificación geográfica 
 
 
 
 
En PORTIXOL colaboramos con proveedores de la isla, y dentro de lo posible, siempre 
buscamos incorporar productos locales en nuestra carta. Cada plato que disfruten 
contribuye a un entorno sostenible y ecológico. Aprecien la autenticidad de la 
gastronomía local.  
 
 
En Portixol garantizamos que todo el pescado que servimos crudo  
ha sido congelado un minimo de 24 horas a -20ºC. 
 
 
En PORTIXOL no hacemos uso de especies clasificados como categoria amenazada. 
 
 
 
 
 
 
Alérgenos 
 
A  Altramuz H  Sésamo  
B Apio  I Frutos secos  
C  Cacahuete  J Crustáceos  
D  Huevo  K Gluten 
E  Soja  L Pescado  
F  Sulfitos  M Moluscos  
G  Mostaza  N Lácteos  
 
 


