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请注意：所有信用卡付款将收取 1.99% + 15分 的⼿续费
周末收取 10% 服务费，公共假期收取 15% 服务费

关注我们的  I n s t a g r a m：@ C U C I N E T T A M E L B 2 0 1 3
 活动咨询请联系： I N F O @ C U C I N E T T A M E L B . C O M . A U

Cucinetta 沙拉 Cucinetta Salad 16 澳元

生菜心、戈贡佐拉奶酪、甜菜根、糖渍核桃、苹果油
醋汁 （素）

甜菜根薄片 Beetroot Carpaccio 26 澳元
甜菜根薄片、⼭⽺奶酪、松⼦和薄荷油醋汁

和牛薄⽚ Wagyu Carpaccio 32 澳元
和牛牛肉干、芝麻菜、帕尔马干酪、炸刺山柑、
腌蘑菇和黑松露蛋⻩酱

鸭肝 Fegato d’Anatra 29 澳元
鸭肝冻（鸭肝酱），配烤果味面包和腌制蔬菜

扇贝 Capesante 24 澳元
香煎日本扇贝（2颗），配欧洲防风根泥和绿色
莎莎酱

炸鱿鱼 Calamari 28 澳元
炸鱿鱼配芝⿇菜、柠檬和⾃制⾹醋蛋⻩酱

薯条 Patatine Fritte 14 澳元
薄切薯条，配番茄酱 （素）

炒甘蓝 Verdure 16 澳元
炒小甘蓝与意式咸肉，佐蒜香面包屑与辣椒 

前菜 / 开胃菜 (To Start or Share)

第二道主菜 Secondi

龙虾意大利细面 
Linguine all’Aragosta 69 澳元
新鲜意大利细面，配香煎西澳半只龙虾、虾
仁、龙虾浓汤、⼤蒜、辣椒和番茄酱

牛肝菌烩饭 Risotto ai Porcini 38 澳元
Carnaroli 烩饭，配 Taleggio 奶酪、牛肝
菌、黑松露酱和刨帕玛森奶酪

肉酱Tortiglioni管面 Ragù 39 澳元
新鲜Tortiglioni管面，配慢炖和牛肉酱和佩
科里诺罗⻢诺奶酪

南瓜意式饺 Ravioli di Zucca 38 澳元
新鲜南瓜意式饺，配黄油、鼠尾草、帕玛森奶
酪、葡萄醋浓缩酱 和杏仁饼干碎 (素）

西葫芦虾仁意式薯团 Gnocchi 39 澳元
新鲜马铃薯意式薯团，配西葫芦、罗勒开心果香
蒜酱、樱桃番茄和虾仁

海鲜意面 Linguine alla Marinara 44 澳元
新鲜意大利细面，配扇贝、鱿鱼、贻贝、蛤蜊、
虾、辣椒和那不勒斯番茄酱

第一道主菜 Primi

新鲜澳洲肺鱼柳，配樱桃番茄、刺山柑、土豆、
橄榄和脆面包⽚

羊排 Costolette d’Agnello 44 澳元
香煎羊排（3块），配黄油、鼠尾草和迷迭香，佐
以Kipfler土⾖和红酒酱汁

地中海风味鱼排 
Pesce alla Mediterranea 44 澳元

Fresh from the Market

意式饭团 Arancini 19 澳元
香脆藏红花、南瓜与迷迭香意式饭团（2颗），内
含戈贡佐拉奶酪，配蒜味蛋⻩酱 （素）

＊饮食限制与过敏原提示＊

 本餐厅厨房使用多种食材，包括牛奶、鸡蛋、鱼类、甲壳类海鲜、坚果、花生、小麦（含麸质）、大豆等。由于广泛使用这些原料，尽管我们在食物准备过程中
高度重视卫生与安全，但无法完全避免交叉污染。

 因此，尽管我们会尽力配合顾客的饮食偏好和限制，但遗憾地通知，无法为患有严重食物过敏或有过敏性休克风险的顾客提供服务。
 非常感谢您的理解与配合，以共同保障所有顾客的安全与健康
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卡布里沙拉 Caprese Salad 18 澳元
牛⼼番茄、Stracciatella 奶酪、
新鲜罗勒香蒜酱调味料

蒜香⾯包 Pane all’Aglio 12 澳元
烤橄榄油法棍配大蒜、⾹草、⻩油与莫扎⾥拉芝⼠（素）

甜点 Dolci

白巧克⼒⾹草奶冻，配榛⼦巧克⼒酱 和榛⼦碎粒

提拉米苏 Cucinetta Tiramisù 19 澳元
Cucinetta 经典提拉米苏

榛子巧克力酱奶冻 
Pannacotta alla Nutella 19 澳元

芝士蛋糕 Cheesecake 19 澳元
自制芝⼠蛋糕，配新鲜莓果

阿芙佳朵 Cucinetta Affogato 19 澳元
手工香草冰淇淋、巧克力粉、威化饼，配浓缩咖啡和
Frangelico榛子酒

酸种面包 Pane 9 澳元
新鲜酸种面包配橄榄油与⾹醋（素）

食物菜单

卡博纳拉 Carbonara 34 澳元
新鲜宽面 配蛋黄、佩科里诺奶酪、黑胡椒和意式猪
颊肉
奶酪黑胡椒意⾯ Cacio e Pepe 36 澳元
新鲜宽面配帕玛森奶酪和⿊胡椒 （素）
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