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DRINKS
Bevande
Agua natural o agua con gas     € 1.50
Acqua naturale o frizzante
Copa de Vino       € 5.00
Calice di Vino
Coca-cola 1 litro      € 3.50
Coca-cola da litro
Coca-cola 33 cl      € 2.00
Coca-cola 33 cl
Zumo de naranja con gas 1 Litro    € 3.50
Aranciata da litro
Zumo de naranja con gas 33 cl     € 2.00
Aranciata 33 cl

VINO BLANCO, ROSADO O TINTO LOCAL
Vino locale bianco, rosato o rosso
1 litro        € 7.00
½ litro        € 3.50
¼ litro        € 2.00
VINO EMBOTELLADO LOCAL
Vino locale imbottigliato, Cantine due Palme blanco/rosato/tinto local
Vino local  750 ml      € 10.00
Vino locale 750 ml

Melarosa con gas      € 15.00
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CERVEZAS
Birre

Cerveza Peroni  66 cl      € 3.00
Cerveza Peroni  33 cl      € 2.00
Cerveza Nastro Azzurro  62 cl     € 3.00
Cerveza Nastro Azzurro  33 cl     € 2.00
Cerveza Heineken  66 cl     € 4.00
Cerveza Heineken  33 cl     € 3.00
Cerveza sin alcohol 33 cl     € 3.00
Cerveza sin gluten 33 cl     € 3.00

“La información sobre la presencia de sustancias o productos que causan alergias o intolerancias está disponi-
ble poniéndose en contacto con el personal en servicio.” 
“Le  informazioni  circa  la  presenza  di  sostanze  o  di  prodotti  che  provocano  allergie o intolleranze sono disponibili 
rivolgendosi al personale in servizio .“

Precio del cubierto
Coperto        € 1.50

APERITIVOS
Antipasti 

Aperitivo del Pescador (6 platos)    € 12.00
Antipasto del Pescatore cotto ( 6 portate )   

Plato ùnico de aperitivo    min.     € 6.00
Portata singola di antipasto 
    
Berenjenas y calabacines a la parrilla    € 4.00
Melanzane e zucchine grigliate    

Jamón crudo con porciones     € 7.00
Prosciutto crudo a porzioni     

Sautè o sopa de mariscos  kg     € 25.00
Sautè o zuppa di frutti di mare     

Mariscos crudos  per kg      € 20.00
Frutti di mare crudi misti     
 
Mariscos crudos (camarones y gambas) per kg   € 55.00
Crostacei crudi ( gamberi e scampi )
 
Plato único de mariscos min.     € 10.00
Portata singola di frutti di mare 
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Erizo de mar   plato minimo      € 5.00*
Ricci aperti   portata min. 
* * Producto no siempre disponible  / * Prodotto non sempre disponibile
 

PRIMEROS PLATOS
Primi piatti

Pasta inglesa (blanca)      € 4.00
Pasta all’inglese (bianca)
Orecchiette con salsa de tomate    € 5.00
Orecchiette al sugo
Linguine / Tubettini con mejillones    € 7.50
Linguine/Tubettini alle cozze
Linguine / Spaghetti con almejas    € 9.00
Linguine/Spaghetti alle vongole
Ditali con mejillones y frijoles   min. x2   € 8.50
Ditali con cozze e fagioli
Pappardelle / Paccheri con cigalas    € 9.50
Pappardelle/Paccheri con scampi
Risotto con mariscos  min. x2     € 11.00
Risotto ai frutti di mare
Cavatelli / Spaghetti con mariscos    € 9.50
Cavatelli/Spaghetti ai frutti di mare
Ditali en caldo de pescado de roca   min. x2   € 10.00
Ditali in brodo di scoglio
Pennette con salmón   min. x2     € 10.00
Pennette al salmone
Linguine / Spaghetti con pescado de roca  min. x2    € 10.00
Linguine/Spaghetti allo scoglio
Linguine con pulpa de erizo de mar  *  min. x2  € 16.00
Linguine con polpa di riccio*
Espagueti con tinta de calamar min. x2   € 12.00
Spaghetti al nero di seppia
Sopa de pescado con pasta (excluyendo mariscos)   par kg.    € 50.00
Zuppa di pesce con pasta (esclusi crostacei)
Dos degustaciones de primeros platos   min. x4  € 11.00
2 Assaggini di primo
*N.B. Producto no siempre disponible. / *N.B. Prodotto non sempre disponibile.
N.B. El precio está establecido para cada primero plato .
N.B. Il prezzo è stabilito per ogni singola portata di primo.
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N.B. Suplemento para cada tipo de pasta sin gluten   € 3.00
N.B. Supplemento per ogni tipo di pasta senza glutine
 SEGUNDOS PLATOS
Secondi piatti
Calamares y Sepias fritos frescos per kg   € 35.00
Frittura fresca di calamari e seppie
Chuleta de pollo      € 5.00
Cotoletta di pollo
Filete de ternera a la parrilla     € 7.00
Costata di vitello ai ferri
Fritura mezclado en porciones* (camarón y calamar) € 9.50
Frittura mista a porzioni* (gamberetti e calamari) 
Pez azul kg.        € 25.00
Pesce azzurro 
Fritura de pescado fresco a elegir del banco kg    € 32.00
Frittura fresca di paranza a scelta dal banco
Pez de criadero  per kg       € 30.00
Pesce d’ allevamento
Parrilla mixta de su elección desde el banco
(Excluyendo mariscos)  per kg.     € 35.00
Grigliata mista a scelta dal banco (esclusi crostacei)
Gambas y cigalas  * per kg.      € 40.00
Gamberoni e scampi*
Sopa de pescado con crutones (excluyendo mariscos)  per kg. € 50.00
Zuppa di pesce con crostini (esclusi crostacei)
Pescado fresco capturado per kg.     € 42.00
Pesce fresco pescato
Gambas locales (gallipolini viola) per kg.    € 70.00
Gamberoni locali (viola gallipolini)
Cigalas locales per kg.       € 65.00
Scampi locali
Pez vivo en acuario per kg.      € 50.00
Pesce vivo in vasca
Langosta “Astice” per kg.     € 75.00
Astice
Langosta azul per kg.      € 85.00
Astice Blu
Cigarra Grieca for kg.       € 100.00
Cigarra griega 
Langosta “Aragosta”   for kg.      € 120.00
Aragosta
Cangrejo   for kg.       € 50.00
Granchio al Kg
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** Alimentos descongelados  / *Alimenti decongelati
N.B. Suplemento para cada tipo de fritura sin gluten  € 3.00
N.B. Supplemento per ogni tipo di frittura senza glutine
 
PLATOS LATERALES
Contorni

Ensalada verde      € 2.00
Insalata verde
Ensalada de tomate      € 3.00
Insalata di pomodoro
Ensalada mixta      € 3.00
Insalata mista

QUESOS
Formaggi

Grana Padano en porciones     € 6.00
Grana a porzioni
Queso de oveja romano en porciones    € 6.00
Pecorino romano a porzioni

FRUTA Y POSTRES
Frutta e dolci

Sorbete       € 2.00
Sorbetto
Fruta fresca de temporada     € 3.00
Frutta fresca di stagione
Sorbete con fruta o corregido     € 3.00
Sorbetto con frutta o corretto
Composición de fruta      € 4.00
Composizione di frutta
Helado de trufa blanca o negra    € 3.50
Gelato al tartufo bianco o nero
Helado        € 4.50
Gelato
Postres y pasteles      € 3.50
Dolci e torte
N.B. Suplemento para cada tipo de correción   € 1.50
N.B. Supplemento per ogni tipo di correzione
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LICORES, BITTER LIQUEUR Y CAFÉ
Liquori, amari e caffè
Café         € 1.00
Caffè 
Café con alcohol      € 2.00
Caffè corretto
Licores amargos / nacionales     € 3.00
Amaro/liquori nazionali
Whisky / Amaro Montenegro     € 4.00
Whisky/Amaro Montenegro
Grappa       € 3.00
Grappa
Cognac / Rum       € 5.00
Cognac/Rum
Jefferson 099       € 5.00

CHAMPAGNE
Vino espumoso      € 13.00
Spumante
Ferrari        € 40.00
Ferrari
Moet & Chandon      € 60.00
Moet e Chandon 
Mum        € 50.00
Mum
Nicolas Feuilatte       50.00

 
CANTINA MASTROBERNARDINO

Vino Blanco / Bianco

Fianello di Avellino      € 16.00
Falanghina       € 16.00
Greco di Tufo       € 16.00
Lacryma Christi      € 16.00 
Mastro        € 16.00
  
Vino Rosado / Rosato
Lacryma Rosa       € 16.00
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Vino Tinto / Rosso

Aglianico  € 16.00
Lacryma Christi € 16.00
Lacryma Rosa  € 16.00
Taurasi Radici
Aglianico D.O.C. € 25.00

MASSERIA CICELLA

Vino Blanco / Binaco

Chardonnay  I.G.T. € 12.00
Fiano I.G.T.  € 12.00
Moscato I.G.T.  € 15.00
Giorno 15 Frizz € 15.00

Vino Rosado /Rosato

Rosato Salento 
I.G.T. ( secco )  € 12.00
Rosato Primitivo € 15.00
Giorno 15 Frizz € 15.00

CANTINA FELLINE 
( MANDURIA )

Vino Blanco / Bianco

Vermentino  € 14.00
Verdeca  € 14.00
Fiano   € 14.00

Vino Rosado / Rosato

Cicala rosè  € 15.00

Vino Tinto / Rosso

Pietraluna (negramaro) € 13.00

Fellini (primitivo) € 15.00
Sum (sussumaniello) € 17.00
Fellone (primitivo) € 25.00

CANTINA RIVERA 
(CASTEL DEL MONTE)

Vino Blanco / Bianco

Locorotondo D.O.C. € 13.00
Marese   € 13.00
Preludio chardonnay € 13.00
Fedora 375ml  € 6.50
Furfautè frizzante € 14.00
Terre Al Monte
(Sauvignon) D.O.C. € 13,00

Vino Rosado/ Rosato

Furfante Rosato  € 14.00 
Rosè 375 ml  € 6.50
Purgirosa 
D.O.C.G.  € 14.00

Vino Tinto / Rosso

Rupicolo 750 ml € 13.00
Rupicolo 375 ml € 6.50

CANTINA CANTELE

White Wine / Bianco

Chardonnay  € 14.00
Verdeca  € 14.00
Rohesia (malvasia) € 14,00
Teresamanara  € 15.00

Vino Rosado /  Rosato

Negroamaro  € 14.00
Rohesia (negroamaro) € 15.00
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Vino Tinto / Rosso

Negroamaro   € 14.00
Primitivo  € 14.00
Salice Salentino € 14.00
Rohesia 
(sussumaniello) € 15.00
Teresamanara  € 20.00
Amativo Negroamaro
Primitivo  € 23.00

CANTINA CARDONE

Vino Blanco / Bianco

Castillo IGP 
Chardonnay  € 14.00

Castillo IGP Fiano € 14.00

Castillo IGP 
Locorotondo  € 14.00

Prosit frizzante € 14.00

Verdeca  € 14.00

Vino Rosado / Rosato

Nausica (negroamaro)€ 14.00

Castillo IGP 
Susumaniello  € 14.00

Prosit frizzante € 14.00
Vino Tinto / Rosso

Primaio (primitivo) € 14.00
Dione (negroamaro) € 14.00

F.LLI BERLUCCHI
Cuvèe imperiale 
franciacorta  € 25.00

Brunt 25 Franciacorta € 25.00

VALDO

Prosecco 750 ml € 15.00

SANTA MARGHERITA

Vino Blanco / Bianco

Chardonnay  € 15.00
Pinot grigio / bianco € 15.00
Muller Thurgau frizz. € 15.00
Prosecco 750 ml € 15.00
Kettmeir (Sauvignon
/Gewurztraminer) € 15.00

Vino Rosado / Rosato

Stilrose  € 15.00
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