GIOVEDI E VENERDI SERA
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SCEGLI IMPASTO
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CLASSICO RUSTICO
Farina 00 di grano tenero per il 100% Farina 00 di grano tenero, farina di
di idratazione e leggerezza. segale integrale, farine d'orzo e avena
doppia lievitazione naturale e tmprezmsﬁ'e dai semi di lino,
rfore di maturazione totale sesamo e girasole.
La leggerezza a torma di pizza. Fragranza e gusto si uniscono per una
leggerezza irresistibile.
(+ 1,00 €)

SCEGLI IL GUSTO

TONNO & CIPOLLE 4.0 |16 €

tior di latte, tartare di tonno Pinne Gialle, cipolla rossa marinata,
stracciata di burrata, finocchietto

CONTROCORRENTE | 16 €

fior ditlatte, salmone affumicato, rucola, stracciata di burrata, olive Leccino, citronette

PERFECT |15 €

polpa di pomodoro, alici di Cetara, capperini sott'olio, olive, burrata e origano

MANCO IL TEMPO DI UNA FOTO |15 €

fior-di-latte,crudo di Parma, rucola, ricotta fresca condita, datterino giallo semi-secco,
pomodoro semi-secco, olive Leccino

QUELLO CHE LE DONNE NON DICONO |15 €

passata di datterino giallo, burrata, prosciutto cotto, ciliegino marinato al basilico,
melanzana dorata, datterino giallo semi-secco, basilico

TANTO VA LA GATTA AL LARDO...|14 €

fior di latte, gorgonzola dop, lardo toscano, miele e noci

MORTADELLA |14 €

fior di latte, cipolla rossa marinata, mortadella dop, stracciata di burrata,
granella di pistacchio

N°g |13 €

polpa di pomodoro, mozzarella, bacon croccante, cipolla caramellata, melanzane

SALSICCIA E FRIARIELLI TOP |14 €

fior di latte, salsiccia e friarielli campani

NORMADOP |14 €

fior di latte, melanzana fritta, filetti di San Marzano, cacioricotta a scaglie, basilico
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DAL 2015 TI PROPONIAMO LA PIZZA
IN PALA ALLA ROMANA DI NOSTRA PRODUZIONE

COSA LA CARATTERIZZA?

li impasti, "classico", "rustico" e "riso
L

venere", sono caratterizzati da un'altissima

percentuale di ccauo, cosa che conferisce al

prodotto una leggerezza unica
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777y non aspettarti la "classica” pizza, la
Scrocchiarella & un prodotto che esalta
ingredienti ricercati, ideale quindi per
chi voglia provare nuovi, unici e
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sorprenden’ri sopori

doppia cottura,

la prima per una fragranza omogenea,

la seconda

per l'irresistibile croccantezza esterna

la proponiamo tonda al piatto, oppure con un
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po' di preavviso, puoi richiederla "al metro
se vuoi provarla, ricordati di prenotarla
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