MENU

PIZZERIA CON CUCINA

Alcuni piatti del nostro menu possono contenere uno o piu allergeni.
Preghiamo la nostra gentile Clientela di segnalarci eventuali intolleranze e/o allergie
alimentari al fine di poterVi consigliare nel migliore dei modi. In questo esercizio i prodotti
della pesca serviti crudi e le preparazioni gastronomiche a base di pesce crudo sono
sottoposte al trattamento di bonifica preventiva ai sensi del Reg. 853/2004

DAL 2007 SFORNIAMO PIZZE E SPILLIAMO BIRRA CON PASSIONE E DEDIZIONE




PER

INIZIARE

da condividere
IL GRAN TAGLIERE € 24,00

la nostra selezione di salumi e formaggi
accompagnata da confetture e "gnocco fritto"

TAGLIERE EMILIA-ROMAGNA € 16,00
"gnocco fritto" circondato da mortadella, coppa
piacentina e crudo di parma

IL GRAN MISTO € 9,50
"gnocco fritto", olive all ascolana, provoline
impanate, polpette di melanzane impanate

tutti per te...forse

GNOCCO FRITTO DE L'’ANONIMO € 4,50

abbina un piatto di affettato (mortadella, crudo
di parma o lardo toscano) a +7,00 €

PATATINE FRITTE € 5,00

OLIVE ASCOLANE (10 PZ) € 5,50
PROVOLINE IMPANATE (10 PZ) € 5,90
FIORI DI ZUCCHINA E FOGLIE DI SALVIA
IMPANATE € 5,90

LE PIZZE DE L' ANONIMO

PER | BUONGUSTAI

CONTROCORRENTE € 14,90

fiordilatte, salmone norvegese affumicato,
rucola, burrata, olive leccino, olio al limone
POLPO RUSPANTE € 13,90

crema di carciofi, fiordilatte, polpo in doppia
cottura, spinacino, ciliegino marinato al basilico
COPPA CARCIOFI € 13,90

crema di carciofi, fiordilatte, rucola, pomodoro
semi-secco, coppa piacentina dop, bufala dop
SELVAGGIA € 13,00

fiordilatte, speck, rucola, funghi prataioli,
burrata, grana a scaglie

LADRONA € 12,90

pomodoro, fiordilatte, pancetta; insalata, bufala
dop, olive leccino, ciliegino fresco, olio all aglio
CAPRINO € 12,90

pomodoro, fiordilatte; crudo di parma, rucola,
caprino, pomodorini, glassa di aceto balsamico
MORTADELLA € 12,90

fiordilatte, cipolla rossa; mortadella dop,
stracciata di burrata, granella di pistacchi

LO SPINACINO S'E FATTO PICCHANTE € 12,00

fiordilatte, spinacino, pancetta, salsiccia,
patate al rosmarino, 'nduja

LE MARGHERITE

BUFALAD.O.P. € 9,00
passata di pomodoro san marzano dop,
mozzarella di bufala dop basilico

REGINA MARGHERITAD.O.P. € 7,50
passata di pomodoro san marzano dop,
fiordilatte di agerola dop, basilico

PER | PASTICCIONI

REGGIOCALANDRIA € 14,90
fiordilatte, salsiccia, ‘nduja, burrata, rucola,
datterino giallo semi-secco, polvere di olive

PANICO PAURA € 14,00
pomodoro, fiordilatte, porcini trifolati, panna, crudo
di parma dop 16 mesi, rucola, grana a scaglie

VALE € 12,90

pomodoro, fiordilatte, funghi porcini trifolati,
prosciutto cotto, grana, gorgonzola
MANAGER € 11,90

pomodoro, fiordilatte, speck in cottura, brie,
funghi prataioli, rucola, grana a scaglie, tabasco
ROBERT € 11,90

pomodoro, fiordilatte, spianata piccante,
funghi porcini trifolati, grana in cottura
LEGGERA...PER MODO DI DIRE! € 9,90
pomodoro, fiordilatte, salsiccia, taleggio dop,
radicchio rosso, peperoni al forno

FUME € 9,00

pomodoro, fiordilatte, pancetta artigianale,
scamorza affumicata

ULTIMO BACIO € 9,50

pomodoro, fiordilatte, salame piccante,
cipolla marinata, peperoni, grana in cottura

| CALZONI

CALZONE LISCIO € 8,00
passata di pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto
CALZONE FARCITO € 10,00

passata di pomodoro, fiordilatte, prosciutto
cotto, funghi prataioli, carciofi

CALZONE VERACE € 8,50
fiordilatte, ricotta fresca condita, salame

PIZZE E CALZONI SONO DISPONIBILI NEGLI IMPASTI

UNICO

un’accurata miscela di farina
“00” forte e semola di grano duro
rimacinata; matura per minimo
36 ore garantendo leggerezza,
digeribilita, gusto ed una
croccante fragranza ad ogni
assaggio.

NOSTRANO + 1,50 €

100% farine italiane, farina di
grano tenero di tipol e farina
integrale macinata a pietra, con
50% di sale in meno nell'impasto
é fonte naturale di Fibre e lodio.
Matura per almeno 24 ore

MULTICEREALI + 1,00 €
l'impasto UNICO viene arricchito
da una miscela di Cereali
accuratamente selezionati:
Avena, Segale, Farro, Grano
Saraceno, Orzo e Crusca
conferiscono  allimpasto  un
profumo ed un sapore unici




LE CLASSICHE

MARINARA € 6,90
passata di pomodoro, aglio, olio evo, origano

FROM PARMA WITH LOVE € 10,50

passata di pomodoro san marzano dop,
fiordilatte di agerola dop, crudo di parma dop
FRUTTI DI MARE € 9,00

passata di pomodoro, insalata di mare*,
prezzemolo, olio all’aglio

NAPOLI € 9,00

pomodoro, fiordilatte, alici dopo cottura

ROMANA € 10,00

pomodoro, fiordilatte, alici dopo cottura,
olive leccino, capperi, origano

CAPRICCIOSA € 10,00

pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto,

funghi prataioli, carciofi grigliati, olive leccino
QUATTRO FORMAGGI € 9,50

fiordilatte, grana, branzi dop, gorgonzola dop,
taleggio dop

DIAVOLA € 8,50

pomodoro, fiordilatte, spianata calabra

LE TRADIZIONALI
VALTELLINA € 11,00

pomodoro, fiordilatte, bresaola, rucola,
grana padano a scaglie

SALSICCIA E FRIARIELLI € 10,00
fiordilatte, salsiccia, friarielli
PARMIGIANA € 9,00

pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto,
melanzane al forno, grana in cottura
RICOTTINA € 10,00

pomodoro, fiordilatte, ricotta, zucchine,
gamberetti

DELICATA € 9,50

fiordilatte, dopo cottura: rucola, tonno,
pom. ciliegino, olive leccino
BERGAMASCA € 8,50

pomodoro, fiordilatte, branzi dop, salame

LE VEGETARIANE

IL RE DEI FUNGHI € 9,50
pomodoro, fiordilatte, i migliori Funghi Porcini
trifolati del reame

ORTOLANA € 8,50
pomodoro, fiordilatte, zucchine, melanzane e
peperoni cotti al forno

RUCOLA € 8,50
pomodoro, fiordilatte, rucola,
pom. ciliegino fresco, grana padano a scaglie

AL CONTADINO NON FAR SAPERE € 9,00
fiordilatte, gorgonzola dop, noci, pere

CAPRESE € 8,80

pomodoro, fiordilatte, pom. ciliegino, datterino
giallo semisecco, basilico

NORMA € 8,50

pomodoro, fiordilatte, melanzane al forno,
pom. ciliegino, ricotta salata

VENETA € 8,50
pomodoro, fiordilatte, radicchio rosso,
scamorza affumicata

INGREDIENTI IN AGGIUNTA/SOSTITUZIONE

mozzarella di bufala dop / burrata /

stracciata di burrata in aggiunta € 2,50
bresaola / salmone / porcini in aggiunta € 2,00
alici Cetara / Cantabrico in aggiunta € 3,00
mazzancolle / alici in aggiunta € 2,00
mozzarella senza lattosio (sost.) € 1,00
mozzarella di riso (vegana/sost.) € 1,50

ogni altro ingrediente in aggiunta € 1,50

NON HAI TROVATO LA PIZZA CHE CERCAVI?
CHIEDI PURE...SIAMO QUI PER TE!




| NOSTRI BURGERS

LIMITED EDITIONS CLASSICI
L'ITALIANO € 15,90 L'ARROGANTE € 13,90

(150 g hamburger® di fassona piemontese, ;350 g hamburger* di fassona piemontese,
@ coppa piacentina dop, burrata, friarielli

attuga, pomodoro,
campani, scamorza affumicata, pomodoro

i cheddar, peperoni, cipolla caramellata,

secco, senape delicata) bacon croccante, salsa bbg, maionese)
L.E. - MANZO € 13,90 L'ANBURGER € 12,90
(tartare di manzo, soncino, stracciata di burrata, (150 g hamburger* di fassona piemontese,
pomodon’ semisecchi, senape in gram') spinacino, brie, bacon croccante, salsa fan‘ara)
LE. - PULLED PORK € 13,90 PROVALO NELLA VARIANTE

#CICHIBIGBURGER + 1,00 €
con stracciata di burrata anziché salsa tartara
IL RUSTICO € 12,90

(150 g hamburger* di fassona piemontese,
melanzane grigliate, scamorza affumicata,
pomodori secchi, rucola, maionese)

(pulled pork fatto in casa,
insalata coleslaw, salsa bbq)
L.E. - SALMONE € 14,90

(salmone affumicato, caprino condito, rucola, salsa
di avocado, emulsione al limone)

IL VEGANO € 15,90

NEL DELIZIOSO BUN BURGER DI NOSTRA PRODUZIONE . 120g beyond burger®*, melanzane
ANCHE GLUTEN FREE + 2,00 € [ VEeAn grigliate, "mozzarella" di riso, pomodori
SERVITI CON PATATINE FRITTE - DOPPIO BURGER + 2,90 € . % ) secchi, rucola,
SALSA 'NDUJA E PEPERONCINO + 1,00 € " maionese vegana

CUCINA
ANTIPASTI IL FRITTO MISTO € 20,00
TARTARE DI TONNO € 14,90 lo prepariamo dal 2007 con la stessa ricetta, il
con chips di riso, salsa yogurt alla menta e petali di migliore pesce senza lische (calamari, totani,
cipolle di tropea allagrodolce di lamponi gamberetti, moscardini) in semola di grano
TARTARE DI MANZO € 13,90 duro accompagnati da verdure fresche in
aromatizzata al limone, stracciatella di burrata, pastella
porro croccante, cappero al moscato e terra di
olive
POLPO ALLO SPIEDO € 16,90
in doppia cottura, accompagnato da patate al SECONDI

bacon e crema ai peperoni

CUBI DI TONNO SCOTTATO € 21,00

PRIMI gel di bloody mary, tartare di sedano (ca. 200 g)

IL PACCHERO € 12,00 ORATA ALLA MEDITERRANEA € 22,00

al filetto di datterini, stracciata di burrata e orata intera, sfilettata, con pomodorini, olive e
granella di pistacchi capperi

MEZZE MANICHE ALLA

CARBONARA DI SIMONE € 12,00 DAELA GRIGLIA

a lui piace chiamarla "definitiva", le nuove tecniche GRAN GRIGLIATA MISTA DI PESCE € 25,00

di cottura per una cremosita sorprendente abbondante grigliata di pesce, tonno, salmone,
SPAGHETTONE TRAFILATO AL BRONZO € 14,00 orata, pesce spada e gamberone alla griglia, serviti

con verdure grigliate.
gustala in solitaria o in condivisione...

TAGLIATA DI BLACK ANGUS € 22,00

la bavetta é il taglio ideale per una tagliata di
manzo saporita e succulenta; la consigliamo in
media cottura e la serviamo con rucola e grana

con calamari spillo, broccoletti croccanti e
pomodorini confit

RISOTTO € 15,00

disponibilita e stagionalitad del mercato per
mantenere la freschezza dei prodotti utilizzati per
un grande piatto

PIATTI FREDDI E INSALATE

BRESAOLINA € 11,90 GRECA € 9,90

|'intramontabile bresaola, rucola e grana misticanza d'insalata, cipolla, cetrioli,
pomodorini, origano, feta e basilico

CESARE € 10,90 MEDITERRANEA € 11,90

lattuga, petto di pollo grigliato, crostini di pane, misticanza d'insalata, burratina, crudo di parma,

scaglie di parmigiano reggiano, salsa caesar pomodorini, olive, capperi, origano




