Entradas

Brusquetas

Pan al horno con mozarella, tomate y albahaca. $140.00

Carpaccio de res

laminas de filete cocida en limdn y aceite de oliva, alcaparras y queso parmesano. $260.00

Carpaccio de atun

laminas de filete cocida en limoén y aceite de oliva, alcaparras y queso parmesano. $290.00

Carpaccio de salmon ahumado

alcaparras y cebollin con aceite de oliva y aderezo de queso al imoén.  $=20.00

Chipirones a la espanola

pequefios calamares asados a la plancha, bafiados con perejil y ajos fritos  $225.00
en aceite de oliva.

Pulpo a las brasas

con exquisito aderezo de tomates deshidratados. $290.00

Chicharron de pulpo #290.00

Gaoneras

tortillas de maiz con medallén de filete de res y queso manchego a la plancha. #210.00

Frituras de jaiba

mezcla de jaiba, cebollitas cambray, apio, chile y aceitunas, con aderezo picosito
de chipotle. $230.00

Queso oaxaca fundido con chorizo

con tortillas recién hechas saliendo del comal. $215.00

Arroz japoneés

de res, pollo, camarén o mixto. $210.00

Banderillas Las Gambas

camarones U15 fritos rellenos de jaiba con aderezos. $320.00

Cubos de aguacate y atun salteado #zzo.00
Tacos de jicama con camaron $29e.00

Tacos de pescado estilo ensenada gz2s.00

Guacamole Gambas #i40.00
Crema de tomates

Deliciosa y aromatica crema de tomates rostizados con albahaca $£14.0.00




ENGN
| asana

exquisita carne bolofiesa y mezcla de quesos $225.00

Pasta a los cuatro quesos

mezcla de quesos, jerez y hongos frescos $240.00

Pasta al chile piquin

pasta al dente con deliciosa salsa cremosa ligeramente picosa $240.00

Pasta Las Gambas

camarones salteados en oliva, chile de arbol y parmesano $z20.00

Pasta Mammarosa

tocino, jamon ahumado, parmesano y tomate, ligados
con una crema ligera $240.00

Pasta Matricclana
panceta de cerdo, cebolla frita, chile de arbol en una sustanciosa
salsa de tomates y vino, rociado queso parmesano  $24-0.00

Pasta a la Bolonesa sazs.0

Ensaladas

Ensalada de |la casa

canasta de parmesano tostado relleno de una deliciosa mezcla de lechugas,
frutos rojos, palmito, coco horneado, jamén ahumado y pistaches caramelizados
con vinagreta de arandanos $240.00

Ensalada Betabel

cubos de betabel, perlas de jocogue seco y queso gorgonzola, forradas en ajonjol
almendras caramelizadas, arugula, lechuga romana y tiritas de jicama con
vinagreta de [imon con togue de mostaza $240.00

Ensalada Florentina

espinacas, peras, tocino, lajas de parmesano y nueces caramelizadas aderezadas
con maple y balsémico $24-0.00

Ensalada Iceberg

LLechuga crujiente con aderezo delicioso de roquefort, tocino crujiente
y tomate Cherry $#190.00




Pescado

Filete de pescado a la plancha

con gjo frito, perejil y oliva con arroz estilo gambas y vegetales gratinados $320.00

Filete de pescado al piquin

a la plancha con nuestra exquisita salsa piquin $=20.00

Filete a los cuatro quesos

a la plancha en una mezcla de quesos, hongos y jerez con arroz estilo gambas
y vegetales gratinados $=320.00

Salmon montado

filete de salmdn marinado en especias vy citricos, sellado y horneado sobre poro
dorado y pimiento de colores con mantequilla y chile de arbol, acompariado de puré $290.00

Camarones

Gambas crujientes

camarones U156 crujientes con tartara, aderezo de chipotle y papas gajo $=265.00

Gambas al coco

camarones U15 envueltos en coco fresco rallado y fritos acompafnados de
un chutney de mango con chile de arbol y arroz estilo gambas $z65.00

Gambas al limon

Camarones U15 a la plancha con mantequilla, ajo y limén, acompanado de
arroz estilo gambas y vegetales gratinados. $365.00

Steak Gambas

Camarones U15 en salsa cremosa de chipotle con tocino frito
rodeado de arroz estilo gambas y poro frito $z65.00




Carnes
Filete al piquin

una deliciosa salsa al chile piquin, vino blanco y crema con papitas del monte

getales gratinados. $=80.00

Filete de res a las tres pimientas

flameado en cognac y salseado en una mezcla de cremas, vino y pimientas con

gratinados. $30.00

papitas del monte y vegetales

Filete al vino tinto y tuétano s=eo.00

Al carbdn
Hamburguesa Gambas

200 g. de carne de res al carbon, queso blanco y amarillo con vegetales
a‘amparlg 1da de papas gajo con parmesano y cebollita crujiente $225.00

Papa Gambas

Papa asada con carne de sirloin al carbon, preparada con mantequilla,
crema acida y queso manchego $225.00

Angus d J. acon .|~r'1d;‘g de papa rellena al horno, cebollitas

cambray s toreados 4 510..00
Plcana Angus

cliciosa picana acompanada de papa rellena al horno, cebollitas
cambray y chiles toreados $345.00

Tabhtas de filete

cabrerias de filete acompariadas de papa al horno, chiles toreados
\ ‘,:i,.,ul\mﬁ,,dr1 bray #3‘90 00

Alambres de Sirloin ga2s5.00
Tacos de arrachera

/ juC achera al carbon acompanada con pico de gallo
y salsa de Ia abuela con tortillas recién hechas a mano _ﬁ;:z;zg,oo

Pollo

Pechuga a los cuatro quesos

a \L p\au'm con una mezcla de quesos, hongos en cuna de pimiento
acompanad la de arroz estilo gambasy ‘.wgeza!e’; (LJ(G:UH&[]OQ #ng,oo

Pechuga ﬂorencia

rellena de queso cabra, mezcla de espinacas, tocino y hongos con salsa
de pimiento rojo con arroz estilo gambas y vege Juarm do S $280.00

Pechuga al piquin
en salsa de chile piquin, vino blanco y crema,
0 gambas Yy vegetales gratinados 41;:280.00

Pechuga en crema de chipotle y tocino frito

acompanada de arroz estilo gambas y vegetales gratinados ¢2g0.00




Postres

Pay de manzana casero

con helado de vainilla $140.00

Bomba de chocolate

con helado de vainilla $140.00

Pay de platano

cajeta y nuez $140.00

Nieve de vainilla con fresas

almendras caramelizadas y chocolate fundido $140.00

Bebidas

Qi Gl

COPEADO

Xa Cabernet Sauvignon #95.00
Siglo #1=0.00

Concha y Toro Reservado Merlot Cabernet 495.00

BOTELLA

Concha y Toro Reservado Cabernet $380.00 Casa Madero 3V $1050.00

Concha y Toro Reservado Merlot $280.00 Casa Madero Cabernet o Merlot $1050.00
Riunite Lambrusco $290.00 Marqués De Riscal Reserva $1250.00

Xa Cabernet $£380.00 Maria tinto $1200.00

Siglo $&20.00 Ensamble $950.00

Casillero Del diablo $5&0.00 Vino tinto Tablas $850.00

Gran Sangre De Toro Reserva $560.00

Marqués De Céceres Crianza $560.00

Cune Crianza $620.00




e Blnee
COPEADO

XA Blanc de Blancs  #95.00
BOTELLA

Shon Openheimer #=zgo.00

Xa Blanc de Blancs #=go0.00

Concha y Toro Reservado #=zgo.00

Diamante $450.00

Marqués De Riscal #goo.00

Monte Xanic #$g50.00

Bebifas (P rpmiadag

‘#130.00 Sangria

W WW Desarmador

Paloma Vampiro
.#160.00 Ron Appleton State Tequila Sunrise
Pifia Colada Ron Malibu Beso de 4ngel
Ron Bacardi Blanco Anejo Tom Collins

Fresa Colada

Ron Bacardi Solera Alka Seltzer
Margarita Tamarindo

Brandy Terry Clamato
Margarita Fresa

Brandy Fundador Bloody Mary

Daiquiri Fresa Brandy Torres 10 Russo Blanco

Daiquiri Tamarindo Brandy Don Pedro Russo Negro
Margarita Limoén Absolut Vodka Sabores Clericot

Sangria conVodka $140.00




Bebifus sin £ Hedpel

O@u)@% Refresco
Agua Mineral #48.00

Corona #42 00 Limonada

Victoria

Botellin de Agua #40.00

Naranjada
$£48.00
Modelo Especial Té Helado

Budlight £55.00
Jarra de limonada
Modelo Especial .#1:90.00

Jarra de naranjada

Jarra de Clericot
Stella #¢0.00 con / sin vodka ‘#‘4’4’0°00
Negra Modelo #$55.00 A :
gua mineral
Perrier ‘#55-00
Michelob Ultra #&o0.00

Whisky
(Buchana's, Chivas o Etiqueta Negra) $140.00

Etiqueta dorada $#240.00

Buchanan’s 18 afos $240.00
Chivas 18 $240.00

Etiqueta Azul $450.00
Macallan (12) $240.00

Tequila Reposado (Herradura, Tradicional,
Don Julio, Centenario 1800, Hornitos y Azul

) $135.00
Maestro Tequilero Double Diamante $140.00

Don Julio 70 $180.00

Cognac Hennesy V.S.O.P. $180.00

Cognac Martell VS.OP $180.00

Cognac Hennesy X.0. $#450.00

ABC $250.00

Mitis 12500 L5t $160.00

Anis, menta, amareto, baileys, licor de tequila, licor de 43, frangelico,
sambuca, cinzano, fernet branca o strega.

Seco, cosmopolitan, blue, sandia, manzana,
Tamarindo y dulce




Apperol Sprite

Licor apperol, proceso de agua mineral con un
toque de sprite zero y rodajas de naranja

Jamaica Mex

Jamaica intensa natural, jugo de limon, controy,
jugo de naranja, mezcal joven, sal ahumada y
chile cascabel

VC Chilli Rock

Equilibrado coctél de jugo de naranja natural, jugo
de limon, tequila blanco, rodajas de chile jalaperio,
sal ahumada y tajin

Strawberry Mula

Delicado y suave coctél compuesto de ron blanco, rodajas
de limon, licor de fresa, rebandas de fresa, jugo de limén y
miel de agave

Mojito Auténtico

Yerbabuena, rodajas trituradas de limon, azlcar y jugo
de limén con agua mineral




