IL NOSTRO MENU DI PASQUA E PASQUETTA
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I NOSTRI PANINI AL ROSMARINO , IL NOSTRO PANE INTEGRALE BIO
E LA FOCACCIA DI FARINA INTEGRALE E OLIO EVO ACCOMPAGNERANNO :
ANTIPASTI

COPPA, SALAME, CULACCIA E LARDO CON CHISSOLINO
FRITTO

STRUDEL DI RICOTTA VACCINA CON VERDURE DI STAGIONE

FARRO CONDITO AL PROFUMO DI PRIMAVERA

PRIMI PIATTI
TORTELLI DI RICOTTA E SPINACI AL PROFUMO DI SALVIA

PISAREI E FASO’ DELLA TRADIZIONE

TAGLIOLINI FATTI IN CASA, CON FARINA BIO, AL RAGU’ BIANCO
DI FASSONA E TARTUFO NERO

SECONDI PIATTI
CARPACCIO DI SCOTTONA CON POMODORINI DATTERINO,
OLIVE TAGGIASCHE E ANANAS
AGNELLO DEL NOSTRO ALLEVAMENTO COTTO NEL FORNO A
LEGNA SU LETTO DI ROSMARINO

DESSERTS

SEMIFREDDO DELLA CASA CON CASCATA DI CIOCCOLATA
CALDA

COLOMBA PASQUALE
PICCOLA PASTICCERIA DI NOSTRA PRODUZIONE

ACQUA
VINO ROSSO GUTTURNIO
VINO BIANCO ORTRUGO
DIGESTIVI DELLA CASA
CAFFE’

Adulti € 55,00
Bambini da 5 a 10 anni € 25,00



