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NOME VARIETÀ

Garrone Rosso

Madonna

Servaj

Garrone nero

Contessa

Belle Epine

Ostàne

Balestrére

CARATTERISTICHE VARIETALI

Dolce e precoce Ottima bollita ed arrostita ed essiccata. Buccia sottile Facilmente pelabile
Scarsa conservabilità. Matura IIa decade di SETTEMBRE

Buona pezzatura, marrone scuro, Ottima bollita ed arrostita. Elevata conservabilità. Matura IIIa 
decade di ottobre

Poco diffusa, è originaria di una frazione di Roccavione (CN). Presenta ottime caratteristiche come 
una buona pezzatura (60-80 frutti/Kg) e adattabilità fino a 1000 mslm. Di ottimo sapore, è poco 
settata. Maturazione a ottobre.
Diffusa principalmente in Val Vermenagna (CN), ha una bassa percentuale di settatura. Presenta 
un colore marrone scuro, di pezzatura media (70-90 frutti/Kg). Ottima per caldarroste, 
maturazione ad ottobre.

Tipica della val Varaita, buona pezzatura, buccia di colore chiaro con striature, consumo fresco.

Castagna di origine francese, utilizzata principalmente come impollinatore negli impianti di 
Marrone Europeo funziona bene anche in quelli di eurogiapponese. Pianta di buona vigoria, il 
frutto cade ad inizio ottobre, di buona pezzatura (50-60 frutti/kg), di colore scuro.È resistente agli 
attacchi del cinipide galligeno.

DESCRIZIONE
Origine valli del Cuneese, adattottimo sapore, viene utilizzata prevalentemente per il consumo 
fresco. Pianta molto vigorosa, di produzione costante.abilità fino a quote molto elevate (1000 
mslm), buona pezzatura (60-80 frutti/kg), con una maturazione media (inizio ottobre)

Tipica del Roero dove è probabilmente la varietà più diffusa, maturazione precocissima, molto 
utilizzata come impollinatore nei frutteti di castagno o marrone, frutti di colore scuro, 
rotondeggianti di medie dimensioni (80/90 frutti/Kg), consumo fresco.



Belìne

Rosére

MARRONE
Viterbo

Susa
Campora

Roccamonfina
Fiorentino

Castel del Rio
Marradi

Chiusa Pesio
Viadanica
Lusernetta

Segni
Bouche Rouge

IBRIDI EURO-GIAPPONESI

Bouche de Betizac

Origine francese

Origine francese. È la varietà più coltivata in assoluto negli ultimi venti anni. Pianta abbastanza 
vigorosa, maturazione precocissima (inizio settembre) con frutti di elevatissima pezzatura (fino a 
25-30 frutti/kg), di buon sapore. Necessita di impollinatore.
Al momento risulta indenne agli attacchi del cinipide.

Originario dell’areale di Castel del Rio, Bologna
Origine tosco-emiliana
Origine cuneese
Origine Sebino - Bergamasca
Originario della val Pellice, Torino
Origine laziale

Origine laziale
Origine piemontese, Val di Susa
Originario di Neviano degli Arduini, Parma
Origine casertana
Origine tosco-laziale

Tonde, colore rosso scuro, lucida. Ottima bollita ed arrostita ed essiccata. Elevata conservabilità. 
Matura IIa decade di ottobre

Tonde e rossastre. Buccia sottile Facilmente pelabile
 Bassa conservabilità. Ia/IIa decade di ottobre


