
FOCACCIA MARGHERITA 

CON POMODORO SAN MARZANO,

 MOZZARELLA FIOR DI LATTE

‘FOCACCIA MARGHERITA’ 

WITH SAN MARZANO TOMATO

‘FIOR DI LATTE’ MOZZARELLA

24

MENU 24 ORE
24-HOUR MENU

TIRAMISÙ

TIRAMISÙ

15

TOAST VEGETARIANO

VEGETABLES TOAST

18

LASAGNA ALLA BOLOGNESE 

BOLOGNESE LASAGNA

26

LASAGNA VEGETALE

VEGETABLES LASAGNA

26

MOUSSE AL CIOCCOLATO E FRUTTI DI

BOSCO

CHOCOLATE MOUSSE AND WILD BERRIES

15

MENU’ SNACK BAR 
DALLE 11:00 ALLE 19:00

SNACK BAR MENU
FROM 11:00 PM 

TO 7:00 PM 

CLUB SANDWICH

TACCHINELLA, UOVO, LATTUGA,

POMODORO E FORMAGGIO 

SERVITO CON PATATE FRITTE 
 

TURCHY BREAST, EGG, LETTUCE,

TOMATO AND CHEESE 

WHIT FRENCH FRIES

30

HAMBURGHER
  

FORMAGGIO,LATTUGA,

POMODORO E BACON 

SERVITO CON PATATE FRITTE

CHEESE,LATTUGA,

TOMATO AND BACON WHIT FRENCH FRIES

28

INSALATA NIZZARDA

NIZZARDA SALAD

26

TOAST PROSCIUTTO E FORMAGGIO

HAM & CHEESE TOAST

18

CESAR SALAD
 

26

HOT DOG

 PANE COTTO A LEGNA, KETCHUP BIO, 

SENAPE E WURSTEL DI MAIALE
 

WOOD FIRED BREAD, BIO KETCHUP, 

MUSTARD AND PORK SAUSAGES

18

TORTA DEL GIORNO

CAKE OF THE DAY

15

 ZUPPA DI FUNGHI

MUSHROOM SOUP

26



 @rosapetracortina 

daury free

gluten free

vegan

Informiamo la nostra gentile clientela che i
nostri piatti possono contenere particolari
ingredienti, causa di reazioni allergiche o non
compatibili con diete. Vi invitiamo pertanto a
segnalare al cameriere eventuali allergie e a
consultare l’apposita tabella degli ingredienti.
Reg. CE 1169/2011 
Inoltre, vi comunichiamo che in questo
ristorante vengono utilizzate materie prime di
stagione, le quali vengono sottoposte ad un
congelamento all’origine in maniera da
preservare invariate le proprie qualità
organolettiche. 


