Samstag Freitag Donnerstag Mittwoch Dienstag Montag

Sonntag

RESIDENZ AM ROSENKRUG g

Speiseplown vom 01.06.2026
Die hauseigene Kil

Meniv 1

Eintopf mit Karotten, Sellerie, Kartoffeln
und Mettenden 4210

Kompott 1238

&
-
Gyros-Pfanne mit Zwiebeln, Knoblauch,

Tzatziki und Tomatenreis 123:4810,G

Sahnepudding 43¢

AN

Y4

Kase-Lauch-Suppe mit Kartoffeln und
Hackfleisch (vom Schwein) #2106

Bananenquark 426

N\

N\
4 . . . .
paniertes Hahnchenschnitzel mit Sauce,
Sommergemiise und Kroketten 4810A10G

Melone 7

AN

N/

ungarisches Fischragout mit Zwiebeln,

Paprika und Tomaten, dazu Butterreis
4,8,10,A1,G

Griespudding 4866

AN

Y2

Spargelragout in heller Sauce, dazu
Kartoffeln 4810A1C6

Buttermilchdessert 1:23.8,10,G

AN

-
/
Krauterbraten vom Schwein mit Sauce,
Rahmkohlrabi und Kartoffeln 4:810,A1G

Eisdessert 1,286

AN

7ﬂ"\ Uf .
ﬁF\@) von 12:00 fle; Im Bisty,
= i~ Sa. 10,50g "

0. 12'50€

bis 07.06.2026

Meniv 2

\
Germknodel mit Vanillesauce 4810A1CG
N\ /
4 N
Nudelauflauf mit Gemiise und
Tomatensauce 1.2:348ALC
- J
4 0\
Gemiisefrikadelle mit Krautersauce, dazu
Béchamelkartoffeln 48A1CG
S J
4 I
gebratene Spatzle mit Ei und Julienne-
Gemiise, dazu Knobi-Dip 148ALC
g /
4 )\
Karotten-Hirse-Medaillons mit Sauce und
Pl':"-ee 4,8,A1,C,G
o J
4 I
Kirschmichel mit Vanillesauce 1,2:38A1CG

Wir wimschesw unserenw Bewohnern und Géster einevv guten Appetit!
Eine Liste der Inhaltystoffe hangt inv den Bereichen und im Bistro- aus:
Der Speiseplan wird gemeinsam mit unseren Bewohner erstellt. Winsche und Vorlieben werder
individuell bericksichtigt.
Teleforv Kitche 05032 - 960- 223 Telefon Bistro-05032- 960 290
Offnungsgeiten Bistro: Dienstag bis Sonntag von 10:30 Uhr bisg 17:00 Uhw, Montag Ruhetog



is
RESIDENZ AM ROSENKRUG SSQ'IO,5O€
°. 12 50¢

Speiseplan vom 08.06.2026 bis 14.06.2026
Die hauseigene Kiiche empfiehlt:

Meniv 1 Mevui 2
' 0 4 N
o Linseneintopf Gemiise, Kartoffeln und
S Fleischeinlage, dazu WeiRbrot 4210/ suBer Auflauf mit Friichten, dazu
[
E° Vanillesauce 2386
Fruchtjoghurt 148106
\ )
4 N
9 Hackfleischpizza mit Paprika, Pilzen,
+ Knoblauch und Tomaten 3.410¢ Kiase-Spatzle mit Réstzwiebeln, dazu
<
XY bunter Blattsalat #A1.CG
o Kompott 123438
N\ J o /
g ) ) 4 0
s Graupensuppe mit Gemiise und Kartoffeln,
S dazu WeiRbrot 4’ Schweizer Wurst-Kase-Salat,
£ dazu Rostkartoffeln 4106
= Himbeercreme 4¢
& J/ G J/
o i . i L - )
s Hahnchenbrustfilet gediinstet mit Mohren
4 in Rahm, dazu Piiree ¢ Champignonpfanne mit Zwiebeln,
§ Krauterdip und Baguette 4A16
o H G
2 Quarkspeise
o / o %
i ) N\ g N
- gebackenes Schollenfilet mit Kartoffelsalat
e 4ALC Kartoffel-Méhren-Auflauf, mit Kise
® iiberbacken 46
w Rote Griitze mit Sahne 3
% _ /
o L ) 4 A
9 Gemiisefrikadelle mit Paprikadip, dazu
+ bunter Nudelsalat 4A%6
g Marillenknédel mit Vanillesauce 48A1¢6
(=}
n Buttermilchdessert 1346
/
4 paniertes Schweineschnitzel mit Spargel )
g und Hollandaise, dazu Petersilienkartoffeln
t 40,6
<
]
Elsdessert 86
S )

Eine Liste der Inhaltystoffe hangt ivv den Bereichen und im Bistro-ous:
Der Speiseplan wird gemeinsamm mit unsevenw Bewohnerw erstellt. Winsche und Vorlieben werden
s !4 s ! Zl b@y‘-- l ’ ’ [W.
Teleforw Kitche 05032 - 960- 223 TelefonwBistro-05032- 960 290
Offrungsgeiteny Bistro: Dienstog bis Sonntag vonw 10:30 Uhw bis 17:00 Uhr, Montag Ruhetog



