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Speiseplan vom 01.06.2026 bis 07.06.2026

Wir wünschen unseren Bewohnern und Gästen einen guten Appetit!                                                                                                                                                                                  
Eine Liste der Inhaltsstoffe hängt in den Bereichen und im Bistro aus:                                                                            

Der Speiseplan wird gemeinsam mit unseren Bewohnern erstellt. Wünsche und Vorlieben werden 
individuell berücksichtigt.                                                                                                                                                         

Telefon Küche 05032- 960- 223 Telefon Bistro 05032- 960 290                                         
Öffnungszeiten Bistro: Dienstag bis Sonntag von 10:30 Uhr bis 17:00 Uhr, Montag Ruhetag

Eintopf mit Karotten, Sellerie, Kartoffeln 
und Mettenden 4,8,10

Kompott 1,2,3,8

Gyros-Pfanne mit Zwiebeln, Knoblauch, 
Tzatziki und Tomatenreis 1,2,3,4,8,10,G

Sahnepudding 4,8,G

Käse-Lauch-Suppe mit Kartoffeln und 
Hackfleisch (vom Schwein) 4,8,10,G

Bananenquark 4,8,G

paniertes Hähnchenschnitzel mit Sauce, 
Sommergemüse und Kroketten 4,8,10,A1,C,G

Melone 7

Germknödel mit Vanillesauce 4,8,10,A1,C,G

Nudelauflauf mit Gemüse und 
Tomatensauce 1,2,3,4,8,A1,C

Gemüsefrikadelle mit Kräutersauce, dazu 
Béchamelkartoffeln 4,8,A1,C,G

Spargelragout in heller Sauce, dazu 
Kartoffeln 4,8,10,A1,C,G

Buttermilchdessert 1,2,3,8,10,G

Karotten-Hirse-Medaillons mit Sauce und 
Püree 4,8,A1,C,G

ungarisches Fischragout mit Zwiebeln, 
Paprika und Tomaten, dazu Butterreis 

4,8,10,A1,G

Griespudding 4,8,C,G

gebratene Spätzle mit Ei und Julienne-
Gemüse, dazu Knobi-Dip 1,4,8,A1,C

Kirschmichel mit Vanillesauce 1,2,3,8,A1,C,G

Kräuterbraten vom Schwein mit Sauce, 
Rahmkohlrabi und Kartoffeln 4,8,10,A1,G

Eisdessert 1,2,8,G

Die hauseigene Küche empfiehlt:
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Speiseplan vom 08.06.2026 bis 14.06.2026
Die hauseigene Küche empfiehlt:

Eine Liste der Inhaltsstoffe hängt in den Bereichen und im Bistro aus:                                                                            
Der Speiseplan wird gemeinsam mit unseren Bewohnern erstellt. Wünsche und Vorlieben werden 

individuell berücksichtigt.                                                                                                                                                         
Telefon Küche 05032- 960- 223 Telefon Bistro 05032- 960 290                                         

Öffnungszeiten Bistro: Dienstag bis Sonntag von 10:30 Uhr bis 17:00 Uhr, Montag Ruhetag

Linseneintopf Gemüse, Kartoffeln und 
Fleischeinlage, dazu Weißbrot 4,8,10,J

Fruchtjoghurt 1,4,8,10,G

Hackfleischpizza mit Paprika, Pilzen, 
Knoblauch und Tomaten 3,4,10,C

Kompott 1,2,3,4,8

Graupensuppe mit Gemüse und Kartoffeln, 
dazu Weißbrot 4,J

Himbeercreme 4,G

Hähnchenbrustfilet gedünstet mit Möhren 
in Rahm, dazu Püree 4,G

Quarkspeise G

süßer Auflauf mit Früchten, dazu 
Vanillesauce 1,2,3,8,G

Käse-Spätzle mit Röstzwiebeln, dazu 
bunter Blattsalat 4,A1,C,G

Schweizer Wurst-Käse-Salat,
dazu Röstkartoffeln 4,10,G

Gemüsefrikadelle mit Paprikadip, dazu 
bunter Nudelsalat 4,A1,G

Buttermilchdessert 1,3,4,G

Kartoffel-Möhren-Auflauf, mit Käse 
überbacken 4,G

gebackenes Schollenfilet mit Kartoffelsalat 
4,A1,C

Rote Grütze mit Sahne 3

Champignonpfanne mit Zwiebeln, 
Kräuterdip und Baguette 4,A1,G

paniertes Schweineschnitzel mit Spargel 
und Hollandaise, dazu Petersilienkartoffeln 

4,10,G

EIsdessert 8,G

Marillenknödel mit Vanillesauce 4,8,A1,C,G


