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Speiseplan vom 20.04.2026 bis 26.04.2026

Wir wünschen unseren Bewohnern und Gästen einen guten Appetit!                                                                                                                                                                                  
Eine Liste der Inhaltsstoffe hängt in den Bereichen und im Bistro aus:                                                                            

Der Speiseplan wird gemeinsam mit unseren Bewohnern erstellt. Wünsche und Vorlieben werden 
individuell berücksichtigt.                                                                                                                                                         

Telefon Küche 05032- 960- 223 Telefon Bistro 05032- 960 290                                         
Öffnungszeiten Bistro: Dienstag bis Sonntag von 10:30 Uhr bis 17:00 Uhr, montags geschlossen

Hexensuppe mit Gemüse und Hackfleisch, 
dazu Baguette 3,4,8,10,A1

Fruchtcocktail 1,2,3,8

gefüllte Paprika mit Tomatensauce, dazu 
Kräuterreis 4,8,10,A1,C

Grießpudding 4,8,G

Pichelsteiner Eintopf mit Kartoffeln, 
buntem Gemüse und Fleischeinlage 4,8,10

Himbeercreme  4,8,G

knuspriges Hähnchenschnitzel mit Sauce 
und Erbsengemüse, dazu 

Petersilienkartoffeln 4,8,10,A1,C

Vanillecreme 4,8,G

Karotten-Hirse-Medaillons mit Sauce und 
Püree 4,8,A1,C,G

Gemüselasagne mit Hollandaise 4,8,A1,C,G

Hähnchenkeule mit Sauce, Rotkohl und 
Dampfkartoffeln 4,8,10,A1,G

Buttermilchdessert 2,4,8,G

Schupfnudel-Pfanne mit Gemüse 4,8,A1,C

Backfisch mit einer Senf-Dill-Sauce und 
Bratkartoffeln, dazu Salat 4,8,10,A1,C,G

Quarkspeise 2,4,10

bunte Tortellini mit Käsesauce 4,8,A1,C,G

Quarkkeulchen mit Vanillesauce 4,8,A1,C,G

Schinkenbraten mit Sauce,
Schmorkohl und Kartoffeln 4,8,A1,G

Eisdessert 4,8,A1,G

Die hauseigene Küche empfiehlt:

Hochzeitssuppe
Lammrollbraten mit Rosmarinsauce,

Romanesco und Petersilienkartoffeln 4,8,A1,G

Eierlikörmousse mit Schokosauce 1,8,G

Spießbraten mit Sauce,
Brokkoli und Salzkartoffeln 4,8,10,A1,G

Eisdessert 1,8,10

Altbierbraten mit Sauce, Brokkoli-Gemüse 
und Kartoffeln 4,8,A1

Eisdessert 4,8,G

Schweinebraten mit Sauce, Kaisergemüse 
und Kartoffeln 4,8,10,A1,G

Eisdessert 1,8,10,G

Schinkenbraten mit Sauce, Schmorkohl und 
Kartoffeln 4,8,A1

Eisdessert 1,8,10

Sauerbraten mit Sauce, Apfelrotkohl und 
Kartoffelklößen 4,8,10,A1

Grießpudding 1,2,3,4,8,G

Spanferkelrollbraten mit Sauce,
Rahmkohlrabi und Kartoffeln 4,10,A1,G

Eisdessert 1,8,10,G

Schinkenbraten mit Sauce, Kaisergemüse 
und Salzkartoffeln 4,8,10,A1,G

Eisdessert 1,8,10,G

Spießbraten mit Sauce,
Schwarzwurzelgemüse und Kartoffeln 4,10,A1

Eisdessert 1,8,10

Kaiserschmarrn mit Vanillesauce 2,4,8,9,A1,C
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Speiseplan vom 27.04.2026 bis 03.05.2026

Wir wünschen unseren Bewohnern und Gästen einen guten Appetit!                                                                                                                                                                                  
Eine Liste der Inhaltsstoffe hängt in den Bereichen und im Bistro aus:                                                                            

Der Speiseplan wird gemeinsam mit unseren Bewohnern erstellt. Wünsche und Vorlieben werden 
individuell berücksichtigt.                                                                                                                                                         

Telefon Küche 05032- 960- 223 Telefon Bistro 05032- 960 290                                         
Öffnungszeiten Bistro: Dienstag bis Sonntag von 10:30 Uhr bis 17:00 Uhr, montags geschlossen

Frühlingssuppe mit Gemüse und 
Fleischeinlage 4,8,10

Fruchtjoghurt 2,3,8,G

Kohlroulade mit Sauce, dazu 
Dampfkartoffeln 4,8,10,A1,C,G

Kompott 1,2,3,4,8

Currywurst mit Currysauce und Pommes 
Frites, dazu Salat 4,8,9,10,A1

Quarkspeise 4,8,G

paniertes Putenschnitzel mit Sauce, 
Leipziger Allerlei und Herzoginkartoffeln 

4,8,9,10,A1,C

Schokopudding 4,8,10,G

süßer Haferflockenauflauf mit Vanillesauce 
4,8,10,C,G

Gnocchi-Gemüse-Auflauf mit Feta, dazu 
Salat 4,8,10,C,G

Bauerntopf mit Gemüse und Kartoffeln 4,8

Königsberger Klopse mit Kapern und 
Salzkartoffeln 4,8,10,A1,C,G

Buttermilchdessert 4,8,G

Champignon-Nudeln mit Crème Fraiche, 
dazu Feldsalat 4,8,A1,C

Fischroulade mit einer Paprikasauce und 
Kräuterreis 4,8,10,A1,G

Zitronencreme 1,4,8,G

Spinatknödel mit Käsesauce, dazu Feldsalat 
4,8,A1,C,G

Topfenknödel mit Vanillesauce 4,8,A1,C,G

Kasseler mit Sauce, Sauerkraut und 
Dampfkartoffeln 4,8,10,A1

Eisdessert 1,8,G

Die hauseigene Küche empfiehlt:


