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Speiseplan vom 30.03.2026 bis 05.04.2026
Die hauseigene Küche empfiehlt:

Wir wünschen unseren Bewohnern und Gästen einen guten Appetit!                                                                                                                                                                                  
Eine Liste der Inhaltsstoffe hängt in den Bereichen und im Bistro aus:                                                                            

Der Speiseplan wird gemeinsam mit unseren Bewohnern erstellt. Wünsche und Vorlieben werden 
individuell berücksichtigt.                                                                                                                                                         

Telefon Küche 05032- 960- 223 Telefon Bistro 05032- 960 290                                         
Öffnungszeiten Bistro: Dienstag bis Sonntag von 10:30 Uhr bis 17:00 Uhr, montags geschlossen

herzhafter Reiseintopf mit Gemüse und 
Hühnerfleisch 4,8,9,10

Pfirsichwürfel 1,2,3,4,8

Frikadelle mit Sauce und Erbsengemüse, 
dazu Dampfkartoffeln 4,8,10,A1,C,G

Fruchtjoghurt 1,4,8,10,G

Linseneintopf mit Gemüse, Kartoffeln und 
Fleischeinlage 4,8,10

Schokopudding 4,8,G,H

Zwiebel-Sahne-Schnitzel (vom Schwein) 
mit Blumenkohl, dazu Petersilienkartoffeln 

4,A1,G

Zitronencreme 4,8,G

Grießbrei mit Fruchtsauce 1,2,3,8,G

Tomatensauce mit Gabelspaghetti 2,3,4,8,A1,C

Bratwurst mit Sauce und 
Béchamelkartoffeln, dazu Salat 4,8,10,G

Ungarisches Gulasch (vom Schwein) mit 
Spätzle 4,8,10,A1,C

Buttermilchdessert 4,8,G

Backkartoffel mit Kräuterquark 4,8,G

Spargelcremesuppe
Seelachs mit einer Weißwein-Sauce auf 

Gemüsebett und grüner Tagliatelle 4,8,A1,C,G

Erdbeermousse mit Erdbeeren 4,8,G

Spätzlepfanne mit Brokkili, Bohnen, 
Champignons und Knobi-Dip 4,8,A1,C

Eierkuchen mit Apfelfüllung, dazu 
Vanillesauce 4,8,A1,C,G

Hähnchenbrust in Geflügelsauce, 
Romanesco-Gemüse und 

Herzoginkartoffeln 4,8,10,A1,C,G

Rote Grütze mit Vanillesauce 1,3,4,8,G
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Speiseplan vom 06.04.2026 bis 12.04.2026

Wir wünschen unseren Bewohnern und Gästen einen guten Appetit!                                                                                                                                                                                  
Eine Liste der Inhaltsstoffe hängt in den Bereichen und im Bistro aus:                                                                            

Der Speiseplan wird gemeinsam mit unseren Bewohnern erstellt. Wünsche und Vorlieben werden 
individuell berücksichtigt.                                                                                                                                                         

Telefon Küche 05032- 960- 223 Telefon Bistro 05032- 960 290                                         
Öffnungszeiten Bistro: Dienstag bis Sonntag von 10:30 Uhr bis 17:00 Uhr, montags geschlossen

Leberkäse mit Zwiebelsauce, dazu 
Gewürzgurke und Kartoffelsalat 4,8,9,10,A1,J

Quarkspeise 1,2,3,8,G

Räubertopf mit Gemüse und Hackfleisch 
4,8,10

Himbeerpudding 4,8,G

paniertes Putenschnitzel mit Champignon-
Rahm-Sauce, dazu Kräuterreis 4,8,10,A1,G

Panna Cotta 4,8,G

vegetarische Bratwurst mit Zwiebelsauce 
und Püree 4,8,10,A1,G

Spaghetti "Carbonara", dazu Salat 
4,8,10,A1,C,G

Spargelragout mit Fleischklößchen in heller 
Sauce, dazu Kartoffeln 4,8,10,A1,C,G

Buttermilchdessert 1,2,3,8,10,G

vegetarisches Bauernomelette mit Spinat 
4,8,10,A1,C,G

Ungarisches Fischragout mit Zwiebeln, 
Paprika und Tomaten, dazu Butterreis 

4,8,10,A1

Kompott 1,2,3,8

überbackener Nudelauflauf mit 
Tomatensauce 1,2,3,4,8,A1,C,G

Germknödel mit Vanillesauce 4,8,10,A1,G

Kräuterbraten (vom Schwein) mit Sauce, 
und Rosenkohl,dazu Rosmarinkartoffeln

4,8,10,A1,G

Eisdessert 1,2,8,10

Die hauseigene Küche empfiehlt:

Hackbraten mit Sauce, dazu feine Möhren 
und Petersilienkartoffeln 4,8,10,A1,C,G,J

Ostereis 2,4,8,G


