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Speiseplavv vom 16.03.2026 bis 22.03.2026
Die hawseigene Kiiche empfiehlt:

Meniv 1 Meniv 2
. . . é N
o WeiRkohleintopf mit Kartoffeln und
S Hackfleisch, dazu Baguette 4810A1 siiBer Quarkauflauf mit Kirschen und
[-
S° Vanillesauce 12:348A1CG
Apfelmus 1238
[ . J
/ ) ~& N
o) Putenrollbraten mit Sauce, Blumenkohl Gemiise-Kéttbullar mit
+ und Kartoffeln 48°%10A1 i .
g Béchamelkartoffeln, dazu Eisbergsalat
5 Fruchtjoghurt 14810 ' A810A1,CE
N\ % N\ %
. L é N
5 deftige Gulaschsuppe (vom Schwein) mit
S Gemiise und Baguette 4810A1) tiberbackener SiiRkartoffel-Brokkoli-
£ Auflauf mit Sauce 4866
= Vanille-Creme %86
. J o %
4 . . ) N
g‘ paniertes Schnitzel vom Schwein mit
v Sauce, Gemiisemix und Pommes Frites Baked Feta Gnocchi-Auflauf mit
g 48,9,A1,CG Tomatensauce 48A1C
A Gotterspeise mit Sauce 13486
J o %
. Lo ) 4 A
- Fischroulade mit einer Dill-Meerrettich-
£ Sauce, dazu Salzkartoffeln und Gurkensalat Gemiiseschnitzel mit Sauce, dazu
Y 48,ALCG Petersilienkartoffeln 4.3:A1C.G
v Quarkspeise 436
o J o %
4 N 4 N
o . . .
Waurstgulasch mit Zwiebeln, Paprika und N o
§ & - 1p2 348ALCG stiBer Auflauf mit Friichten, dazu
g Tomaten, dazu Gabelspaghetti 1.2:348A1C Vanillesauce 123486
3 Buttermilchdessert 43¢
o /
g N
o Altbierbraten mit Sauce, griinen Erbsen
-o;-’ und Dampfkartoffeln 4810,A16
<
o
0 Eisdessert 1.310.6
o J

Wir wimschesw unserenw Bewohnern und Géster einevv guten Appetit!
Eine Liste der Inhaltystoffe hangt inv den Bereichen und im Bistro- aus:
Der Speiseplan wird gemeinsam mit unseren Bewohner erstellt. Winsche und Vorlieben werder
individuell bericksichtigt.
Teleforv Kitche 05032 - 960- 223 Telefon Bistro-05032- 960 290
Offnungsgeiten Bistro: Dienstag big Sonmntag vov 10:30 Uhs big 17:00 Uhr, montags geschlossen
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Speiseplavv vom 23.03.2026 bis 29.03.2026
Die hawseigene Kiiche empfiehlt:

Meniv 1

Montag

~

deftiger Gemiise-Tortelini-Topf mit
Suppenkl6Bchen 1-23:48A1C6

Kompott 1238

N\

Dienstag

AN

Hackbraten mit Sauce und Leipziger
Allerlei, dazu Kartoffelpiiree 4310A1C6

Birne Helene 1.2348,GH

Y4

Mittwoch

N\

herzhafter Weie-Bohnen-Eintopf
mit Gemiise und Wiirstchen 482A1)

Vanillpudding mit Fruchtsauce 1.2:38.6

e

Donnerstag

o

AN

paniertes Schweineschnitzel mit Sauce und
Mohrengemiise, dazu Kroketten 4810,A1CG
Fruchtjoghurt 436

Freitag

/
\
Fischfrikadelle mit Zwiebelsauce und
Kartoffelpiiree, dazu Gurkensalat 48A1GG

Rote Griitze mit Vanillesauce 426

%

Samstag

JagerkloRBe in Pilzsauce, dazu Kartoffel-
Wedges und M6hrensalat 348ALC6

GrieBpudding mit Fruchtsauce 3486

G
e

Sonntag

_/
Senf-Schmorbraten vom Schwein mit h
Sauce, dazu Frihlingsgemiise und

Kartoffeln 48A1G

Eisdessert 1,8:10,G

Meniv 2

4 N\
stiBer Quarkauflauf mit Friichten, dazu
Vanillesauce %8¢6
\ J
4 N
vegetarischer Blumenkohlauflauf mit
Gemiise und einer Kriutersauce 48AL6
N\ %
g N
Cevapcici mit Knoblauchsauce,
Tomatenreis und Krautsalat 4810:A1,CG
o %
4 I
Gemiisefrikadelle mit warmem
Kartoffelsalat 4.8:9ALC
g /
g N
Tomaten-Spinat-Auflauf mit Tomatensauce
3,4,8,A1,C,G
o %
4 I
Milchreis
mit Zucker & Zimt 3486

Wir wimschesw unserenw Bewohnern und Géster einevv guten Appetit!
Eine Liste der Inhaltystoffe hangt inv den Bereichen und im Bistro- aus:
Der Speiseplan wird gemeinsam mit unseren Bewohner erstellt. Winsche und Vorlieben werder
individuell bericksichtigt.
Teleforv Kitche 05032 - 960- 223 Telefon Bistro-05032- 960 290
Offnungsgeiten Bistro: Dienstag big Sonmntag vov 10:30 Uhs big 17:00 Uhr, montags geschlossen




