) von 12:00 _ 1 \M Bistro
\_\\,—d\ 30 Uhp

RESIDENZ AM ROSENKRUG

Speiseplavv vomy 28.04.2025 bis 04.05.2025
Die ' Kwpﬁdat

Meniv 1 \ Menit 2
4 N\
o mediterraner Eintopf mit Zucchini, Paprika,
S Knoblauch, Lauch und Kartoffeln 48A1 . o
"g Kirschsuppe mit Kliiten (Klump) 1-2:34.8A1CG
2 Bananenquark #%¢
& % o %
i . . 4 N
o Gefliigelbratwurst mit Kohlrabi-Rahm und
-03 Petersilienkartoffeln 428910A16 Tortellini in einer Spinat-Kdaserahmsauce,
,§ dazu Blattsalat #8A1CG
o Fruchtcocktail 1.23:48
o % o %
4 ) . . R 4 A
5 Steckriiben-Pastinaken-Eintopf mit
S Fleischeinlage 249/ Brokkoli-Nuss-Ecken mit Sommergemiise
£ und Béchamelkartoffeln 48ALC6
= Vanillecreme 486
. J/ o %
. é Schnitzel nach "Wiener Art" mit A e )
o .
- Rahmgemiise und Schwenkkartoffeln
4 g 4,8,ALG Gemiiseschnitzel mit Blumenkohl und
g Kréuterdip, dazu Kartoffelspalten 489ALCG
o
SN Kompott 1238 ) \_ Y,
g N 4 N
o Matjes mit Bratkartoffeln, dazu
_..i_’ Gewiirzgurke 12348 Ei in Senfsauce mit Petersilienkartoffeln,
v dazu Rote-Bete-Salat 4A16/
w Karamellpudding 4&¢
\§ < o %
4 I
o Hahnchenkeule mit Sauce, Erbsen und
S Kartoffeln 49.ALG . A
g GrieRbrei mit Fruchtsauce 1,2:3810.C
]
0 Buttermilchdessert 4210
o %
4 N\
o Rinderroulade mit Sauce, Rotkohl und
-o;-’ Kartoffeln 48A1
=
o
0 Eisdessert 4310.6
G )

Wir wimschesw unserenw Bewohnern und Géster einevv guten Appetit!
Eine Liste der Inhaltystoffe hangt inv den Bereichen und im Bistro- aus:
Der Speiseplan wird gemeinsam mit unseren Bewohner erstellt. Winsche und Vorlieben werder
Teleforv Kitche 05032 - 960- 223 Telefon Bistro-05032- 960 290
Offnungsgeiten Bistro: Sonmntag bis Freitag von 10:30 Uhw bis 17:00 Uhw, samstags geschlosserv



Meniv 1 Mewniv 2
" . N N
Friihlingssuppe mit Nudeln und
g Fleischeinlage #2810
"g siiRer Hirseauflauf mit Vanillesauce 48¢6
= GrieBpudding 486
N\ % N\ J
4 Chevapcici mit Tomatensauce und ) e N
S Djuvecreis (Tomatenreis mit Erbsen, . . . .
- Gem ratling mit Rahmkohlrabi un
a Paprika und Knoblauch) &A1 emiisebratling mi ° fund
9 Petersilienkartoffeln 48ALCG
[a]
\_ Fruchtjoghurt 123486 Y, \_ Y,
g N\ e N
§ Bayrischer Topf mit Fleischeinlage %10 Teller-Rosti
2 mit Zwiebel-Pilzrahmsauce
;: \V/ H 4,8,G
s anillecreme 2 1,2,3,4,8,A1,G
N\ < S %
4 I
4 Zigeunerschnitzel mit herzhafter Sauce,
-
13 dazu Kartoffelspalten und Salat 4810416 Bauernomelette mit Spinatfiillung, dazu
g Kasesauce 48ALCG
3 Gétterspeise mit Vanillesauce 436
o 9% \ 9%
. ) y N 4 N
- Fischfrikadelle mit Béchamelkartoffeln,
2 dazu Krautsalat 48104166 gefiillte Paprika mit Sauce, dazu
- Kréuterreis 4810ALCG
u Erdbeercreme 48106
I % \ %
4 Apfelpfannkuch h 4 A
elpfannkuchen - .
g prep 48ALCG Kénigsberger Klopse mit Kapern,
+ mit Vanillesauce 48AL¢
g Salzkartoffeln und Rote Bete-Salat
(=] 1,2,3,4,10,A1,C,G
n Buttermilchdessert 14810
- % J
4 N
o Krduter-Schweinebraten mit Sauce,
-o;-’ Blumenkohl und Salzkartoffeln 410A16
-4
o
0 Eisdessert 1,810.G
G J

Wir wimschesw unserenw Bewohnern und Géster einevv guten Appetit!
Eine Liste der Inhaltystoffe hangt inv den Bereichen und im Bistro- aus:
Der Speiseplan wird gemeinsam mit unseren Bewohner erstellt. Winsche und Vorlieben werder
Teleforv Kitche 05032 - 960- 223 Telefon Bistro-05032- 960 290
Offnungsgeiten Bistro: Sonmntag bis Freitag von 10:30 Uhw bis 17:00 Uhw, samstags geschlosserv



