Speiseplavv vom 08.12.2025 bis 14.12.2025
Die hauseigene Kiiche empfiehls:

Meniv 1 (¢ Meniv 2
e N
o Gulaschsuppe (vom Schwein) mit Gemiise
S und Kartoffeln siier Hirseauflauf mit Friichten und
-
S° o Vanillesauce 34810.C6
Apfelmus 2348
& % o %
4 N 4 N
o Bratwurst mit Sauce, Erbsengemiise und
43 Piiree 48910A1 Sellerieschnitzel mit Sauce, dazu Kartoffeln
_§ und Rote Bete Salat 348ALCG
s Sahnepudding 4810.6
o % N\ %
4 N L ) 4 h
< winterlicher Eintopf mit Gemiise,
S Kartoffeln und Hackfleisch %10 Béchamelkartoffeln mit Gemiisefrikadelle
ot 4,8,A1,C,G
= Fruchtjoghurt 123486
. J/ o %
4 . . . . é N
g‘ mediterranes Schweineschnitzel mit
[y Balkan-Gemiise und Pommes Frites Bandnudeln mit einer Karotten-Paprika-
g 4,8,10,A1,C,G Tomaten-Sauce 3,4,8,A1,C,G
2 Stracciatella-Creme
\ J o %
: . 4 N\
o Seelachs in Backteig, dazu hausgemachter
£ Kartoffelsalat 810416 Schweinskopfsiilze mit Remoulade, dazu
v Bratkartoffeln 48106
w Schokopudding 4810.6H
o % o %
. - . 4 N
o Fleischklopse in Jagersauce mit
° e .. .
+ Kartoffelpiiree #810A1C) siiBer Auflauf mit Pflaumen, dazu
£ Vanillesauce 481066
0 Buttermilchdessert 2486
o % \ J
4 N\
o Schweinebraten mit Sauce,
-o;-’ Blumenkohl und Kartoffeln 4810,A1G,
=
o
0 Eisdessert 1486

Wir wimschesw unserenw Bewohnern und Géster einevv guten Appetit!
Eine Liste der Inhaltystoffe hangt inv den Bereichen und im Bistro- aus:
Der Speiseplan wird gemeinsam mit unseren Bewohner erstellt. Winsche und Vorlieben werder
individuell bericksichtigt.
Teleforv Kitche 05032 - 960- 223 Telefon Bistro-05032- 960 290
Offnungsgeiten Bistro: Dienstag bis Sonntag von 10:30 Uhr bisg 17:00 Uhw, Montag Ruhetog
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RESIDENZ AM ROSENKRUG

Speiseplon vom 15.12.2025 bis 21.12.2025
Die hawseigene Kitche empfiehlt:
Meniv 1 He Menit 2

\"' \ D
Steckriibensuppe mit Kartoffeln und e

S &
S Fleischeinlage 24! N
"g s J  § Kartoffelpuffer mit Apfelmus 1,2:34.8A1.¢C
= Kompott 238
o % o J
4 I 4 N
o Kasseler mit Sauce und Sauerkraut, dazu
o
+ Kartoffeln 4810AL)
g Gemiiseauflauf mit Kisesauce 48106
[ Sahnepudding 43¢
o / o %
O . h 4 0
< wiirziger Wintereintopf mit Mettenden
S 489,10 Gyrospfanne mit Tsatsiki und Reis, dazu
£ Krautsalat 34810A16
= Birne Helene 1286
N\ J/ S %
o ) N e N
S paniertes Putenschnitzel mit Sauce,
E Leipziger Allerlei und Salzkartoffeln Nudelauflauf mit Gemiise, dazu
g 4,8,10,A1,C,G Tomatensauce 12348A1C
3 Quarkspeise %36
o J o 9%
N 4 N\
o Matjes mit Bratkartoffeln, dazu Rote-Bete-
£ Salat 2348 Omelette mit Spinat-Kase-Fullung
v und Sauce 48ALC6G
w Rote Griitze mit Sahne 486
o % N\ %
. ) L . e )
o Hiihnerfrikassee mit Krauterreis, dazu Salat
S 4,8,9,A1,G
2 Quarkkeulchen mit Vanillesauce 4584106
]
0 Buttermilchdessert 1,3:6
o %
4 N\
o Burgunderbraten mit Sauce,
-o;-’ Schwarzwurzeln und Kartoffeln 4810A6
-4
o
0 Eisdessert /10,6

(S /

Wir wimschesw unserenw Bewohnern und Géster einevv guten Appetit!
Eine Liste der Inhaltystoffe hangt inv den Bereichen und im Bistro- aus:
Der Speiseplan wird gemeinsam mit unseren Bewohner erstellt. Winsche und Vorlieben werder
individuell bericksichtigt.
Teleforv Kitche 05032 - 960- 223 Telefon Bistro-05032- 960 290
Offnungsgeiten Bistro: Dienstag bis Sonntag von 10:30 Uhr bisg 17:00 Uhw, Montag Ruhetog



