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Speiseplavv vomr 08.09.2025 bis 14.09.2025
Die hauseigene Kitche empfiehdt:
Meniv 1 - Meniv 2
o R é N
o bunter Gemiiseeintopf mit Fleischeinlage
(=] 4,8,10
"g Marillenknédel mit Vanillesauce 43416
= Frichtecocktail %38
& \ %
4 N 4 N
o Kasseler mit Sauce, Sauerkraut
43 und Kartoffeln 3489,10A16 liberbackener Brokkoli-Kiirbis-Auflauf mit
§ Kartoffelwiirfeln und Kdsesauce 4810A%C6
o Schokopudding mit Vanillesauce %8106
% o /
) ) ) 4 O
< Eintopf aus gelben Schilerbsen mit
S Gemiise und Fleischeinlage #%10H knusprige Kartoffelspalten mit
£ Kréuterquark 486
3 Karamellpudding 48ALEF.GH
. J o %
4 N 4 N
g‘ Zigeunerschnitzel vom Schwein mit
13 Paprikasauce, Kartoffelspalten®810,A16 Gemiisepfanne mit Gnocchi und Knoblauch
Q Dip 4810A1C6
S
o i 4,8,10,G
2 Quarkspeise 4810
\ J o %
C Fischroulade mit Dillsauce 0 ( N
o d Salzkartoffeln, d ischter Salat
£ Hne satzkarto ezr’|4'10'aAzl;gem|sc ersaid Schweinskopfsiilze mit Remoulade,
L;{_’ dazu Bratkartoffeln 4810,
\__GrieBpudding mit Fruchtsauce *#10A%6 \_ Y,
4 N 4 N
o . . ”
u hes Gulasch mit Spétzle 4310416 ..
§ ngarisches Gulasch mit spatzie GrieR-Quark-Auflauf mit Apfeln,
£ H 4,8,A1,C,G
3 Buttermilchdessert 486 dazu Vanillesauce
o /
g N
o SpieBbraten vom Schwein mit Sauce,
-o;-’ Buttergemiise und Kartoffeln 410A1G
=
o
0 Eisdessert 1810
o %

Wir wimschesw unserenw Bewohnern und Géster einevv guten Appetit!
Eine Liste der Inhaltystoffe hangt inv den Bereichen und im Bistro- aus:
Der Speiseplan wird gemeinsam mit unseren Bewohner erstellt. Winsche und Vorlieben werder
individuell bericksichtigt.
Teleforv Kitche 05032 - 960- 223 Telefon Bistro-05032- 960 290
Offnungsgeiten Bistro: Dienstag bis Sonntag von 10:30 Uhr bisg 17:00 Uhw, Montag Ruhetog
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RESIDENZ AM ROSENKRUG
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Speiseplavv vomr 15.09.2025 bis 21.09.2025
Die hawseigene Kitche empfiehlt:

Meniv 1

gefiillte Pfannkuchen mit Apfelstiicken,
dazu Vanillesauce 43A1C6

Kompott 1238

o %
4 I
gefiillte Kohlroulade mit Sauce und
Kartoffeln 4810A1CG
Gotterspeise mit Vanillesauce 43¢

/
Pichelsteiner Eintopf mit Fleischeinlage
und Gemiise #210
Ambrosiacreme 426
N\ %
4 N
Zwiebel-Sahne-Schnitzel vom Schwein mit
Blumenkohl, dazu Salzkartoffeln 4810,ALG
Schokocreme 486
N\ 9%
Backfisch mit Cocktailsauce und und
Bratkartoffeln, dazu Blattsalat 4810:A1CG
Vanillepudding mit Fruchtsauce 123486
%
Hahnchenkeule mit Sauce, Erbsengemiise
und Kartoffeln 4810A1G
Buttermilchdessert 1486
o %
4 N\
Rinderroulade mit Sauce, Rotkohl und
Dampfkartoffeln 4810A1G
Eisdessert 1,8:10G
G )

Mewniv 2
\
Riubertopf mit Hackfleisch 4210
\ %
4 N
vegetarisches Chili sin Carne, dazu
Baguette 48ALCG
o /
g N
Pilzragout mit Kartoffelpiiree 1,2:348A%6
\ %
4 I
Gnocchiauflauf mit Tomate und Mozzarella
4,8,A1,C,G
S /
4 N
vegetarische Paprika-Reis-Pfanne
mlt Dlp 1,2,3,4,8,A1,C,G

o %
4 I

Topfenrahmstrudel (Auflauf) mit Rosinen
und Vanillesauce 452

Wir wimschesw unserenw Bewohnern und Géster einevv guten Appetit!
Eine Liste der Inhaltystoffe hangt inv den Bereichen und im Bistro- aus:
Der Speiseplan wird gemeinsam mit unseren Bewohner erstellt. Winsche und Vorlieben werder
individuell bericksichtigt.
Teleforv Kitche 05032 - 960- 223 Telefon Bistro-05032- 960 290
Offnungsgeiten Bistro: Dienstag bis Sonntag von 10:30 Uhr bisg 17:00 Uhw, Montag Ruhetog



