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Speiseplan vom 08.09.2025 bis 14.09.2025

Wir wünschen unseren Bewohnern und Gästen einen guten Appetit!                                                                                                                                                                                  
Eine Liste der Inhaltsstoffe hängt in den Bereichen und im Bistro aus:                                                                            

Der Speiseplan wird gemeinsam mit unseren Bewohnern erstellt. Wünsche und Vorlieben werden 
individuell berücksichtigt.                                                                                                                                                         

Telefon Küche 05032- 960- 223 Telefon Bistro 05032- 960 290                                         
Öffnungszeiten Bistro: Dienstag bis Sonntag von 10:30 Uhr bis 17:00 Uhr, Montag Ruhetag

bunter Gemüseeintopf mit Fleischeinlage 
4,8,10

Früchtecocktail 1,2,3,8

Kasseler mit Sauce, Sauerkraut
und Kartoffeln 3,4,8,9,10,A1,G

Schokopudding mit Vanillesauce 4,8,10,E,G

Eintopf aus gelben Schälerbsen mit 
Gemüse und Fleischeinlage 4,8,10,H

Karamellpudding 4,8,A1,E,F,G,H

Zigeunerschnitzel vom Schwein mit 
Paprikasauce, Kartoffelspalten4,8,10,A1,G

Quarkspeise 4,8,10,G

Marillenknödel mit Vanillesauce 4,8,A1,G

überbackener Brokkoli-Kürbis-Auflauf mit 
Kartoffelwürfeln und Käsesauce 4,8,10,A1,C,G

knusprige Kartoffelspalten mit 
Kräuterquark 4,8,G

Ungarisches Gulasch mit Spätzle 4,8,10,A1,G

Buttermilchdessert 4,8,G

Schweinskopfsülze mit Remoulade,
dazu Bratkartoffeln 4,8,10,G

Fischroulade mit Dillsauce
und Salzkartoffeln, dazu gemischter Salat  

2,4,10,A1,G

Grießpudding mit Fruchtsauce 4,8,10,A1,G

Gemüsepfanne mit Gnocchi und Knoblauch 
Dip 4,8,10,A1,C,G

Grieß-Quark-Auflauf mit Äpfeln,
dazu Vanillesauce 4,8,A1,C,G

Spießbraten vom Schwein mit Sauce, 
Buttergemüse und Kartoffeln 4,10,A1,G

Eisdessert 1,8,10

Die hauseigene Küche empfiehlt:
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Speiseplan vom 15.09.2025 bis 21.09.2025

Wir wünschen unseren Bewohnern und Gästen einen guten Appetit!                                                                                                                                                                                  
Eine Liste der Inhaltsstoffe hängt in den Bereichen und im Bistro aus:                                                                            

Der Speiseplan wird gemeinsam mit unseren Bewohnern erstellt. Wünsche und Vorlieben werden 
individuell berücksichtigt.                                                                                                                                                         

Telefon Küche 05032- 960- 223 Telefon Bistro 05032- 960 290                                         
Öffnungszeiten Bistro: Dienstag bis Sonntag von 10:30 Uhr bis 17:00 Uhr, Montag Ruhetag

gefüllte Pfannkuchen mit Apfelstücken, 
dazu Vanillesauce 4,8,A1,C,G

Kompott 1,2,3,8

gefüllte Kohlroulade mit Sauce und 
Kartoffeln 4,8,10,A1,C,G

Götterspeise mit Vanillesauce 4,8,G

Pichelsteiner Eintopf mit Fleischeinlage 
und Gemüse 4,8,10

Ambrosiacreme 4,8,G

Zwiebel-Sahne-Schnitzel vom Schwein mit 
Blumenkohl, dazu Salzkartoffeln 4,8,10,A1,G

Schokocreme 4,8,E,G

Räubertopf mit Hackfleisch 4,8,10

vegetarisches Chili sin Carne, dazu 
Baguette 4,8,A1,C,G

Pilzragout mit Kartoffelpüree 1,2,3,4,8,A1,G

Hähnchenkeule mit Sauce, Erbsengemüse 
und Kartoffeln 4,8,10,A1,G

Buttermilchdessert 1,4,8,G

vegetarische Paprika-Reis-Pfanne
mit Dip 1,2,3,4,8,A1,C,G

Backfisch mit Cocktailsauce und und 
Bratkartoffeln, dazu Blattsalat 4,8,10,A1,C,G

Vanillepudding mit Fruchtsauce 1,2,3,4,8,G

Gnocchiauflauf mit Tomate und Mozzarella 
4,8,A1,C,G

Topfenrahmstrudel (Auflauf) mit Rosinen 
und Vanillesauce 4,5,8

Rinderroulade mit Sauce, Rotkohl und 
Dampfkartoffeln 4,8,10,A1,G

Eisdessert 1,8,10,G

Die hauseigene Küche empfiehlt:


