
a l p o rt i c o _ c r e m o n aa l p o r t i c o c r e m o n a

MENU
Al Portico

Ristorante Pizzeria

Benvenuti



ANTIPASTI

€ 10,00 

€ 11,00

€ 14,00

€ 12,00

Parmigiana di melanzane con stracciatella (1,3,6) 

Antipasto ricco (1,3,4,6) 
(salumi, bocconcino di mozzarella, giardiniera, fritto sfizioso* )

Fantasia di mare (1,2,4,11) 

(antipasti misti caldi e freddi di pesce)

Polpo arrostito su crema di patate e zafferano (11) 

Insalata di mare (2,11)  € 14,00

* prodotto surgelato
(controllare la lista degli allergeni in ultima pagina)



Parmigiana di melanzane con stracciatella (1,3,6) € 9,00 

Antipasto ricco (1,3,4,6) € 9,00
(salumi, frittini*,  carciofo sott’olio)

Fantasia di mare (1,2,4,11) € 10,00
(baccalà * fritto, moscardini*,  pesce spada          
affumicato, insalata di gamberi, lime e pepe rosa)

Polpo* arrostito su crema di patate e zafferano (11) € 10,00

Insalata di mare* (2,11) € 10,00

PRIMI PIATTI

€ 10,00

€ 7,00

€ 8,00

€ 13,00

€ 13,00

Ravioloni con crema di ricotta di bufala, foglioline di spinaci, 
pomodorini datterini, stracciatella e basilico (1,3,6) 

Maccheroncini Al Portico (1) 
(con guanciale, datterini e porcini*)

Spaghetto allo Scarpariello (1) 

Fusilloni con fonduta di provolone, zucchine e speck croccante (1,6)         

Spaghettoni con colatura di alici e briciole (1)

Linguine allo scoglio (1,2,11) 

Calamarata con pomodori gialli, gamberi*, calamari* e scorza di 
limone (1,2)

* prodotto surgelato

(controllare la lista degli allergeni in ultima pagina)

€ 10,00

€ 10,00



SECONDI PIATTI

Tagliata di manzo con rucola e grana (6) 

Costata ai ferri 

Filetto di tonno con pomodorini e olive taggiasche 

Pesce spada con capperi e limone 

Branzino grigliato 

Fritto di calamari e gamberi* (1,2,4) 

Fritto di calamari

Grigliata mista di pesce* (2)

€ 13,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 13,00

€ 19,00

CONTORNI

€ 3,00Verdure spadellate 

Insalata mista 

Patate fritte* (4) 

Verdure grigliate

* prodotto surgelato
(controllare la lista degli allergeni in ultima pagina)

€ 3,00

€ 3,00

€ 3,00



Genuinità ed esperienza sono i valori che sorreggono ogni autentica 
tradizione artigianale e rappresentano le virtù indispensabili del  

Ristorante Pizzeria Al Portico.
Il nostro segreto sta nell’impiego d’ingredienti di prima scelta e di 

semplici tecniche di cottura a legna, che ancora rispettano ed esaltano 
i sapori autentici. 

pizze
I nostri impasti :

€ 6,00

€ 10,00

€ 7,50

€ 10,00

€ 10,00 

€ 5,00

€ 5,00

€ 9,50

€ 9,50

€ 9,00

€ 9,50

- Farina tradizionale
- Farina Intera (a basso indice glicemico)
- Farina ai 5 cereali
- Cornicione ripieno di ricotta (solo per impasto tradizionale)
- Mozzarella senza lattosio
(per tutti i nostri impasti usiamo solo lievito madre)

+ € 1,00

+ €  1,00
+ €  1,50
+ €  1,00

MARGHERITA
Pomodoro, mozzarella (1,6)

CAPRICCIOSA
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi (1,6)

ROMANA
Pomodoro, mozzarella, acciughe, origano (1,6)

VEGETARIANA
Pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, peperoni (1,6)

QUATTRO FORMAGGI
Pomodoro, mozzarella, emmenthal, taleggio, gorgonzola  (1,6)

MARINARA
Pomodoro, aglio, origano (1)

SICILIANA
Pomodoro, capperi, olive, acciughe, origano (1)

CALZONE   
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto (1,6)

BUFALINA
Pomodoro, mozzarella di bufala (1,6)

PROSCIUTTO
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto (1,6)

PROSCIUTTO E FUNGHI
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi (1,6)

LE CLASSICHE



€ 10,00

€ 8,50

€ 9,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

Le Storiche
CREMONESE
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, gorgonzola, grana (1,6) 

CAPRESE
Mozzarella, pomodorini freschi, origano (1,6)

PADANA
Pomodoro, mozzarella, coppa, grana (1,6)

SAPORITA
Mozzarella, pancetta, gorgonzola (1,6

AL PORTICO
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, cipolla, grana (1,6)

PARMIGIANA
Pomodoro, mozzarella, melanzane, grana (1,6)

BOSCAIOLA
Mozzarella, provola affumicata, misto di bosco (1,6)

SCOSTUMATA
Mozzarella, gorgonzola, salamino piccante (1,6)

RUSTICA
Mozzarella, provola affumicata, prosciutto cotto (1,6)

SALSICCIA E FRIARIELLI
Mozzarella, salsiccia, friarielli (1,6)

TIROLESE
Mozzarella, provola affumicata, funghi, speck (1,6)

FANTASIA
Mozzarella, pomodorini freschi, prosciutto crudo, rucola, scaglie di grana (1,6)

STRADIVARI 
Mozzarella, provola affumicata, salame, scaglie di grana (1,6)

SUOCERA
Pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe, olive, peperoni, salamino piccante (1,6)

TONNARA
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla (1,6)

DELIZIOSA
Mozzarella, gorgonzola, cipolla, grana (1,6)

TRAMONTI
Mozzarella, provola affumicata, patate*, pancetta (1,4,6)

€ 9,50

€ 10,00

€ 10,00



€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

MEDITERRANEA
Mozzarella di bufala, pomodorini, olive nere, capperi, acciughe, grana (1,6)

BUONGUSTAIA
Mozzarella, gorgonzola, pomodori secchi (1,6)

D'O MAST
Mozzarella, provola affumicata, pomodorini freschi, salsiccia, grana (1,6)

SFIZIOSA
Mozzarella, pomodorini freschi, provola affumicata, pancetta (1,6)

GORGONZOLA E RADICCHIO
Mozzarella, gorgonzola, radicchio in cottura (1,6)

CONTADINA
Mozzarella, pomodorini freschi, provola affumicata, salamino piccante (1,6)

GUSTOSA
Mozzarella, crema di zucca, taleggio, friarielli (1,6)

GORGONZOLA E NOCI
Mozzarella, gorgonzola, noci (1,6,7)

SCARPARIELLO
Pomodoro, pomodorini freschi, aglio, acciughe, origano, basilico, grana (1,6)

CAMPAGNOLA
Mozzarella, provola affumicata, verdure e salamino piccante (1,6)

ESTATE
Mozzarella, pesto di basilico, pomodorini, grana e stracciatella (1,6)

ZUCCA, ZOLA E SALSICCIA 
Mozzarella, crema di zucca, gorgonzola e salsiccia (1,6)

AUTUNNO
Fagottone farcito con crema di zucca, taleggio e pancetta (1,6)

GOLOSA
Mozzarella,pesto di basilico, salsiccia, patate e grana (1,6)

FAGOTTONE RIPIENO
Farcito con mozzarella, provola affumicata e accompagnato da crudo e pomodorini freschi (1,6)

PARMIGIANA BIS
Fagottone con mozzarella, provola affumicata, melanzane e grana

APPETITOSA
Mozzarella, fonduta di provolone, patate e lardo pancettato

* prodotto surgelato (controllare la lista degli allergeni in ultima pagina)

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 8,00

Le SPECIALI

€ 10,00



pizze 1\2 METRO
€ 13,00

€ 17,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 19,00

€ 19,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 17,00

€ 18,00

½ metro MARGHERITA 
Pomodoro, mozzarella (1,6)

½ metro BUFALINA 
Pomodoro, mozzarella di bufala (1,6)

½ metro PROSCIUTTO E FUNGHI 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto e funghi (1,6) 

½ metro CAPRICCIOSA 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi e carciofi (1,6)

½ metro 4 FORMAGGI 
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, emmenthal, provola (1,6)

½ metro CREMONESE 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, gorgonzola, grana (1,6) 

½ metro VEGETARIANA 
Pomodoro, mozzarella, peperoni, melanzane e zucchine (1,6)

½ metro AL PORTICO 
Pomodoro, mozzarella, cipolla, salsiccia e grana (1,6)

½ metro PARMIGIANA 
Pomodoro, mozzarella, melanzane e grana (1,6)

½ metro RUSTICA 
Mozzarella, provola e prosciutto cotto (1,6)

½ metro TIROLESE 
Mozzarella, provola affumicata, funghi e speck (1,6)

½ metro A TUA SCELTA
Componilo con i tuoi gusti preferiti (max 3 gusti)

(controllare la lista degli allergeni in ultima 
pagina) 



N.B. () controllare la lista degli allergeni in ultima pagina 

bibite E BIRRE
€ 2,00

€ 2,00

€ 4,00

€ 2,50

€ 2,50

€ 5,50

€ 3,00

€ 4,50

€ 2,50

€ 5,50

Acqua San Pellegrino 0,75 l           

Acqua Panna 0,75 l 

Coca Cola 1 litro in vetro 

Coca Cola 0,33 l 

Bibite in vetro 0,33l

Ichnusa non filtrata alla spina 0,4 l 

Ichnusa non filtrata alla spina 0,2 l 

Birra Peroni alla spina 0,4 l 

Birra Peroni alla spina 0,2 l 

Birra Peroni Gran Riserva Bianca (weisse) alla spina 0,4 l 

Birra Peroni Gran Riserva Bianca (weisse) alla spina 0,2l € 3,00

€ 5,50

€ 3,00

€ 9,00

€ 4,50

Birra Peroni Gran Riserva Rossa alla spina 0,4 l 

Birra Peroni Gran Riserva Rossa alla spina 0,2 l

Litro di Vino (bianco e rosso) 

Mezzo litro di vino (bianco e rosso)

Quarto di vino (bianco e rosso) € 2,50



BIRRA IGP BAVARESE "IL REGNO DEL LUPPOLO"
WEISSE 0.5l   €6,00
Classica birra di frumento non filtrata, fresca e dissetante, con aromi 
speziati e fruttati, la Weizenbier si presenta con colore giallo opaco e una 
delicata freschezza al palato.   Alcool 5,4%

ZWICKL 0.5l   €6,00
La birra Lager non filtrata. Torbida e gustosa, è la birra così come veniva 
prodotta dagli antichi mastri birrai bavaresi che la assaggiavano fresca, 
spillandola direttamente dalla botte.  Alcool 4.8%

PILS 0.5l   €6,00
Votata miglior pilsner tedesca 2020, la Pils del Regno ha un aroma 
piacevolmente floreale con un finale duraturo  leggermente amaro. 
Prodotta con orzo biologico e luppolo del Hallertau.   Alcool 5.3%

HELL 
Classica Lager con il suo perfetto equilibrio tra il dolce del malto e 
l’amaro del luppolo è la birra perfetta per ogni occasione. Alcool 4,8%

MARZEN    0.5l   €6,00
Birra ambrata, a bassa fermentazione, storica dell'arte birraria 
bavarese, quando a coronamento della stagione invernale veniva 
prodotta una birra particolarmente forte e gustosa. Alcool 5,8%

FESTBIER     0.5l   €6,00
Birra delle feste non filtrata, corposa dal gusto deciso, con un grande 
equilibrio tra forza e bevibilità, è un prodotto dal grande equilibrio, 
prodotta della miscelazione tra la Zwickl e la Märzen. Alcool 5,6%

   0.5l   €6,00

BIRRIFICIO ARTIGIANALE CURTENSE

CURTENSE BLANCHE
Birra dal colore giallo paglierino. I profumi sono di coriandolo e arance 
amare, leggermente speziato. Corpo morbido con note dolci che 
sviluppano in un finale morbido di spezie e agrumato.  Alcool 5%

CURTENSE BIONDA
Birra dal color giallo paglierino limpida con schiuma bianca fine e 
persistente. I profumi di cereale sono accostati a delicati aromi erbacei, 
floreali e fruttati. Alcool 4,5% 

CURTENSE AMBRATA
Birra dal color ambrato limpido, schiuma color crema fine e persistente. 
Profumi fruttati di agrumi ed erba fresca con note caramellate. Corpo 
medio, inizialmente dolce, vira ad un amaro erbaceo richiamato anche nel 
finale secco e caldo.  Alcool 5,9%

0.5l   €6,00

0.5l   €6,00

0.5l   €6,00

CURTENSE ROSSE
Birra color nero, schiuma color beige, profumi torrefatti di 
cacao amaro, cioccolato e caffè. Corpo importante ben 
sostenuto che chiude in un finale morbido e intenso.  Alcool 5,9%

CURTENSE KM0
Birra color oro carico, schiuma bianca fine e persistente. Profumi di 
prato ed erba quasi bananosi, con note di fieno e terrose. Corpo 
dolce e mielato ben bilanciato da note di tarassaco e dal un leggero 
sapore affumicato.  Alcool 6,7%

CURTENSE AMERICAN IPA
Birra ad alta fermentazione piuttosto alcolica e luppolata con aroma 
erbaceo e fruttato, un corpo medio/leggero, un'amarezza decisa ma 
bilanciata dal dolce dei malti caramellati utilizzati in quasi tutti gli stili 
inglesi.  Alcool 4,8%

0.5l   €6,00

0.5l   €6,00

0.5l   €6,00

BIRRA MESSINA AI CRISTALLI DI SALE
Birra dorata, fresca e piacevole, caratterizzata dalla presenza di un 
ingrediente speciale: i cristalli di sale di Sicilia, che donano a questa ricetta 
morbidezza, rotondità e finezza di gusto.  Alcool 5%

0.5l   €6,00 WOLD TOP AGAINST THE GRAIN 

Nominata ufficialmente la migliore tra le birre artigianali senza 
glutine è prodotta da Wold Top con mais e malto Pale. Regala 
sensazioni cremose con con un leggero sentore floreale-agrumato 
e note speziate.  Alcool 4,5 %

0.5l   €6,00

LE BIRRE IN BOTTIGLIA



I DOLCI DI NOSTRA PRODUZIONE

€ 4,00Tiramisù (1,3,6)

Delizia al limone (1,3,6)

Pastiera napoletana (1,3,6)

Babà alla crema (1,3,6)

Croccante di mandorle con crema allo zabaione (1,3,6,7) 

Semifreddo al Bacio Perugina (1,3,6,7)

Tortino al cioccolato fondente e lamponi (3,5,6,7)        

Vasetto goloso (1,3,6,7)(chantilly al pistacchio e arancia) 

Crema allo zabaione con crumble alle mandorle (1,3,6,7) 

Panna cotta con gianduia o frutti di bosco (6,7)        

Crema chantilly con sfoglia* (1,3,6)

Crema al caffè (5,6)

Sorbetto al limone (5,6)

Macedonia di frutta fresca

Macedonia di frutta fresca con gelato * (5,6,7)

Meringata (1,3,5,6)

Tartufo bianco o nero * (1,3,6,7)

* prodotto surgelato

(controllare la lista degli allergeni in ultima pagina)

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 3,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 3,00

€ 3,00



SOSTANZE CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

1- Cereali contenenti glutine
2- Crostacei e prodotti a base di crostacei
3- Uova e prodotti a base di uova
4- Arachidi e prodotti a base di arachidi
5- Soia e prodotti a base di soia
6- Latte e prodotti a base di latte
7- Frutta a guscio
8- Sedano e prodotti a base di sedano
9- Senape e prodotti a base di senape
10- Lupini e prodotti a base di lupini
11- Molluschi e prodotti a base di molluschi

N.B. le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano 
alle allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio

avviso alla clientela






