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FA'Y

Lzgenta
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Il numero indica che si ha vissuto ¢ imparato ¢ non
¢’¢ numero che descriva al meglio i nostri titolari Antonio & Nunzia.

Due giovani che da £ / anni a questa parte hanno messo amore e passione
in un piccolo progetto, sognando di crescere sempre di pil.

Oggi, grazie alla loro determinazione e impegno, dopo tanti
sacrifici, quel sogno ¢ diventato realta.

La costante ricerca di materie prime e I'utilizzo di farine di ottima
qualita, hanno fatto si che il loro lavoro venisse valorizzato ed apprezzato.

Vi auguriamo di godervi al meglio il nostro sogno,
lasciandovi coccolare dal nostro fantastico staff!!

[ngredienti Pizza
Farina tipo 1, lievito madre o fresco, acqua. olio evo e sale.

Impasto:
Senza glutine (Base Confezionata) + 4,00€
Mozzarella senza lattosio + 1,50 €

* prodotto surgelato

Coperto 2,00 €

=0 =0=0=0=0=0=0=0=0




PER INIZIARE

APERITIVO FA'9 |_y_4.7.%
Crocchetta di patate, pepite di pollo, involtino speck, bomba di mortazza, €12,00

bruschetta salmone, paninetto, salumi, formaggi

DRINKS

HUGO

Fiori di sambuco, prosecco, tonica, menta €7,00
GIN TONIC €700
Gin, tonica, schweppers £
GIN LEMON
o _ €7.00
Gin, lemon, soda
AMERICANO S
G e o €7.00
ampanri bitter, martini T0sso
MAZ U €7.00
Campari bitter, martini rosso, gin
SPRITZ =
Aperol, prosecco, soda €600
MARTINI BIANCO €500
RUM €5.00
Servito con cioccolato fondente +€2.00
CALICE DI PROSECCO € 5.00
AMARO €3.00
CAFFE €100

=E=0=0)=0)=0=0=0=-0)=0)




SFIZIOSITA

CROCCHETTE DI PATATE HOME MADE | 7 3
Con fonduta di parmigiano e speck croccante o mortadella, seracciatella, € 5.00 pz.

crema di pistacchio e granella di pistacchio

PETTOLE )

Con salsa tartara e messicana

€450

PATATINE DIPPERS * € 5.00

PEPITE DI POLLO , € 6,00
),

Tocchetti di pollo impanato fritte o al forno con salsa tartara

INVOLTINI SPECK | -7 € 6,00

Speck, mozzarella, pangrattato e pomodorini

BOMBE DI MORTAZZA HOME MADE (4 pz) 1-5-7-8 € 800

Polpette di mortadella e asiago impanate, su crema al pistacchio e granella

BRUSCHETTE

BRUSCHETTA GRAVINESE

Pomodorini, rucela e olio evo

€ 5.00

BRUSCHETTA BUFALI |

Prosciutto crudo di Parma, mozzarella di bufala campana, basilico e alio

€ 8.00

BRUSCHETTA SAPORE DI MARE |-4-7
Tartare di salmone fresco abbattuto e tonno fresco abbattuto con crema alle € 9.00

erbe, zucchine alla scapece e pepe rosa

MENU BABY
PATATINE * , PIZZETTA MARGHERITA BABY O ' * 7

COTOLETTA, BEVANDA € 8.00

M
ﬁ
M
STRACCETTI DI MANZO :
M Con maionese al tartufo I € 8.00
M
M
M
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ANTIPASTI

BUFALA

Prosciutto crudo di Parma, mozzarella di bufala campana, olio evo e basilico

FINISSIMA DI BLACK ANGUS ;

Con rucola, frutti rossi, scaglie di grana, gocce di glassa e olio evo

TARTARE DI MANZO 4 7.3

Carne di manzo, tuorlo croccante, scaglie di mandorle, fonduta di parmigiano

TAGLIERE PUGLIESE (X2) ,

Selezione di salumi e formaggi

CARPACCIO DI SALMONE FRESCO ABBATTUTO ,

Con olio evo, limone ¢ pepe

INSALATE

PRINCIPESSA &

Insalata iceberg, radicchio, speck, mozzarella di bufala campana e noci

SFIZIO DI MARE 4-7-1

Insalara iceberg, salmone fresco, feta greca, semi di sesama e rucola

SECONDI

TAGLIATA DI POLLO

Con contorno di insalata iceberg

TAGLIATA DI ENTRECOTE (250 gr circa) TP
Con rucola, scaglie di grana, glassa balsamica con contorno di

zucchine grigliate o patate al forno

POLPO ARROSTO 7.y

Con crema di patate ¢ pomodorini confit

TAGLIATA DI TONNO ROSSO IN CROSTA DORATA | 4 5 p

Con contorno di insalata mista e salsa teriyaki

€ 9,00

10,00

=

€12.00

€16,00

€13.00

€ 9,00

€10,00

€ 12,00

€16,00

€18.00

== =@ =) =0)=@)=

£ 18,00




LE NOSTRE SPECIALITA

)=

PUCCE GOURMET / PAN HAMBURGER

Allergeni | -7 -1

HAM&CHIPS 3

Hamburger di scottona, insalata iceberg, maionese, bacon croccante e € 12.00

=

patatine chips

BURGER&EGG 3
Hamburger di scottona, uovo occhio di bue, bacon, provola affumicata e €13.00

insalata verde

POLIPETTA y € 16,00

Polpo arrosto, rucela, stracciatella e crema di zucchine

PIADI PIZZA

Allergent 1 -7

PIADI CAPO € 900

Capocollo, stracciatella, funghi di muschio, patatine stick et

PIADI LELLA . ‘
. € 9.00 a

Mortadella, crema di pistacchio, stracciatella, granella di pistacchio

PIAD| BLACK ANGUS

Carpaccio di Black Angus, mozzarella di bufala, pomaedorini secchi e rucola

€ 10,00

SUSHI PIZZA

disponibile dal lunedi al venerdi

=0))=E)=@)=@))=

SUSHI CARBONARA | 3 4

Crema cacio e pepe, guanciale croccante, salsa all'uovo e pecorine

€ 12,00

SUSHI ALL'ITALIANA | 5
Philadelphia, pomodorini in cottura, mozzarella di bufala, prosciutto €12.00

crudo fritto e basilico

SUSHI SALMONE 1-4-7

: : , . : , 113,00
’I! Philadelphia, zucchine alla julienne, salmone fresco abbattuto e stracciatella €13,0(
E—\

SUSHI GAMBERQO |.2-7-38

£13.00

Philadelphia, erema di pistacchio, téotare di gambero rosso e granella di pistacchio




| )
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PIZZE GOURMET

Allergeni: 1-7

CUOR DI ZUCCA

Mozzarella, crema di zucea, stracciatella, speck, scaglie di grana

€ 1.00

KM O

Mozzarella, ecrema di asparagi, mozzarella di bufala campana, speck, € 12,00
datterino gialle, basilico, olio evo

CACIO & PEPE

Mozzarella, guanciale croccante, fonduta cacio e pepe, mozzarella di € 12.00

bufala campana, basilico

NAPOLETANA DEI SIGNORI 4

Salsa pomodoro, fior di latte, filetti di acciughe Cantabrico al piatto, olive € 12,00
taggiasche, fior di cappenri e basilico

CUCUZZA

Mozzarella, crema di zucchine, polpette di scotrona, fonduta di €12.00
parmigiano, chips di zucchine

FA'9

Mozzarella, capocollo di Martina Franca, pomaodori seechi, datterino € 12.00
giallo, burrata o stracciatella, granella di pistacchio, basilico

PISTACCHIOSA g
Mozzarella, crema di pistacchio, mortadella, stracciatella o burrata, € 12.00

granella di pistacchio, basilico

MURGIANA

Mozzarella, cime di vape, funghi cardoncelli, peperone erusco, pan grattato

€ 12,00

SAN GIORGIO
Mozzarella, guanciale croccante, cipolla in agrodolce, provola affumicata, €12.00
pomodorini, datterine giallo e basilico

LA ZAFFERANO
Fior di latte, crema allo zafferano, funghi porcini trifolati, salsiccia fresca, € 12,00

scaglie di pomodorine essiccato ¢ basilico
MADE IN SUD

Mozzavella, crema di tavtiifo, bacon, datterino giallo, fonduta cacio e pepe €13.00

semi piccante, burrata

DELLA CASA
Mozzarella, crema ai funghi porcini, prosciutto crudo di Parma al piatto, €13.00
bufala campana, basilico



Allergeni: 1-7

CicClo

Olio evo, origano, sale

MARGHERITA

Salsa pomodoro, mozzarella, olive nere, basilico

DIAVOLA

Salsa pomodoro, mozzarella, salamino piccante

BACIO

Mozzarella, prosciutte cotto, insalata, olio evo, limone

PANNA & SPECK

Salsa pomodore, mozzarella, panna, speck

AMERICANA

Salsa pomodoro, mozzarella, wiirstel, patatine stick

4 FORMAGGI

Salsa pomodore, mozzarella, gorgonzola, scaglie di grana, emmenthal

PUGLIESE ,
Salsa pomodoro, mozzarella, tonno in olio, cipolla bianca, olive taggiasche

BUFALA

Salsa pomodoro, mozzarella di bufala campana, olio evo, basilico

ZIO NINO

Salsa pomodoro, moxzarella, gorgonzola, salaminae piccante, scaglie di grana

CAPRESE

Mozzarella, fior di latte, pomodero fresco, origano, basilico, olie evo

€5,00

€ 5,00

€7.00

€ 7.00

€750

€750

€750

€ 8.00

€800

€ 8,00

€ 8,00
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4 STAGIONI

Salsa pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi champignon,

carciofi

VEGETARIANA

Salsa pomodoro, mozzarella, verdure fresche grigliate, olio evo, basilico

PARMIGIANA

Salsa pemodore, mozzarella, proscivtto cotto, melanzane impanate, scaglie di

grana, basilico

BACON

Salsa pomodoro, mozzarella, erema ai funghi porcini, bacon, formaggio alle erbe

NORCINA

Salsa pomodoro, mozzarella di bufala campana, salsiccia di Nercia punta di

coltello, olio evo, basilico

VALTELLINA

Salsa pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, scaglie di grana

GRAVINESE
Salsa pomodoro, mozzarella, salsiccia fresca, funghi cardoneelli,

pomodorini, rucola

LA PARMA

Salsa pomodoro, mozzarella, prosciutto erudo di Parma al piatto

NANCY

Mozzarella, speck, stracciatella o burrata, polvere di ciliegino, rucola

SALMONE |
Maozzarella, salmone affumicato, stracciatella

TROPICAL ,

Mozzarella, vellutata di zucchine, mazzancolle, panna

€ 8,00

€ 850

€9.00

€ 9.00

€9.00

€9,00

€ 9,00

€9.00

£10,00

€10,00

£10,00




DoLCI

Allergeni: 1-3-7-8

TIRAMISU' (Home made) € 5,00
e €500
M SORBETTO AL LIMONE €5.00
SOUFFLE’ CIOCCOLATO con panna £5,00
? CHEESECAKE (f-f_ome_made‘)_ €550
Fareita con nutella [ pistacchio / frueti di bosco
M BAB.A TR € 6.00
Con farcitura al pistacchio / nutella !
ﬂ PRALINE ARTIGIANALI (5 pz.) € 6,00
|
M BEVANDE ANALCOLICHE
ACQUA NATURALE / FRIZZANTE (75 cl.) €200
— COCA COLA /| COCA COLA ZERO (33 cl.) €250
FANTA (33 cl.) € 250
CEDRATA (33 cl.) € 250
THE’ LIMONE / PESCA (33 cl.) €3.00

BIRRE ALLA SPINA

SPINA BIONDA SPINA ROSSA
1L. €10.00 £12.00
50 cl £ 5.00 £ 6,00

EOEGE0=0=0=0=0)=0=0)

£ 3,00




’ Al SENSI DEL REGOLAMEN UE 1169/2011
M GLI ALLERGENI SONO 14: M
Cereali contenenti glutine come grano, segale, orz0 avena, kamut e i loro ceppi
+ derivati e i prodotti derivati;
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei
M 3. Uova e prodotti a base di uova;
4. Pesce e prodotti a base di pesce;
M 5, Arachidi e prodotti a base di arachidi; ﬂ
6. Soia e prodotti a base di soia;
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio); M
8. Frutta a guscio come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e derivati;
M 9. Sedano e derivati;
q 10.  Senape e derivati; ﬂ
11.  Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo: q
M 12.  Anidride solforosa e Solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/litro; D—!
, 13.  Lupinie prodotti a base di lupini; ﬂ

Molluschi e derivati.




