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STIFTLICHE FERKEL- & GEMUSE- BRATEREI

Reisegruppen
Meniivorschlige




Willkommen!

Traumen Sie nicht auch davon, dem Alltag zu entflichen und
die Unbeschwertheit des Urlaubs zu geniefen? Wir nehmen
Sie mit auf eine kulinarische Reise, die in Osterreich beginnt
und am Balkan endet! Dabei vereinen wir unser Farm to Table
Konzept mit eigenem Kriutergarten sowie regionalen und

saisonalen Produkten mit modernen Zubereitungstechniken.

Lassen Sie sich das rauchige Aroma unserer Kostlichkeiten
durch die Verwendung unseres Holzkohlegrills auf der Zunge
zergehen oder genieflen Sie die sanft gedimpft und gegrillte
Variante in unserem Pekagrill. Kosten Sie unsere herzhaft
gerostete Porchetta oder laben Sie sich an unseren himmlisch

zarten, butterweichen, sechsstiindig gesmokten Spareribs.

Unser Restaurant befindet sich zwischen Donau
und Wienerwald im Herzen von Klosterneuburg.
Wir blicken zuriick auf eine iiber 9oo-jihrige
bewegte Geschichte, angefangen bei der
Griindung des Stifts Klosterneuburg zu Beginn

des 12. Jahrhunderts.



Suppen

« Frittatensuppe mit Gemiise und Schnittlauch

« Tagescremesuppe

Hauptspeisen

« Wienerschnitzel mit Erdipfel-Vogerlsalat
« Ausgeloste Hithnerkeulen mit Zitrone und Paprika
mariniert, dazu Kartoffel und griinen Salat

« Kasnocken mit Rostzwiebel und griiner Salat
Nachspeisen

« Apfelstrudel mit Vanilleeis

« Schokoladen Brownie mit Walbeerenragout

20.00€ / pro Person

Suppen

« Griefnockerlsuppe mit Gemiise und Schnittlauch

o Tagescremesuppe

Hauptspeisen

« Wildragout aus dem Dutch Oven

« Ofenfrischer Schweinebraten mit Sauerkraut und
Semmelknddel

« SiiBkartoffel-Auflauf mit Ziegenkiise und Ingwer, dazu

griinen Salat
Nachspeisen

« Schokoladensouffle mit Mangosorbet

« Topfenstrudel mit Kirschragout

24.00€ / pro Person

Suppen

e Leberknodelsuppe mit Gemiise und Schnittlauch

o Erdipfelsuppe mit Speck Crotitons

Hauptspeisen

« Porchetta mit Rosmarin-Kartoffeln und griinem Salat

« BBQ-Chicken Lollipops, dazu SiiBkartoffel-Auflauf mit
Ziegenkise & Ingwer

o Gefiillte Champignons mit Ziegenkise, Emmentaler und

rote Paprika

Nachspeisen

» Cheesecake New York Style

¢ Germkndédel mit Mohn

23.00€ / pro Person

Suppen

« Kaspressknodelsuppe

o Tagescremesuppe

Hauptspeisen

« Kalbsbraten aus der Peka / Sac
o Kriiutersalat mit Ziegenkise, Granatapfelkerne und
Pistazien

« Lachsforelle mit Grillgemdiise

Nachspeisen

« Zweierlei Schokoladentarte mit Obst der Saison

« Kaiserschmarren mit Zwetschkenroster

27.00€ / pro Person




Wir freuen uns auf
IThren Besuch.

Lassen Sie sich das rauchige Aroma unserer
Kostlichkeiten durch die Verwendung unseres
Holzkohlegrills auf der Zunge zergehen oder genieflen
Sie die sanft gedampft und gegrillte Variante in
unserem Pekagrill. Kosten Sie unsere herzhaft
gerostete Porchetta oder laben Sie sich an unseren
himmlisch zarten, butterweichen, sechsstiindig

gesmokten Spareribs.

Info

Albrechtsbergergasse 1

3400 Klosterneuburg

+43 2243 411 610

officewstiftsrestaurant-leopold.at
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