R
RUIM

vol creatieven

(]
L]
L
L1
L
-
-
P | W
»
b ]



DE TROUBADOUR

BUFFET ARRANGEMENT
BASIS €27,50 P.P.

Vers afgebakken brood

Met kruidenboter en huisgemaakte aioli

Twee salades
Sallandse vleessalade- en pastasalade

Verse friet
Met fritessaus

Gehaktballetjes

100 gram p.p. | met huisgemaakte zoetzure saus

Kipspiesjes

2 stuks p.p. | met satésaus en bosui

Spareribs

100 gram p.p. | met sticky sesam glace




DE TROUBADOUR

BUFFET ARRANGEMENT
BASIS-PLUS €32,50 P.P.

Vers afgebakken brood

Met kruidenboter en huisgemaakte aioli

Twee salades
Sallandse vleessalade- en pastasalade

Verse friet
Met fritessaus

Gehaktballetjes

100 gram p.p. | met huisgemaakte zoetzure saus

Kipspiesjes

2 stuks p.p. | met satésaus en bosui

Schnitzel
100 gram p.p. | met gebakken ui, champignons en spek

Gebakken zalm

80 gram p.p. | met groene kruiden




DE TROUBADOUR

BUFFET ARRANGEMENT
DELUXE €39,50 P.P.

Vers afgebakken brood

Met kruidenboter en huisgemaakte aioli

Twee salades
Sallandse vleessalade- en pastasalade

Rundercarpaccio
Met truffelmayonaise, pijnboompitten en parmezaanse kaas

Verse friet
Met fritessaus

Warme seizoen groenten

Gehaktballetjes

100 gram p.p. | met huisgemaakte zoetzure saus

Kipspiesjes

2 stuks p.p. | met satésaus en bosui

Schnitzel
100 gram p.p. | met gebakken ui, champignon en spek

Gebakken zalm

80 gram p.p. | met groene kruiden

Biefstukpuntjes
80 gram p.p. | Gegrild met jus



EXTRA OPTIES

DEZE OPTIES ZIJN EXTRA
TOETEVOEGEN NAAST HET
GEKOZEN ARRANGEMENT

Huisgemaakte tomatensoep
Met pesto en pijnboompitten | +2,50 p.p.

Luxe visschotel
Met gerookte zalm, haring en makreel | +4,- p.p

Varkenshaas
Met champignon-roomsaus | +4,- p.p.

Kippenvleugels
Pittig gemarineerd | +3,- p.p.

Orzo met pompoen
Vegetarisch | +3,50 p.p.

Gamba's
Gemarineerd in knoflookolie | +4,50 p.p.

Scholfilet

In witte wijn saus | +4,50 p.p.

Gemenge groene salade
+ 1,50 p.p.

Gebakken aardappels
+1,50 p.p.

Dessertbuffet
Met allerlei huisgemaakte zoetigheden | +8,- p.p.




JERRINK

CHEFS SPECIAL BUFFET
€24,95 P.P.

*Buffetten van Jerrink zijn mogelijk bij 10 of

meer personen

Koude gerechten
Ambachtelijk brood

Met diverse dips en kruidenboter

Carpaccio van de kogel
Met parmezaanse kaas, truffelmayonaise en pijnboompitten

Plank met gedroogte hamsoorten
Royale visschaal

Kruidige groene rauwkostsalade
Met yoghurtdressing

Aardappelsalade

Warme gerechten

Aardappel gratin

Seizoensgebonden warme groenten

Gemarineerde kippendij
Ingerold in spek, met een vulling van kaas

Varkenshaas
Met champignon roomsaus

Biefstuk

Met stroganoffsaus

Vis van het seizoen




JERRINK

BOURGONDISCH BUFFET
€19,95 P.P.

Koude gerechten
Ambachtelijk brood

Met diverse dips en kruidenboter

Royale visschaal

Plank met gedroogte hamsoorten

Rundvleessalade

Bietensalade

Met zoetzuur garnitur en balsamico

Aardappelsalade

Warme gerechten

Aardappeltjes vit de oven
Seizoensgevonden warme groentes
Stoofpannetje van het rund

Gemarineerde kippendijen
Varkenshaas met champignonroomsaus

Procureurrollade met jagersaus



JERRINK

HOLLANDS BUFFET
€17,50 P.P.

Koude gerechten
Stokbrood

Met kruidenboter

Frisse rauwkostsalade
Met verse kruiden en yoghurtdressing

Aardappelsalade
Hollandse haring

Bietensalade
Met zoetzuur garnituur en balsamico

Warme gerechten

Gebakken aardappeltjes

Nasi

Schnitzel met boerengarnituur
Spareribs

Kipsaté

Gehaktballetjes in zigeunersaus



JERRINK

STREETFOOD BUFFET
€14,95 P.P.

Basics

Bolletjes
Pita's
Wraps
Nachos

Toppings

Pulled pork

Doéner kebab

Sticky buikspek in indische marinade

Sloppy joes (verschrikkelijk lekker gebakken
rundergehakt)

Side dishes

Mexicaanse salade
Sla mix
Coleslaw

Dips

Knoflooksaus

Whisky cocktail saus
Smokey barbeque saus
Guacamole

Zure room
Salsa



EXTRAATJES
GEWOON OMDAT
HET KAN..

VERSE SMOOTHIES

sinaasappel
appel + boerenkool

citroen en gember
wortel + selderij

SNACKS
Bitterballen
Kaasbroodje %
Kroket
Popcorn (homemade) Udatel 32
, Diverse taartjes ook
Chips |
Chocolade metlogo fe

bestellen

Gezonde taartjes
op mooie plank

ANDERE WENSEN? BEL GERUST, DAN
DENKEN WE GRAAG MET JE MEE.



