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BARBACOA & FUSION

Por Favor dinos si algun comensal tiene Q O 0
alguna intolerancia alimenticia : '

Gluten Soja Sésamo Ldcteo Huevo Frutos Crustaceos
secos

Servicio de Pan 1,00 €

Servicio de Salsa 2,00 €

Jarra de Sangria

Los frescos de aqui

La Taberna (:anaria Ensalada Gourmet, con queso de rulo 13,80€

de cabra, lechuga, manzana frutos

secos y vinagreta de frutos rojos. 00

Papas arrugas con mojos 6,50 €
Ensalada de Salmén fresco al 12,50 €

Ensaladilla Rusa, huevo frito y 9,50 € carbén con huevo duro, cebolla,

gjadadepimentsn ()  pLinojo, aceituna negra y vinagreta

Croquetas (6und) dD 7,80 € deeneldo
Ensalada de la huerta con lechuga 10,00 €

Empanadillas de ternera con 8,50 €
batavia, tomate cherry, cebolla roja,

salsa agripicante (2 und.
gp()@ aguacate, caballa y vinagreta dulce.

Queso ahumado a la plancha co 9,50€ ;
y ’ S i Ceviche de Cherne con espuma de 15,50 €

mojo rojo y mermelada de higo :
A 8 B BB R B S A A A RS S R B R R S A R mq rucuvu.

Huevos Rotos y Chorizo de...-[?"“'Q..“}fUQ.E

Tartar de atin con papaya, y 19,50 €
Tacos de Cherne con mayonesa de 12,50 € vinagreta de mandarina (%)

Gyoza de costilla de cochino negro 12,50 €

canario (4 und.)




bj l J No se olvide de preguntar
K ( \ por nuestros platos fuera de

CARBON

carta

Carnes

Lomo Alto Black Angus Premium 21,50 €

Hamburgesa

Solomillo de Vacuno 24,00 €

Secreto Ibérico 20,00 €
ST — B atE Bes RN P SRR T Unu humburguesu de 240 g qb t4’ 50 €

Cabrito canario deshuesado 28,00 € elaborada con carne de res

nacional cuidadesamente

Arroz con secreto (2 personas) 34,50 € : .
RS R O, e seleccionada, servida con una

Pﬂrril'ﬂdﬂ (2 perﬂonﬂS} 42,00 C suave salsa de barbacoa de
whisky, queso cheddar, tocine
crujiente y cebollas Verdejo
caramelizadas, todo ello entre un
pan brioche de alta calidad.
Pregunte por nuestras carnes Acompafiada de papas fritas

fuera de carta cuidadosamente

seleccionadas.

Postres
Tarta horneada de Queso{J () 850 €
Tarta horneada de Pistacho () () ©) 950 €

Pescados
Pescado del dia 20,50 €

Pulpo parrillero con chimichurri 23,50 €
acevichado

9 S 1950 € | Trampantojodelimon@) 780 €
plancha o fritos a la andaluza Platano al carbon L 1s0¢€

Risotto del mar (2 personas) 38,50 € Helados Surtidos (2 bolqs)o 350 €

Papas extra 3,50€
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Gluten Soja Sésamo Ldcteo Hueve Frutos Crustaceos
SECOoSs

Please let us know if any of our guests have
any food intolerances.

Bread Service 1,00 €
Sauce Service 2,00 €
= :::' can better enjoy this

’@ 78 Y

Pitcher of Sangria 16,50 € 6J‘ ’}

The frescoes here

The (:aﬂal‘ian Tavern Gourmet salad, with goat cheese log, 13,80€

lettuce, apple, nuts and red fruit
vmulgretfe OO

Canarian potatoes with mojos 6,50 €
Fresh churcoal gnlled salmon salad 12,50 €

Russian salad, fried egg and 9,50 € with hard-boiled egg, onion, fennel,
P‘JP”k“ sauce 0 black olives and dill vinaigrette
Croquettes (6 ““'*@ 1180 €

Garden salad with Batavia lettuce, 10,00 €

Beef empanadas with hot und 8,50 €
cherry tomato, red onion, avocado,

sour sauce {Q unl'rs)
@ mackerel and sweet vinaigrette.

Grllled smoked cheese wrlfh red mojo 9,50€

Grouper ceviche with passion fruit 15,50 €
sauce und Fug jam

foam.

_Broken Eggs and Teror Chorizo Q 10,00 €_ T — 19,50 €

Grouper tacos, Kimchi mayonnaise 12,50 € mandarin vinaigrette ()
_and pico de gallo (2 units) @D

Canary black pig rib gyoza (4 12,50 €
units)
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COAL

Carnes

Premium Black Angus Ribeye 2,

|Iberian Secret

Boneless Canarian kid goat 28,
Rice with secret pork (serves 2)

Barbecue (2 people) 42,00 €

Ask about our carefully selected

off-menu meats.

Fish

Fish of the day 20,50 €

Grilled octopus with ceviche-style 23,50 €

chimichurri
19,50 €

Andalusian style

Saharan squid, grilled or fried

Seafood risotto (serves 2) 38,50 €

Papas extra 3,50€

Don't forget to ask about our

off-menu specials

Hamburger

A 240g burger made with @ 14,50 €
carefully selected domestic beef,

served with a smooth whiskey

barbecue sauce, cheddar cheese,

crispy bacon, and caramelized

Verdejo onions, all nestled in a

high-quality brioche bun.

Served with fries.

Desserts
Baked Cheesecake

D00 9s50¢€

Lemon trompe l'oeil §) ~~ 780€
Charcoal plantain 7,50 €

Assorted Ice Creams (2 scoops) () 3,50 €

Baked Pistachio Tart



