
MENÙ



Vi diamo il benvenuto nel nostro
ristorante a conduzione familiare qui
troverete un ambiente tranquillo e

immerso nel verde.

Pizze cotte nel forno a legna,
carne alla griglia e...

Tutte le DOMENICHE Spiedo
tradizionale con polenta

Su prenotazione
Selvaggina, Polenta taragna, Spiedo.



ANTIPASTI

ANTIPASTO ALL’ITALIANA € 16.00
Selezione di salumi con giardinera e zucchine fritte*
Gemischte Aufschnitte mit bittersüß Gemuese und

frittierte Zucchini* 
Selection of Italian cured meat with home-made

pickled vegetables and fried zucchini*

PROSCIUTTO CRUDO di PARMA € 17.00
Rohschinken mit Bittersüß Gemuese und 

frittierte Zucchini*
Parma Ham with home-made pickled vegetables

and fried zucchini*

CAPRESE € 10.00 
Mozzarellakäse mit Tomaten Scheiben 
Sliced mozzarella cheese and tomatoes

CARPACCIO DI CARNE SALADA € 15.00
Typische Rindfleisch carpaccio mit parmesan und

frittierte zucchini*
Thinly sliced cured beef with shaved parmesan

cheese and fried zucchini* 

VITELLO TONNATO € 14.00
Kalbfleisch in Thunfischsauce 

Veal with Tuna Sauce

PROSCIUTTO CRUDO E MELONE € 15.00
Rohschinken und Melone 

Parma Ham and Rockmelon

APPETITANREGER - APPETIZER

COPERTO 1.00€
COVER CHARGE 1.00€

GEDECK 1.00€

* Questi prodotti possono essere surgelati * Diese erzeugrisse koennen auch tiefgrefrien sein
* These products can be frozen



PENNE SPECK E NOCI € 10.00
Penne mit Nüsse, Rahmsauce und Speck
Penne with cream, speck and walnuts

PENNE PORCINI E GAMBERETTI* € 12.00
Penne mit Steinpilzen und Garnelen*

Penne with porcini mushroom and prawns*

TORTELLI AI FORMAGGI DI TREMOSINE CON PORCINI € 13.00
Tortelli gefüllt mit Käse aus Tremosine mit Steinpilzen Soße
Tortelli filled with local cheese in porcini mushroom sauce

RAVIOLI AI PORCINI AL BURRO E SALVIA € 13.00
 Ravioli gefüllt mit Steinpilzen mit Butter und Salbei soße

Ravioli filled with porcini mushroom in butter and sage sauce

RAVIOLI RICOTTA E SPINACI AL BURRO E SALVIA € 12.00
Ravioli gefüllt mit Ricotta und Spinaten mit Butter und Salbei 

Spinach and Ricotta ravioli with butter and sage sauce

ROTOLO € 11.00
Nudelrolle mit Schinken, Spinaten und Mozzarella-Käse

mit Butter und Salbei Soße
Pasta roll filled with ham, spinach and mozzarella cheese

with butter and sage sauce

LASAGNE € 11.00
Classic home - style Italian lasagna

PRIMI
VORSPEISEN - FIRST COURSE

SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO € 7.50
Spaghetti mit Olivenöl, Knoblauch und Chili
Spaghetti with garlic, olive oil and chillies

SPAGHETTI AL POMODORO € 8.00
Spaghetti mit Tomatensauce
Spaghetti with Tomato sauce

SPAGHETTI AL RAGÙ € 10.00
Spaghetti mit Fleischsauce

Spaghetti with meat sauce (bolognese sauce)

SPAGHETTI ALLA CARBONARA € 10.00
Spaghetti mit Eiern und geroestetem Bauchspeck

Spaghetti with creamy egg sauce and pancetta (bacon)

SPAGHETTI AI FRUTTI DI MARE* €17.00
Spaghetti mit Meeresfrüchten*
Spaghetti with Seafood sauce*

* Questi prodotti possono essere surgelati * Diese erzeugrisse koennen auch tiefgrefrien sein
* These products can be frozen



FESA DI VITELLO € 15.00
Kalbsbraten
Roasted veal

SCALOPPINE AI FUNGHI € 15.00
Schnitzel mit Pilze 

Pork scaloppine with mushrooms

SCALOPPINE AL VINO BIANCO € 13.00
Schnitzel in Wessweinsauce

Pork scaloppine with white wine sauce

PICCATA ALLA DIAVOLA € 13.00
Schnitzel mit Petersilie und Knoblauch
Pork scaloppine with garlic and parsley

PICCATA ALLA PUGLIESE € 13.00
Schnitzel mit Zwiebelnsauce

Pork scaloppine with onion sauce

PIZZAIOLA € 14.00
Schnitzel mit Käse und Tomatensauce

Pork scaloppine with cheese and tomato sauce

COTOLETTA ALLA MILANESE € 13.00
Wiener Schnitzel
Pork Schnitzel

SECONDI PIATTI 
HAUPTGERICHTE - MAIN COURSES

RISOTTO BRASA (min 4 pers) € 15.00 (per pers)
Teroldego, formagella di Tremosine, mascarpone, speck
Teroldego, Käse aus Tremosine, Mascarpone und Speck 

Teroldego red wine, Tremosine cheese, mascarpone cheese, Speck

RISOTTO ALLA CREMA DI LIMONI (min 4 pers) € 12.00
Risotto mit Zitronensauce

Creamy lemon risotto

RISOTTO AI FUNGHI (min 4 pers) € 14.00
Risotto mit Pilzen
Mushroom risotto

RISOTTI

* Questi prodotti possono essere surgelati * Diese erzeugrisse koennen auch tiefgrefrien sein
* These products can be frozen



GRIGLIATA MISTA € 18.00
Verschiedene Fleischsorten vom Grill

Mixed grilled meats (Beef, Chicken, Pork)

COSTATA DI MANZO € 5.50 all'hg 
Rib-eye steak

FIORENTINA DI MANZO € 6.50 all'hg
T-bone steak

FILETTO DI MANZO € 27.00
Rinderfilet

Beef eye fillet

BISTECCA DI MANZO € 22.00
Rindersteak
Beef steak

NODINO DI VITELLO € 20.00
Kalbssteak
Veal steak

POLLO AI FERRI € 12.00
 Gegrillte Hänchen

Grilled Chicken

COSTOLETTE D’AGNELLO* € 25.00
Lammkotelett*
Lamb cutlet*

TROTA AI FERRI € 17.00
Gegrillte Forelle

Grilled trout

SALMERINO AI FERRI € 19.00
Gegrillte Bachsaibling

Grilled char fish

SPIEDO CON POLENTA € 18.00 (Solo Domenica)
Spieß mit Polenta (Nur am Sontag)

Skewered meat with polenta (Only on Sunday)

SECONDI PIATTI
ALLA GRIGLIA 
HAUPTGERITCHE VOM GRILL - GRILLED DISHES

* Questi prodotti possono essere surgelati * Diese erzeugrisse koennen auch tiefgrefrien sein
* These products can be frozen



CONTORNI E
INSALATE 

BEILAGEN UND SALATE - SIDES & SALADS

INSALATA VERDE € 5.00
Gürner salat
Green salad

INSALATA MISTA € 6.00
Gemischter Salat

Mixed salad

INSALATA NIZZARDA € 7.00
 Nizzaer salat

Mixed salad with boiled vegetables and boiled eggs

INSALATA GARDESANA € 7.00
Insalata mista con olive e capperi

Gemischter salat mit Oliven und Kapern
Mixed salad with olives and capers

INSALATA BRASA € 8.00
Insalata mista con Tonno e Formaggio

Gemischter Salat mit Thunfisch und Käse
Mixed salad with tuna and cheese

PATATE AL FORNO € 6.00
Bratkartoffeln

Baked potatoes
 

VERDURE GRIGLIATE € 7.00
Gegrilltes Gemüse
Grilled vegetables

VERDURE BOLLITE DI STAGIONE € 5.00
Gekochte Saisongemüse

Boiled seasonal vegetables

FUNGHI TRIFOLATI € 5.00
Pilzen mit Knoblauch und Petersilie

Sauteed mushrooms with garlic and parsley

PATATINE FRITTE* € 5.00
Pommes Frites*
French Fries *

* Questi prodotti possono essere surgelati * Diese erzeugrisse koennen auch tiefgrefrien sein
* These products can be frozen



PIZZE
PIADINA AGLIO E OLIO € 5.00

Öl und Knoblauch Fladenbrot
Garlic flatbread

MARINARA € 6.00
Pomodoro aglio e olio

Tomaten, Knoblauch und Oliven öl
Tomato sauce, garlic and olive oil

MARGHERITA € 7.50
Pomodoro e mozzarella 
Tomaten und Mozzarella

Tomato sauce and mozzarella cheese

FUNGHI € 8.50
Pomodoro, mozzarella, funghi
Tomaten, Mozzarella und Pilze

Tomato sauce, mozzarella cheese and mushrooms

PROSCIUTTO € 8.50
Pomodoro, mozzarella, prosciutto

Tomaten, Mozzarella und Schinken
Tomato sauce, mozzarella cheese, ham

PROSCIUTTO E FUNGHI € 9.50
Pomodoro, mozzarella, funghi e prosciutto

Mit Tomaten, Mozzarella, Pilze und Schinken
Tomato sauce, mozzarella cheese, mushrooms, ham

CIPOLLE € 8.00
Pomodoro, mozzarella e cipolla

Tomaten, Mozzarella und Zwiebeln
Tomato sauce, mozzarella cheese and onions

TONNO € 9.50
Pomodoro, mozzarella e tonno

Tomaten, Mozzarella und Thunfish
Tomato sauce, mozzarella cheese and tuna fish

TONNO E CIPOLLE € 10.00
Pomodoro, mozzarella, tonno e cipolle

Tomaten, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln
Tomato sauce, mozzarella cheese, tuna and onions

CAPRICCIOSA € 10.50
Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto e carciofi

Tomaten, Mozzarella, Pilze, Schinken und Artischocken
Tomato sauce, mozzarella cheese, ham and artichoke

QUATTRO STAGIONI € 10.50
Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto, carciofi e olive

Tomaten, Mozzarella, Pilze, Schinken, Artischocken und Oliven
Tomato sauce, mozzarella, mushrooms, ham, artichoke and olives



WURSTEL € 8.50
Pomodoro, mozzarella e wurstel

Tomaten, Mozzarella und Würstel
Tomato sauce, mozzarella cheese and wiener

PROSCIUTTO CRUDO € 12.00
Pomodoro, mozzarella e crudo

Tomaten, Mozzarella und Rohschinken
Tomato sauce, mozzarella cheese, Parma Ham

4 FORMAGGI € 11.00
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, grana e ricotta

Tomaten und 4 käsesorten
Tomato sauce, mozzarella, blue cheese, parmesan and ricotta cheese

VEGETARIANA € 11.00
Pomodoro, mozzarella e verdure miste grigliate

Tomaten, Mozzarella und gegrilltes Gemüse
Tomatosauce, mozzarella cheese and mixed grilled vegetables

SALAME PICCANTE € 9.50
Pomodoro, mozzarella e salame piccante
Tomaten, Mozzarella und würzige Salami

Tomato sauce, mozzarella cheese, and spicy salami

FRUTTI DI MARE € 12.00
Pomodoro, mozzarella e frutti di mare*

Tomaten, Mozzarella und Meeresfruechten*
Tomato sauce, mozzarella cheese, mixed seafood*

BRASA € 11.00
Pomodoro, mozzarella, funghi, cotto, salamino piccante, olio aromatico

Tomaten, Mozzarella, Pilze, Schinken, würzige Salami, Öl
Tomato, mozzarella, mushrooms, ham, spicy salami and aromatic oil

TIROLESE € 12.00
Pomodoro, mozzarella, wurstel, ricotta e speck

Tomaten, Mozzarella, Wurstel, Ricotta und Speck
Tomato sauce, mozzarella, wiener, Ricotta cheese and Speck

4 AMICI € 11.50
Pomodoro, mozzarella, pancetta, coppa, prosciutto e mortadella

Tomaten, Mozzarella, Mortadella, Coppa und Schinken
Tomato sauce, mozzarella, pancetta, coppa, ham and mortadella

CÉPO € 11.00
Pomodoro, mozzarella, funghi, salame piccante e grana

Tomaten, Mozzarella, Pilze, Parmesan, und würzige Salami
Tomato sauce, mozzarella , mashrooms, spicy salami and parmesan 

* Questi prodotti possono essere surgelati * Diese erzeugrisse koennen auch tiefgrefrien sein
* These products can be frozen

PIZZE



GIRASOLE € 10.50
Pomodoro, mozzarella, uova, asparagi e grana
Tomaten, Mozzarella, Spargel, Parmesan und Ei

Tomato sauce, mozzarella, eggs, aspargus and Parmesan cheese

DI FERRO € 9.50
Pomodoro, mozzarella, spinaci* e grana

Tomaten, Mozzarella, Spinaten* und Parmesan
Tomato sauce, mozzarella cheese, spinach* and Parmesan cheese

PARADISO € 10.00
Pomodoro, mozzarella, rucola e pomodoro fresco
Tomaten, Mozzarella und Rucola, frische Tomaten

Tomato sauce, mozzarella cheese, rocket and fresh tomatoes

PURGATORIO € 11.00
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, aglio, grana e radicchio

Tomaten, Mozzarella, Knoblauch, Radicchio und italienische Wurst
Tomato sauce, mozzarella, sausage, garlic, parmesan and radicchio

INFERNO € 12.00
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, salamino piccante, 

aglio, peperoncino, acciughe e capperi
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzolakäse, würzige salami,

Knoblauch, Sardellen, Kapern
Tomato sauce, mozzarella cheese, Gorgonzola cheese, 
spicy salami, garlic, chili pepper, anchovies and capers

CALZONE € 11.00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto e funghi
Tomaten, Mozzarella, Schinken und Pilze

Tomato sauce, mozzarella cheese, ham and mushrooms

SALAME DOLCE € 9.50
Pomodoro, mozzarella e salame dolce

Tomaten, Mozzarella und Salami
Tomato Sauce, Mozzarella Cheese, Salami

CALZONE PRIMAVERA € 12.00
Mozzarella, ricotta, spinaci*, Grana ed aglio

Mozzarella, Ricotta, Spinat*, Parmesan un Knoblauch
Mozzarella, Ricotta cheese, spinach*, parmesan cheese and garlic

ROMANA € 9.50
Pomodoro, mozzarella, acciughe e capperi
Tomaten, Mozzarella, Sardellen und Kapern

Tomato sauce, mozzarella cheese, anchovies and capers

HAWAII € 9.50
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e ananas

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas
Tomato sauce, mozzarella, cheese, ham and pineapple

PIZZE

* Questi prodotti possono essere surgelati * Diese erzeugrisse koennen auch tiefgrefrien sein
* These products can be frozen



BIBITE
GETRANKE - SOFT DRINKS

COCA COLA cl. 33
COCA COLA ZERO cl. 33
FANTA cl. 33
SPRITE cl. 33
LEMONSODA cl. 33
SPEZI PICCOLA cl. 30
SPEZI GRANDE cl. 50
SUCCO DI MELA PICCOLO cl. 30 
SUCCO DI MELA GRANDE cl. 50 
THÉ ALLA PESCA cl. 33
THÉ AL LIMONE cl. 33

ACQUA DA LT. 0.75 (naturale o gassata)

BIRRE 

FORST PICCOLA (alla spina) cl. 30
FORST MEDIA (alla spina)cl. 50
FORST ANALCOLICA cl. 33
HEFE WEISSBIER WEIHENSTE PHANER cl. 50
HEFE WEISSBIER ANALCOLICA PAULANER cl. 50
RADLER PICCOLA cl. 30
RADLER GRANDE cl. 50

€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.00
€ 5.00
€ 3.00
€ 5.00
€ 3.50
€ 3.50

€ 3.00

€ 3.00
€ 5.00
€ 4.00
€ 6.50
€ 6.50
€ 3.00
€ 5.00



VINI
WEIN - WINE

VINI ROSSI - ROTWEIN - RED WINE
ROSSO DELLA CASA (Teroldego) lt. 1 
ROSSO DELLA CASA (Teroldego) lt. 1/2
ROSSO DELLA CASA (Teroldego) lt. 1/4
ROSSO LAMBRUSCO lt. 1
ROSSO LAMBRUSCO lt. 1/2
ROSSO LAMBRUSCO lt. 1/4
CHIARETTO DEL GARDA lt. 1
CHIARETTO DEL GARDA lt. 1/2
CHIARETTO DEL GARDA lt. 1/4
GROPPELLO 
PINOT NERO
TEROLDEGO ROTALIANO RISERVA
SUMMO LACO (Lagrein, Teroldego, Merlot)
BARDOLINO D.O.C. (Aldegheri)
VALPOLICELLA CLASSICO (Aldegheri)
VALPOLICELLA RIPASSO (Aldegheri)
AMARONE (Aldegheri)
SENGIA ROSSA (Aldegheri)

VINI BIANCHI - WEIßWEIN - WHITE WINE
BIANCO DELLA CASA lt. 1
BIANCO DELLA CASA lt. 1/2
BIANCO DELLA CASA lt. 1/4
LUGANA PRESTIGE D.O.C. (Cà Maiol)
LUGANA SANTA CRISTINA (Zenato)
BIANCO DI CUSTOZA
CAPO REAMOL (Gewurztraminer)
CHARDONNAY
PINOT GRIGIO
MULLER THURGAU

BOLLICINE - SCHAUMWEIN - SPARKLING WINE
PROSECCO VALDOBBIADENE DOCG
BELLAVISTA ALMA FRANCIACORTA
BRUT TRENTO DOC MILLESIMATO
SPUMANTE MOSCATO DEVA

€ 15.00
€ 8.50
€ 6.50
€ 10.00
€ 6.00
€ 4.50
€ 12.00
€ 7.00
€ 5.00
€ 22.00
€ 22.00
€ 27.00
€ 26.00
€ 20.00
€ 23.00
€ 29.00
€ 50.00
€ 29.00

€ 12.00
€ 7.50
€ 5.50
€ 28.00
€ 30.00
€ 23.00
€ 24.00
€ 22.00
€ 22.00
€ 22.00

€ 20.00
€ 50.00
€ 35.00
€ 21.00



CAFFETTERIA 
COFFEE

MONTENEGRO 
AVERNA
FERNET BRANCA E MENTA 
SAMBUCA 
AMARO LUCANO 
RAMAZZOTTI 
BRAULIO
CINAR 

J&B
CHIVAS REGAL
GLEN GRANT
JACK DANIELS

AMARI

WHISKY

€ 3.00
€ 3.00
€ 3.00
€ 3.00
€ 3.00
€ 3.00
€ 3.00
€ 3.00

€ 5.00
€ 5.00
€ 5.00
€ 5.00

CAFFÈ ESPRESSO
CAFFÈ CORRETTO
CAFFÈ HAG (decaffeinated)
CAFFÈ D’ORZO
CAFFÈ AL GINSENG
CAPPUCCINO
LATTE MACCHIATO
CIOCCOLATA CALDA (hot chocolate)
THE E CAMOMILLA

€ 1.30
€ 1.60
€ 1.60
€ 1.60
€ 1.60
€ 2.50
€ 2.50
€ 3.00
€ 2.00



LA SALUTE AL PRIMO POSTO
ALLEGATO II REG. CE. 1169/11 SOSTANZE O PRODOTTI CHE

PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

Caro cliente per garantire la salute tua e di chi ti sta a
cuore presta attenzione a quanto segue

Nei nostri prodotti si possono trovare tracce di allergeni
quali: 

Cereali contenenti glutine, cioè: grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati;
Crostacei e prodotti a base di crostacei;
Molluschi e prodotti a base di molluschi Pesce e prodotti a
base di pesce, tranne: a) gelatina di pesce utilizzata come
supporto per preparati di vitamine e carotenoidi; b) gelatina
o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e
nel vino. 
Uova e prodotti a base di uova. 
Arachidi e prodotti a base di arachidi.
Soia e prodotti a base di soia. 
Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio). 
Frutta a guscio, vale a dire: mandorle, nocciole, noci, noci di
acagiù, noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci
macadamia o noci del Queensland, e i loro prodotti, tranne
per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di
distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola.
Sedano e prodotti a base di sedano. 
Senape e prodotti a base di senape. 
Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo. 
Anidride solforosa e solfi ti in concentrazioni superiori a 10
mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO2 totale da calcolarsi per
i prodotti così come proposti pronti al consumo o ricostituiti
conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

SE SEI O PENSI DI ESSERE ALLERGICO ANCHE AD UNA SOLA DI
QUESTE SOSTANZE TI PREGHIAMO DI AVVISARCI

LISTA
ALLERGENI



Siede Tremosine bella e altera,
in groppa ad una rupe irta e nera.
I piedi bagna del Benaco all’onda

e guarda lieta ai monti
e all’altra sponda!

Don A. Cipani



Grazie
Danke

Thank you

Follow us


