FINGERFOOD

32,00 €/ PERSON
KALT UND WARM

10 Teilportionen pro Person
unkompliziertes mediterranes
Essvergnugen

¢ Garnelen in Limetten-Olivendl gebraten
e Carpaccio di fileto di manzo -
Carpaccio von Rinderfilet
mit Olivendl-Pesto und Parmesan
¢ Pomodri con mozarella - Rispentomaten
mit Mozarella und Basilikum
¢ Vitello Tonnato - Kalbfleisch mit
ThunfischsoRe und Sardellen
e Eingelegtes Bratgemiuise mit Zucchini,
Auberginen, Paprika,
Artischocken und Schalotten

¢ Salmone con spinaci * Lachs auf Blattspinat
mit leichter SofRe von Noilly Prat und Safran
¢ Piccata Milanese * kleine Filets im
Kdsemantel auf Tomatconcassee
¢ Ravioli mit Ricotta gefillt an
Brunnenkresse-Sauce

e Tiramisu
¢ Filets von bunten Friichten mit Beeren
e Panna Cotta mit Beeren-Ragout

FINGERFOOD

32,00 €/ PERSON
KALT UND WARM

10 Teilportionen pro Person
unkompliziertes schwabisches
Essvergnugen

e leichtes Stippchen von Brunnenkresse
aus der Trinktasse
¢ Spiesschen von Mini-Strauchtomaten
mit Frischkdse-Perlen und Krautern
e Salat von Bohnchen mit Nagold-FluRkrebsen
® Minikiichle von Lauch und
gerauchertem Speck
¢ Kleine Silze von Ochsenschwanz pikant
mit leichter Vinaigrette mit Himbeeressig
e schwabischer Wurstsalat mit
Frihlingszwiebeln
oder Eiersalat mit Mini-Saitenwirschen

e Kleines Fleischkiichle mit Wurzeln garniert
an schwabischem Kartoffelsalat

¢ hausgemachte Maultaschle auf Trollingerjus
mit geschmelzten Zwiebelchen

¢ geschaumte Vanillekreme auf Beerenragout
* Mus von der Vollmilchschokolade
e Tortchen vom Apfel-Ofenschlupfer

Fissler Post Services — Catering & Event-Management GmbH ¢ EpplestraBic 24 * D-70597 Stuttgart-Degerloch
B +49 (0)711 78 277-08 +49(0)711 794 751-92 info@fisslerpost.de ® www.fisslerpost-catering.de




FINGERFOOD

32,00 €/ PERSON
KALT UND WARM

10 Teilportionen pro Person
unkompliziertes crosskulturelles
Essvergnugen

e Currystippchen mit Zitronengras

¢ Thai-Nudel-Salat mit Garnelen und Chilis
¢ Bruschetta von Strauchtomaten und
Mozzarella mit Basilikum
¢ Sushi vom Lachs mit Wasabi
e Gemuse mediterran zubereitet
e Spiellchen von Tandoori-Chicken mit
Papayasosse

e zarte Lachskl6Rchen in SanfransoRRe
¢ lauwarm marinierte Garnelen
¢ Shepherds Pie - Hackfleisch mit
Kartoffelmus Gberbacken
¢ Mini Quiche
¢ Chicken Nuggets mit Mango Chutney

¢ Creme Brouille mit Beerenragout
* Mousse au Chocolat
e Brownies

FINGERFOOD

32,00 €/ PERSON
KALT UND WARM

10 Teilportionen pro Person
unkompliziertes Wellness
Essvergnigen

¢ Garnelen in Limetten-Olivendl gebraten

¢ Gemiisesticks auf Krauterschmand

¢ Rapunzel-Wiese auf Fenchelsalat mit Eiern
¢ Thai-Wrap mit Reisnudeln, Kerbel

und Scampis
¢ Eingelegtes Bratgemiise mit Zucchini,
Auberginen, Paprika, Artischocken
und Schalotten
¢ Avocado-Dip an gebeiztem Graved-Lachs

e Seezungenrolichen auf Blattspinat mit leichter
SoRe von Noilly Prat und Safran
¢ Tortelloni mit Ricotta und Triffel gefiillt an
leichter Tomatensahne

e Leichte Vanille-Joghurt-Quarkcreme mit
Maracuja-Puree
¢ Filets von bunten Friichten und Beeren
¢ Panna Cotta mit Beeren-Ragout
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FINGERFOOD

32,00 €/ PERSON
KALT UND WARM

10 Teilportionen pro Person
unkompliziertes karibisches
Essvergnugen

¢ Shrimp kebabs (Bahamas)
Garnelen-Spiesse mit Honig, Rum,
Koriander und Knoblauch flambiert
¢ Acras de Morue (Martinique) —
Fisch-Kroketten
e Callalou (Barbados) - Spinatsuppe
mit Krebsfleisch in der Tasse
» Tostones (Dominikanische Republik)
- Chips und Salsa
e Chrispy Chicken with Mango Chutney
(englische Inseln)
¢ Hot Chicken Pot "Carribean"
Kokoscreme mit Huhn, Gemiise
und Pilzen im Napfchen
¢ Hawaiianische Mini-Frikadellen am
SpieRchen
¢ Berenjenas con Tomates
(Dominikanische Republik)
- Aubergine con Tomates

e Lumumba-Mousse - Karibisches
Schokomousse

e Mango Fool (St.Kitts) - geeiste
Mangocreme

¢ Platanos maduros - Gebratene
Kochbananen

FINGERFOOD

32,00 €/ PERSON
KALT UND WARM

10 Teilportionen pro Person
unkompliziertes weihnachtliches
Essvergnigen

¢ Hausgebeizter Graved Lachs
an Keta-Kaviar-Sauerrahm
auf weillem Chicorée
¢ Karamelisierte Rote Beete
an Talern von Ziegenkase
* Rosa gebratene Hasenrickenfilets
mit Preiselbeersahne
e Riesengarnelen auf
Avokado-Tomaten-Carpaccio

e Kirbiscremesuppe mit gerdsteten
Pinienkernen

¢ Knusprige Ente aus dem Ofen an
Portweinsauce
¢ Truthahn mit Honig, Ingwer und
Kumquats mariniert
* rohes Kartoffelkldsschen mit
Hirschriickenscheibchen
an Maronenmus

* Creme brilee mit karamellisierten
Zimt-Apfelspalten

e Joghurt-Orangencreme mit Beerenragout

* Mousse au Chocolat
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GABELBUFETT
25,00 €/ PERSON

6 grosse Teile pro Person

¢ Hausgemachte Maultaschen mit
Zwiebelschmelze an feinem Bratensaft
¢ Piccata Milanese - kleine Medaillons im
Kasemantel gebraten an Tomatensahne
¢ Quiche Lorraine mit Rducherschinken
und Creme Fraiche
¢ Gemisebuketts von frischem Marktgemise
mit Blumenkohl in Safran
- Brokkoliréschen
glacierten Karotten - u.a.
¢ Lasagne al Forno
mit Parmesan Uberbacken

GABELBUFETT
25,00 € / PERSON

6 grosse Teile pro Person

e Kleine Fleischkiichle mit
Zwiebelschmelze an feinem Bratensaft
e Wiener Schnitzelchen
mit schwabischem Kartoffelsalat
* Kartoffelgratin mit
Rindfleisch und Gemiise
¢ Gemiisebuketts von frischem
Marktgemiise mit Blumenkohl in Safran
- Brokkoliréschen
glacierten Karotten - u.a.

e Mini-Leberkase im Ofen gebacken
mit Champignons und Rahmsofie

GABELBUFETT

ERWEITERT

29,00 €/ PERSON
KALT UND WARM

¢ Verschiedene Rohkostsalate:
- Mo6hrchen in Honig-Paprika-Marinade
- Gurken in Senf-Dill-Sauerrahm
- roter Rettich mit Frihlingszwiebeln in
Joghurt
- Ackersalat mit Parmesanspanen

¢ Hausgemachte Maultaschen mit
hausgemachtem Kartoffelsalat
¢ Kleine Fleischkiichle mit Zwiebelschmelze
an Linsensalat
¢ Quiche Lorraine mit Raucherschinken
und Creme Fraiche
¢ Gemiusebuketts von frischem Marktgemise

¢ Lasagne al Forno mit Parmesan

Uberbacken

* Mousse au Chocolat
¢ Panna Cotta mit Beerenragout
e Tiramisu

GABELBUFETT

ERWEITERT

29,00 € / PERSON
KALT UND WARM

¢ Feines Kartoffelstippchen
mit Speckzwiebel-Croutons

e Satespiesschen mit Erdnusssosse
* mediterranes gebratenes Gemiise
¢ Feta-Kase pikant angemacht in der

Fladleroulade
e gebratener Champignon
im Serrano-Mantel

e Piccata Milanese - Kleine Medaillons
im Kasesmantel gebraten
an Tomatensahne
e zarte Lachskl6Rchen in Safransol3e
e Gemiusebuketts von frischem
Marktgemise

¢ Saltimbocca & la Romana
mit Marsalla-RahmsofRe

e Tagliatelle aus dem Parmesanlaib

e Joghurtcréme mit Mango-Maracujapliree
e Frichtefilets
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