MEN U o PASQUA

ALLA CARTA

ANTIPASTI

INSALATA RUSSA DELLO CHEF CON UOVO RIPIENO ALL'ACCIUGA € 14.00
ALL3-4-10

- IL"'CRUDO GRAN RISERVA BEDOGNI, BURRO E CIPOLLA CARAMELLATA € 17.00
ALL. 1-7-12

CODE DI GAMBERO™ IN GABBIA KATAIFI, INSALATINA FRESCA E SALSA WHISKY € 14,50
ALL.1-2-3

PRIMI PIATTI

RISOTTO VALGANNA, IL TRADIZIONALE DI FAMIGLIA € 16.00
ALL. 1-7-9-12
“FOIADE” FATTE IN CASA CON RAGU BIANCO DI AGNELLONE € 16.00
ALLI1-3-7-9-12

LASAGNETTA MEDITERRANEA DI PESCE E CROSTACEI* € 17.00
ALL1-2-3-4-7-9-12-14

SECONDI PIATTI

CONIGLIO DISOSSATO RIPIENO DI SALSICCIA ,PISTACCHI CON CREMA DI SEDANO-RAPA € 22.00
ALL.7 -8 -9-12

CAPRETTO NOSTRANO AL FORNO CON GRATIN PROFUMATO E LE SUE PATATE € 24.00
ALL-1=7=9-12

FILETTO DI SALMONE™ LACCATO AGLI AGRUMI CON JULIENNE DI VERDURE SALTATE € 24. OO
ALL.1-4-7-9-12 -

DESSERT e

LA PASTIERA NAPOLETANA TRADIZIONALE € 8.00
ALL.1-3-7
CROSTATINA ALLA FRUTTA FRESCA € 8.00
AL e
SEMIFREDDO ALL'AMARETTO CON SALSA CALDA AL CIOCCOLATO € 8.00
ALL.1-7-8
SORBETTO AL LIME € 8.00

COPERTO E SERVIZIO € 4.00

(PER INTOLLERANZE ALIMENTARI, AVVERTIRE SEMPREIL PERSONALE,
-l PRODOTTICONTRASSEGNATI CON* SONO PREPARATI CON MATERIA PRIMA CONGELATA O SURGELATA ALL'ORIGINE -
** ALIMENTO SOTTOPOSTO A TRATTAMENTO DI BONIFICA PREVENTIVA Al SENSI DELLA L. 853/2004 )
VERIFICA LE ALLERGIE CON IL NOSTRO PERSONALE- ALLERGENL:IGLUTINE-2CROSTACEI-3 UOVA-4 PESCE-5 ARACHIDI-6 SOIA-
7 LATTOSIO-8 FRUTTA A GUSCIO-9 SEDANO-10 SENAPE-11ISESAMO-12 AGLIO E SOLFITI-13 LUPINI-14 MOLLUSCHI E LORO DERIVATI



