
ANTIPASTI

Coppia di deliziose Cipolle caramellate su crema di Latteria -- 12.50 -  
All. 1/3/7/12 Veget.

Lumache* alla Bourguignonne, n.6 --  15.00
All.7/12

Stecche Di Midollo* di Vitello gratinate al forno -- 16.00

Alicette**  fritte -- 15.00  
All. 1/3/4

Tris di Alici : Fritte, ripiene fritte, marinate -- 16.00
Al l .  1/3/4/12

sarde in saor   -- 14.00
All. 1/4/9/12

i nostri eccellenti salumi

Crudo di Parma Gran Riserva Bedogni con Gnocco fritto --17.00
Al l .  1/7

Lardo alto Mantovano con Cipolla caramellata e Gnocco fritto -- 16.00
All. 1/3/7/12

Gran Piatto di Salumi Misti, con Gnocco fritto --   16.50
All. 1/7

Primi Piatti

“ris in cagnun cul persic” -  secondo disciplinare confraternita -- 24.00
All. 3/4/7/9/12

Risotto alla Milanese con l’Ossobuco di Vitello in gremolada -- 26.00
All. 7/9/12

Risotto Valganna - Ricetta Storica di Famiglia- - 16.00 
All. 1/7/9/12 Veget.

chitarrina  fatta in casa al limone, gamberi e menta –  17.00
All.1/2/7/9/12

 .

Tagliatelle fatte in Casa con Ragù di costine -- 14.00
Al l . 1/3/7/9/12

MENU
ALLA CARTA



S E C O N D I  P I A T T I

    ENTRECOTE DI MANZO ALLA GRIGLIA/PIASTRA, CON PATATE AL FORNO -- 30.00
ALL. 7  

   MORBIDO ARROSTO DI VITELLO CON PATATE AL FORNO --  22.00
ALL. 7/9/12

 

COSTINE DI MAIALE  GRIGLIA/FORNO CON PATATE AROOSTO O VERDURE --20.00

CLASSICI BRUSCITTI DELLA TRADIZIONE SU CROSTONI CROCCANTI-- 18.00
ALL. 7/9/12

GRAN FRITTO DI MARE E VERDURE - CALAMARI, GAMBERI VERDURE FRESCHE --24.00

ALL . 1 /2/4/ 12/ 14

FILETTINI DI PESCE PERSICO AL BURRO E SALVIA CON VERDURE SALTATE --26.00

C O N T O R N I

VERDURE SALTATE, INSALATE,PATATE AL FORNO, PATATINE FRITTE – 5.00
PATATE DOLCI FRITTE  – 6.00

COPERTO E SERVIZIO   € 3.50

§§

PICCOLE PROPOSTE : I NOSTRI PIATTI STORICI

“IL MENÙ VALGANNA” VEGETARIANO

CIPOLLA CARAMELLATA SU CREMA DI LATTERIA
ALL. 1/7/12

RISOTTO VALGANNA ( RICETTA STORICA DI FAMIGLIA)
ALL.1/7/9/1

DOLCE VARESE CON GELATO
ALL. 1/3/7

COPERTO E SERVIZIO € 30.00
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ENTRECOTE DI MANZO  IRLANDA  CON PATATE AL FORNO    € 30.00

COSTINE  DI MAIALE   CON PATATE AL FORNO O VERDURE € 20.00

COPPA DI MAIALE  CON VERDURE € 18.00

IL MANZO SUL BASTONE CON PATATE AL FORNO €  20.00

MEZZO POLLETTO MARINATO, CON PATATE AL FORNO €  17,00

LE SALAMELLE MANTOVANE  CON PATATINE FRITTE  €  13.00

COSTATA DI FASSONA € 6,50/ ETTO

SOLO ALLA SERA DA CONDIVIDERE NELL’ ATTESA, SE VOLETE...

FORNARINA €  5.00
APPENA USCITA DAL FORNO CON OLIO EVO E ROSMARINO

MANTOVANA -€  10.00
FORNARINA FARCITA FUORI FORNO CON IL NOSTRO LARDO MANTOVANO

LA PIZZICA  € 14,50  
FORNARINA FARCITA FUORI  FORNO CON RUCOLA, POMODORINI, OLIO EVO E BUFALA  DOP

PIZZA AL PADELLINO  € 10.00
UNA VERA  SAPORITA SFIZIOSITÀ: 

PEPERONI ARROSTITI, SALSA TONNATA,CAPPERI, ACCIUGHE

DALLA GRIGLIA A CARBONELLA

SECONDO DISPONIBILITA’

CHIEDI EVENTUALI FUORI MENÙ DEL GIORNO  ’
 E IL CALENDARIO DEI NOSTRI EVENTI 
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