
 
 

          IL MENU’  
ALLA CARTA 

 
 

                     ANTIPASTI 
 
 

  COP PIA DI  DE LI ZI OSE C IP O LLE CA RA MELL AT E SU CR E M A DI  LA TT ER IA  - -  12 .5 0  
A L L .  1 / 3 / 7 / 1 2  V E G E T .  

 
LU M AC HE*  A LLA  B OUR GUIGN ONN E,  N. 6  - -  15 .00  

A L L . 7 / 1 2  
 

ST EC CHE D I M ID OLLO DI VI TE LLO G RA TIN A T E A L F OR NO - -  16 .0 0  
ALIC ETTE* *  F RITTE  - -  1 5 . 00   

A L L .  1 / 3 / 4  
 

ALIC I* *  MAR I NAT E,  CR OSTONI  A L BUR RO  - -  1 5 .0 0   
A L L .  1 / 3 / 4 / 7  

 
TR IS  D I  A LIC I:  F RITTE,  RIP IEN E F R ITTE,  MAR IN AT E - -  1 6 . 00   

A L L .  1 / 3 / 4 / 7 / 8 / 1 2  
 

 

I NOSTRI ECCELLENTI SALUMI 
 
 

CR UDO  DI  P AR MA G RA N R IS ER V A BEDO G NI CO N GNO CCO  FR IT TO  - -1 7 .00  
A L L .  1 / 7  

 
LA RDO  A LTO  M AN TO VAN O,  CIPOLLA  C ARA M EL LA TA,G NOC CO  F RIT TO  - -  1 6 .0 0  

A L L .  1 / 3 / 7 / 1 2  
 

GR AN PIAT TO DI  S A LU M I M ISTI,  CO N G NO CCO  F RITTO  - -  1 6 .5 0  
A L L .  1 / 7  

 
 
 

 
PRIMI PIATTI 

 
 

RISOTTO ALLA MILANESE CON L’OSSOBUCO DI VITELLO IN GREMOLADA 26.00 
A L L .  7 / 9 / 1 2  

 
RISO TTO V A LG AN N A -  RICE TTA  STOR I CA DI  FA M IGLIA-  -  16 .0 0   

A L L .  1 / 7 / 9 / 1 2  V E G .  
 

“ RIS IN CAGNUN CUL PERSIC” - SECONDO DISCIPLINARE CONFRATERNITA- - 25.00  
A L L .  3 / 4 / 7 / 9 / 1 2   

 
CH ITAR R IN A F A TTA  IN C ASA A L L IMON E,  GAM BER I E MEN T A - -  1 7 .00  

A L L . 1 / 2 / 7 / 9 / 1 2  
.  

TA GL IAT ELLE FA TT E IN CA SA CON  RA G Ù  DI  C OSTIN E 14 .0 0  
A L L . 1 / 3 / 7 / 9 / 1 2  

 



 

SECONDI PIATTI 

 

A R R O S T O  D I  V I T E L L O  C O N  P A T A T E  A L  F O R N O  –  2 2 . 0 0 A L L .  7 / 9 / 1 2  

C O S T I N E  D I  M A I A L E  A L  F O R N O  C O N  P A T A T E  –  2 0 . 0 0  

I L  M A N Z O  S U L  B A S T O N E  C O N  P A T A T E  A L  F O R N O  –  2 0 . 0 0  

 

PREMIUM IRISH BEEF HEREFORD SELECTED 

E N T R E C O T E  D I  M A N Z O  C O N  P A T A T E  A L  F O R N O  - - 3 0 . 0 0  

C O S T A T A  6 . 5 0 / E T T O   

F I O R E N T I N A  - - 7 . 5 0 / E T T O  

FILETTINI DI PESCE PERSICO AL BURRO E SALVIA CON VERDURE SALTATE –- 26.00 A L L . 1 / 4 / 7  

G R A N  F R I T T O  D I  M A R E  E  V E R D U R E  –  2 5 . 0 0 A L L . 1 / 2 / 4 / 1 2 / 1 4  

 

CONTORNI  

VERDURE SALTATE – INSALATE – PATATE AL FORNO – PATATINE FRITTE € 5.00 

PATATE DOLCI FRITTE € 6.00 

COPERTO E SERVIZIO 3.50 

 

SOLO ALLA SERA DA CONDIVIDERE NELL’ATTESA, SE VOLETE ... 

FORNARINA --€ 5.00 - APPENA USCITA DAL FORNO CON OLIO EVEO E ROSMARINO 

MANTOVANA € 10.00 FORNARINA FARCITA FUORI FORNO CON IL NOSTRO LARDO MANTOVANO 

LA PIZZICA € 14.50 -FARCITA FUORI FORNO CON RUCOLA POMODORINI OLIO EVO E BUFALA DOP 

PIZZA AL PADELLINO € 10.00-VERA SFIZIOSITA’PEPERONI ARROSTO, SALSA TONNATA CAPPERI, 
ACCIUGHE 

 

(PER INTOLLERANZE ALIMENTARI, AVVERTIRE SEMPRE IL PERSONALE, PRODOTTI CONTRASSEGNATI CON* SONO PREPARATI CON MATERIA PRIMA 
CONGELATA O SURGELATA ALL'ORIGINE ---  

** ALIMENTO SOTTOPOSTO A TRATTAMENTO DI BONIFICA PREVENTIVA AI SENSI DELLA L. 853/2004 ) PRINCIPALI ALLERGENI:  
1 GLUTINE -2 CROSTACEI -3 UOVA-4 PESCE 5 ARACHIDI-6 SOIA-7 LATTOSIO-8 FRUTTA A GUSCIO-9 SEDANO-10 SENAPE-11 SESAMO- 12 AGLIO E SOLFITI- 13 LUPINI- 14 

MOLLUSCHI E LORO DERIVATI 



Menù  ALLA CARTA  

PIZZERIA  
 

LE SPECIALI 
 

 Pizza al Padellino  
Peperoni arrostiti, Salsa Tonnata, Capperi, Acciughe € 10.00 1-4-12 

 Grande Pinsa ( gr. 400) 
Stracciatella di Bufala DOP, Pomodorini, Rucola, Acciughe, olio EVO, pepe € 15.501-4 -7 
 

LE NOSTRE PROPOSTE 

 

Marinara Sbagliata 
Salsa di Pomodoro, pomodorini gialli e rossi, Acciughe, origano olio EVO all’aglio, basilico  € 10.00 1-4-12 

Calabrese 
Salsa di Pomodoro, Mozzarella fior di latte, n’duja Calabra,Cipolla Tropea,Olive Taggiasche  € 12.00 1-7-12 

Peperoni e Salsiccia 
Salsa di pomodoro, Mozzarella fior di Latte, Peperoni arrostiti, Salsiccia  € 11.00 1-7-12 
Santa Maria 
Salsa di Pomodoro, Mozzarella fior di latte, friarielli, Salsiccia  € 11.50 1-7-12 

Siciliana 
Salsa di Pomodoro, Mozzarella fior di latte, Acciughe, Cipolla, Pecorino, pepe, origano, Olio  € 10.00 1-7-12 

Lord 
 Salsa di Pomodoro, Mozzarella fior di latte, Scamorza, Speck Tirolo, Cipolle caramellate  € 13.00-7-12 
L’Ortolana 
Crema di Peperone, Mozzarella  fior di latte, Patate fresche, Cipolle cotte, olive taggiasche,  
olio EVO, origano, basilico € 12.50 1-7-12 
Duchessa: 
Salsa di Pomodoro, Mozzarella fior di latte, Crudo di Parma, Grana Padano, Rucola  € 15.001-7 
Porcini:  
Salsa di Pomodoro, Mozzarella fior di latte, Porcini trifolati, Grana Padano  € 14.50 1-7-12 
Sfiziosa:  
Salsa di Pomodoro, Mozzarella fior di latte, Salsiccia, Gorgonzola, Porcini trifolati  € 15.00 1-7-12 
Livigno :  
Salsa di Pomodoro, Mozzarella fior di latte, Bresaola, Fontina affumicata, funghi Champignon  € 16.001-7-12 
Boschiva 
Bufala Dop, Funghi Porcini trifolati, Lardo Mantovano, Olio al prezzemolo  € 15.50 1-7-12 
Cacio e Pepe 
Mozzarella fior di latte, Pecorino Romano, Pere, Pepe nero  €  13.00 1-7 
Parmigiana 
Mozzarella fior latte, pomodoro, Melanzane fritte, Grana Padano, Basilico € 12.50 1-7-12 
Puglia 2.0 
Mozzarella fior di latte, friarielli, Burrata dop, Crema di Acciuga € 15.00 1-4-7-12 
Bologna 
Mozzarella Fior di latte, Mortadella di Bologna med. Oro, Stracciatella di Bufala Dop,  
Pesto di Pistacchio, zeste di Limone  € 16.50 1-7-8 



 
 CONDITE FUORI DAL FORNO 
 
 

 Mantovana 
Olio EVO, Rosmarino fresco, Lardo Alto Mantovano ai profumi € 10.00 1 

 Pizzica 
Olio EVO, Mozzarella di Bufala Dop, Pomodorini, rucola  € 14.50  1-7 

 Fornarina  
Olio EVO, sale, Rosmarino fresco o Origano  € 5.00  1 
 

 
LE TRADIZIONALI 
 
 
Bufalina 
Salsa di pomodoro, Bufala Dop in cottura, pomodorini freschi, basilico  €  12.50 1-7 
Diavola 
Salsa di Pomodoro, Mozzarella Fior di latte, Spianata piccante  € 10.50 1-7-12 
Margherita 
Salsa di Pomodoro, Mozzarella Fior di latte, basilico  € 8.00  1-7 
Marinara 
Salsa di Pomodoro, Olio EVO all’aglio, origano  € 6.50  1-7-12 
Napoli 
Salsa di Pomodoro, Mozzarella Fior di latte, acciughe in cottura, origano  € 10.50  1-4-7 
Prosciutto 
Salsa di Pomodoro, Mozzarella Fior di latte, Prosciutto Cotto in cottura  € 10.00 1-7 
Pugliese 
Salsa di Pomodoro, Mozzarella Fior di latte, Cipolle cotte  € 10.00  1-7-12 
Romana 
Salsa di Pomodoro, Mozzarella Fior di latte, Acciughe, Capperi, Origano  € 10.00  1-4-7 
Speck e Zola 
Salsa di Pomodoro, Mozzarella Fior  di latte, Gorgonzola,  Speck Tirolo  €  11.50 1-7 
Vegetariana 
Salsa di Pomodoro, Mozzarella Fior di latte, verdure miste grigliate €  11.00 1-7 
 

           

COPERTO E SERVIZIO € 3.50 

 AGGIUNTE 
 

 Aggiunte Varie ---  Mozzarella no Lattosio  €  1.50 
 Prosciutto Crudo  -- Acciughe  -  -     Bufala  € 3.00    
 Altri Salumi  € 2.50        --      Funghi Porcini € 3.50 

  
IMPASTI ** secondo disponibilità ** 

 Impasto Carbone vegetale  ---  Impasto Integrale  ---  Impasto ai Cereali  €  2.00  
 
 
 
 P E R  I N T O L L E R A N Z E  A L I M E N T A R I ,  A V V E R T I R E  S E M P R E I L  P E R S O N A L E   
i  p r o d o t t i c o n t r a s s e g n a t i  c o n *  s o n o  p r e p a r a t i  c o n  m a t e r i a  p r i m a  c o n g e l a t a  o  s u r g e l a t a  a l l ' o r i g i n e  -  
* *  a l i m e n t o  s o t t o p o s t o  a  t r a t t a m e n t o  d i  b o n i f i c a  p r e v e n t i v a  a i  s e n s i  d e l l a  l .  8 5 3 / 2 0 0 4  ) -  
a l l e r g e n i : 1 g l u t i n e - 2 c r o s t a c e i - 3  u o v a - 4  p e s c e - 5  a r a c h i d i - 6  s o i a - 7  l a t t o s i o - 8  f r u t t a  a  g u s c i o - 9  s e d a n o - 1 0  
s e n a p e - 1 1 s e s a m o - 1 2 a g l i o  e  s o l f i t i - 1 3 l u p i n i - 1 4  m o l l u s c h i  e  d e r i v a t i  


